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Oksabégvur til steik ella 95
4 Wienara-schnitzel (vendar i megin, verda sidan kryddadar suppu fyri 1/2 kg. 9
mijgli) vid salti og pipari. Oksahéryggur g
Sés: . Pannan verdur fingin at kéka, til suppu 1/2 kg.
1/2—3/4 kg av dtuseppum (cham- so hon kastar soduni, kanska 95
pignons) saman vid 2 dl av kjotsod Suppukijet fyri 1/2 kg. 6
40 gr. av sm¢r|lmarganm (bouillon), sum verdur koyrt 95
2dlavréma i sésina. Schnitzlurnar verda Malid oksakjet 1/2 6
og kanska 2 dl av kjgtsod radadar & fat saman vid 695
(buillon) champignonsésini. Breyd Hollendskar tomatir 1 kg.
salt og pipar ella epli verda havd afturvid. Grenar vindriur 95
1. Sés:Atusopparnir (champign- J italskar 1 kg. 8
ons) verda vaskadir og sund- - Hornbeck: Blandad fruktsaft o qc
urskornir, sidani brankadir U : fleska 3/141 - 9
vid g6dum hita i feittinum. I > Supersaft 95
R6mi, salt og pipar verdur == = 3/4 1. (Sélbersmakk) 1 0
koyrti. ( e Vivasan: s
2. Schnitzlurnar verda stoktar & N o »nCemelotion« 220 gr. 59
pannuni i einar 45 min. i 40 ¢ &= o

/ Champignonschnitzel

Til 4 f6lk




