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Tilbod
ANORAKKAR

i tveimum snidum _
Steddir: 36-42 X“’g ’
U 4 °

i skotinum

ABOKASOLAN|

SIGARETTIR

20 stk. 12,5
10 stk. 6,-
1 kartong 112,

Hornia tlf. 15010
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TIL 4 FOLK:

1 neytahali(1—1 1/4 kg)

35 g av smeri/margarini/olju
salt og pipar

2 leykir

1/2 sellari

4 gulargtur

5 dl av vatni/bouillon

mijol

AFTURVID: Epli ella breyd

1. Sker neytahalan sundur um lidirnar,
er hetta ikki gjgrt frammanundan.

2. Vaska grenmetid og sker tad sundur
i héskandi stedd.

3. Brunka ‘grenmetid i feittinum og
koyr tad so i eitt fat. .

4. Branka halastykkini vael. Koyr sidani
salt, pipar, vatn ella bouillon i.

5. Kéka kjotid vid veikum hita i einar 2-
3 timar, til tad dettur fra beini.

Neytahali gevur 6gvuliga raman smakk og -
héskar ti eisini 6gvuliga vael til suppu. [ "
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Neytahala-ragout
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6. Koyr tad brunkada grenmetid i gryt-
una, og lat tad kéka vid tann seinasta
timan av kokitidini.

7. Legg upp ur sodnum vid sodspéni.
Smakka s0did til, ger itd og koyr soju i.
8. Koyr kjot og grenmeti iaftur sésina.
Hav epli ella breyd afturvid.
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%0 kotelettir vekt uml. 1,4 kg. 95
tyri 1/2 kg bert 1 4
Heimagjord sulta

fyri 1/2 kg. bert 995

Raekjusalat 200 gr. bert 995

Veno dessertmakrénur
250 gr. 695

Ota havrafras pr. pk. 875
Sluk orangeada 2 itr. 1 095
Sun-Ray te 2x 100 gr. 895
Kjet/mjgibollar 1 kg. 1 995

Hamburger 12 stk. 1 295




