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Dreingja cowboybuksur i ellum
steddum og nymétans litum

Prisur fra 177,' til 218,'

FEDGAR.. ...

Teddybear jakkar
grair/hvitir 570,-

Nyggir kj6lar 420,-
Nyggj sending av
settum. Litir: gratt/svart
GRATT/REYTT

Skjurt 255,-

blusa 139,-

Noégv nytt komid i Makker

i skotinum

stributum

T-sirts

i ribhadlst.

Trevira T-shirts i ollum steddum
og litum, vid rullukraga og vidum
hdlsi. Eisini hava vit eitt nytt snid

U4
I rualblu I Telf. 12701

Til 4 félk:
1 pk. av Pfanni eplamorli
4 toskaflegk, 2 leykir
2 gulargtur, 1/2 sellari
1 purruy, 1 tyssi av persillu
2 laurberjablgd, 4 heilar nelikar
6 heil piparkorn
1 supiskeid av salti
Kryddiaki:
1 dl av olju, 2 teskeidir av paprika
1/2 sitrén, 1 dl av vatni
salt og pipar

Tilgerd:
Sker flgkini sundur i héskandi
bitar og legg teir i eitt smurt eld-
fast fat saman vid ti sundurkarv-
ala grgnmetinum. Legg laur-
berjablgd hja og krydda vid salti
og pipari. Ger kryddlakan og

javna hann a flgkini. Legg foliu
yvir fatid og set tad inn i ovn,
sum er o.u. 200° heitur i o.u. 1/2
tima.

Hav Pfanni eplamorl afturvid.
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Agurkur 2 fyri

Ovwnklérir toskarsettir, 400 gr.
Bercy, Florentine, Proven-
cale, Mornag, einans

Mathilde sgtmjélk 12x1 1.

Carr’s Table Water, 200 gr.

Johnson, Bukett roykblokkur 1 095

Grovhakkad medistarpylsa
fyri 1/2 kg.

Kalvabégvur til steik,

fyri 1/2 kg.

Kalvaharyggur til steik

fyri 1/2 kg.

Kalvabroést til frikassé

fyri 1/2k«g
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