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100%
bummull
Aftana
hevur tu
ein yndis-
ligan kjola,
vid at lita
hann og

¢ klippaav

Turrikied
v/ broderi
og frynsumn

: skotmum

sosialurin

CHARLIE
COWBOYBUKSUR

kr. 1 98,'

CHARLIE viouar
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FEDGAR. ...
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Paskaregg

Stoért arval
av paskareggum

Hornid s 15010
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GV Marglaetisgryta til 4 folk

3/4 kg. av fleskabitum, 3 supi-
skeidir av smeri, 1 leyk, 250 g av
champignons (atusoppum), 1
gularét, 2—2 1/2 dl av rgriréma,
salt, pipar, paprika ella brobber,
tomatpuré, epli og persillu.

Fleskid verdur brunkad i grytu
og tikid uppur, tann saksadi
leykurin, champignons (atu-
sopparnir) og gulargturnar verda
nakad brunkad. Fleskabitarnir
verda koyrdir i, rémi, eitt sindur
av vatni og krydd verdur latid
Gti. Hetta stendur so og smakok-
ar einar 30 min. Eitt sindur
faest at smakka vid at koyra eitt
sindur at tomatpuré og nakrar
sojadropar i.

Glansett vindeygavask
v/ salmiak, 500 gr.

45
Johnson roykblokkur, 1 stk. 8“

Haze »frisk luftg,
ymiskir angar, 223 cc. ; 295

13*
15%
Luxus, rert fars, fyri /2 kg. 795

445

Fleskakjot i bitum
fyri 1/2 kg.

10 flisar av kptpybu
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