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,\ Gronlangkal vid salt-

Sprongdum haryggl Dansukker melis 50
10x1 kg 62
Til 4 folk: :j(:(:kg)g's Frost flakes 995
£
1—11/2 kg av saltsprongdum 3'“32'005"3 makrel-guf 1 495
haryggi x gr.
250 g av frystum grenlangkali Hornbech Supe.r Saft 995
(saksadum) at blanda, 1 Itr til 4 Itr saft
40 g av mjeli, 40 g av smeri Edet dobbe: ':Lep 3 1 8 pos
2dl mijolk wc-pappir, 6 stk.
epli - Oksabogvur til steik 95
: : 1/2 kg. 1 1
Kjotid verdur sett at kéka. Tikid e Oksaharyggur hl suppu 1 1 a5
verdur omanav og kjetid kokad . 1/2 kg.
vid linan hita i o.u. 1 tima. Stuv- : 695
“ingur verdur gjerdur av 2 di av Suppukjet, 1/2 kg.
sodi og 2 di av mijolk, gjert < Siand: Kol ‘waslius : : 95
verdur uta vid smeri og mijgli, QI*I g.u‘ Ii“ fli ogp " it Gravad skinka, fyri 100£Y 7
smakkur settur a yid salti, pipari . Jeali og brinkad
og meguliga rivnari muskatnet. " e : . : -
Gronkalid verdur koyrt i stiv- /" X {23V } 7 B o } 5) Y
ingin og hetta verdur veel / | - 5 S |
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