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Nyggj roynd givid g60

Dygdin er heilt god.
Meguleikar eru fyri
rationellari tilvirk-
ing. Mongdirnar av
svartkjafti eru stor-
ar. Ti eru megu-
leikarnir ometalig-
ir. Meguleikar,
eingin annar hevur.
Utflutningsvirdid

av svartkjaftinum,
sum i dag verdur
utflut 1 blokki,

kann tvifaldast, um

hann verdur tilvirk
adur til fish
sticks«.
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Royndirnar hava m.a
vist, at tad er oneydugt at
frysta svartkjaft i blokk
Afturiméti kann farsid
frystast og sum sma is
petti goymast fryst ella
beinanvegin gerast til
fiskapinnar ella fiskafingr-
ar.

Royndirnar eru lov-
andi, sigur Jakup
Morkere, leidari 4 Heilsu-
frediligu Starvsstovuni

Eisini Annette Madsen,
kemiverkfredingur, sum
hevur fingid eitt gransk
ingar-stipendiat, og hevur
stadid fyri royndini, metir,
at urslitid er ogvuliga
positivt
lidnar

Royndirnar véru

friggjadagin og Sosialurin
a Bakkafrost. Teer

ru gjerdar

llun Heilsufrodil

Frystir eftir faum

sekKundum

et Madsen greid
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og st
r i munurin at
fiskurin kemur i beinleidis

samband vid trumluna og
frystir eftir faum sekund
um, medan tad tekur upp i
timar at frysta fiskin a
vanligum platufrystarum

Henda skjota frystingin
ger. at fiskurin vardveitir
dygdina og hevur somu
eginleikar sum feskur fisk
ur, sigur Annette Madsen.

Hon hevur gjert royndir
vid toski, hysu og edrum
fiskaslegum, men hetta er
fyrstuferd hon hevur gjert
royndir vid svartkjafti.
Tad var Heilsufrediliga
Starvsstovan, sum metti,
at hesar royndirnar eisini

urslit:

Utflutnings-
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tvifaldast

attu at
kjaf

gerast

Knust i smapetti

vartkjaftafarsid a

I 9
umluni er fryst eftir
0 sekundun
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In Knivur

teer gomlu kjetmaskir

urnar vid snigli, su

nelur runt, og einum ella

odrum formi i endanum

Tann frysti fiskurin
verdur koyrdur nidur i eitt
op, har hann verdur malin
saman og trystur ut
gjegnum ein form. Ut
koma hesar stengurnar av
fiski. sum so verda kvettar
av alt eftir ti longd, sum

fiskafingrarnir skulu
hava
Aftana verda teir so

paneradir og gjerdir klarir
at koyra i friture-kokaran
ella &4 pannuna.

Annetta Madsen, sum hevur gjort royndir at snarfrysta fisk, hevur ni eisini roynt

svartkjaftin. Urslitid er positivt, sigur hon. Saman vid henni standa Hugo Ladefoged
)g Poul Steino Petersen og Jakup Morkore uttan fyri Bakkafrost. Hesi hava stad:d
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Fish-sticks ella fiskafingrar og i ovasta vinst

at gera til fingrar
nng

Godir innteku-
meguleikar

Preben Jergensen metir,
at kemur ein framleidsla
av fiskafingrum i gongd,
gerast inntekumegu-
leikarnir so go6dir, ti storur
marknadur liggur beint
sunnan fyri okkum, at vit
sleppa undan at veita
studul til svartkjaftafiski-
skapin.

— Télv timar at sigla og
storur marknadur liggur
har, sigur Preben Jergen-
sen. Hann hugsar um
Bretland, har nogv verdur
etid av fiski.

I dag verdur meginpart
urin av svartkjaftinum ut-
flyttur i blokki, sum a
virkjum i innflutnings-
londunum verdur sagadur
upp og gjerdur til fiska
fingrar. Talan er ti um at
flyta eina godsking av ut
flutningsveruni heim

Utflutningsprisurin ligg
ar i dag um 7—8 kr. fyri
kilo. Preben Jergensen og
Holger Nielsen, sum eisin
starvast a Matcon, meta,
at utflutningsvirdi kanr
tvifaldast, um fiskafingr
ar verda gjerdir ur svart
kjaftinum.

Mett verdur at utflutn

ingsnegdin av svartkjafti
i ar fer at liggja um
4—5000 tons

Siga vit, at utflutnings-
virdi fer at liggja um 30
mill. kr., so kann tad koma
vid nuverandi negd upp a
60 mill. kr

Godur kvalitetur
og kappingarferir
Preben Jergensen sigur,
at eingin annar er ferur
fyri at hava slika godsku
slikan kvalitet —

sum
vit. Vit hava reint tilfar
Adrastadir verda

farsrestir bruktar

Harafturat koma so taer
storu mongdirnar av
svartkjafti, sum vit sted-
ugt og regluligt kunnu
flyta til landid, eins og vit
kunnu hava eina rationella
tilvirkan

Stjorin & Matcon metir
ikki, at ilegan er stor
Virkini hava ju kompress-
arar til frystiutbunadin, so
tad sum virkini skulu gera
ilogur i, er trumlufrystara
maskinuna at gera fiska-
fingrarnar og so
una at panera teir i

aspi og kryddariun

maskin-

vid

a horni siggja vit fryst fars.

sum er klart

Vid hegu dygdini og
rationellu tilvirkingini {
huga metir Preben
Jergensen, at ein feroysk
framleidsla av fiskafingr-
um er veel og
virdiliga kappingarfer. I
krambidum i Danmark
feest ikki fiskafingur til
keyps fyri undir 32 kr. kilo

og ikki vid so godum
kvaliteti sum tann for-
oyski og henda prisin
kunnu feroyingar klara

Men vit skulu skunda
okkum. Preben Jergensen
sigur, at menn eru vid at
koma igongd adrastadir

Royndirnar, sum hava
vart i triggjar vikur, eru
na lidnar, og tey, sum
hava stadid
unum, féru avstad leygar
dagin.
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