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Kassagerd Reykjavikur hf.
Framleidir fiskapakkitilfar

til Feroya og prentar
islendsk seguhandrit

Greinarodin i sambandi vid islendsku idnadarframsyningina fyrriar heldur fram.
Hesaferd um Kassagerd Reykjavikur hf.

Kassagerd Reykjavikur
hf. vard stovnad i 1922.
Hevuldsendamalid ta var
at framleida pakkitilfar til
islendska fiskaveruut-
flutningin

I dag framleifir Kassa-

r sterstu vinnu-

Islandi

fiskivinnuna

adin og idnadin
Stersta fram-

i lan er to6 framvegis
pakkitilfar til fiskaur

dréttir, sum verda seldir
av landinum Hendan
framleidslan umfatar négv
ymisk sleg av pakkitilfari
t6 mest eskjur i ymiskum
steddum.

Fyri umleid 20 arum
sidan for Kassager8
Reykjavikur hf. undir at
selja pakkitilfar til onnur
lond. Meginparturin av ti
pakkitilfari, sum feroyski
fiskautflutningurin nytir,
er framleitt a Kassagerd-
ini. Hesi seinnu arini er
fyritokan eisini farin undir
at selja pakkitilfar til
amerikanska markna8in.

Egna prenstsmidju
Kassager8 Reykjavikur
hf. var ein tann fyrsta
fyritekan i Islandi, sum
for undir litprent, og i dag
hevur fyritekan eina ta
mest framkonu prent-
smidju i landinum
Umframt at prenta lit-
fagurt selufremjandi
pakkitilfar til fiskautflutn-
ingin, hevur prentsmidjan
eisini ymisk vanlig prent-
Har ver8a prent-

arbeidi

adar bekur, bled, land- og
sjokort, postkort, plakatir
o.a Prentsmidjan hja
Kassagerdini er kend fyri
sera gott prentarbeidi, og
sum nakad av ti besta
kunnu nevnast tey gomlu
islendsku handritini sum
t.d. Skardsbok

Stor fyritoka
Arbeidi hja KassagerSini
er bytt sundur i seks
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deildir, sum m.a. umfata
eina eskjudeild, prent-
deild, myndadeild og eina
deild til bylgjupappir
Fyritekan husast i 12.000
fermetrar storum hdsum i
Reykjavik, og tilsamans
starvast umleid 160 folk
har. Til framleidsluna
verSa nytt 9.000 tons av
raevni arliga.

Slek 12% av arligu
framleidsluni verBur slet
av landinum.
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2 gronar piparfruktir

Sker ryggjastykkid sundur imillum rivini
Gniggja salt og pipar a og steik i einar
10—15 min. i 200° heitum o ni. Sker topp-
in oman av piparfruktunum og tak kjarn-
arnar ur. Sker pipartopparnar, leykin og
fleskid sundur i sma stykkir og steik tad
spakuliga i smerinum. Fyll sidan pipar-
fruktirnar og set teer i heitan ovn i 4—5
minuttir.

Verdur bordreitt vid Hasselback eplu-
num.




