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RUMAS-KOKURIN

er ein smartur og nymotans kgkur vid
ollum hentleikum. Hugsa tygum um at
keypa kok, so tosid vid okkum. Vit
hava fakfélk til at taka saer av innraett-
ingini, so tygum faa jast tann raetta
kokin. Teir kgkar, sum verda umbidnir
i hesum arinum, fara fyri gamlan pris.

torshavn

tilfar til alihyljar.

Heil- og sméasela

Vit geva fegnir tilbod.

P/F North Atlantic Plast
PLASTRORVIRKID
Vit framleida og selja vatnleidingar og kloakrer

Kloak fra @ 40 mm til 500 mm.
Vatnleidingar fra @ 25 mm til @ 500 mm i trystklassa TN6 — TN10.

Septictangar og reinsibrunnar @ 200 —250 —315 mm, um ynskist
gera vit reinsibrunnar eftir mati.
Vit hava allar tilhoyrandi rerdeildir & goymsilu, eisini framleida vit

P/F North Atlantic Plast

Plastrgrvirkid
4 Heygnum Mikla
Tif. 12151

Framhald av sidu 22

tad, sum eg vil kalla tekniska
verumenning, sum ferir til
eina betri raveru, og veru-
menningararbeidi, sum forir
til nyggjar lidnar verur, til
ncatering« ella wretail«
Catering: Her hugsa vit um
verur, sum verda sendar lidn-
ar til storar restaurationir,
restaurationsketur o.s.fr.
Retail: Tad eru pakkadar
verur, sum eru beinleidis
nytiligar fyri  einstakar
familjur og stek.

Godsking
Sum flest oll helst vita,
verdur godskukanningar-

arbeidid innan fyri feroysku
fiskivinnuna framt a 3

stigum.a
Fyri tad fyrsta hava vit
vrakarastovnin, sum er

settur av landinum. Fyri tad
naesta hava vit tey einkultu
flakavirkini eina godsku-
kannan, og fyri tad tridja, og
tad er tad, sum eg skuldi tosa
neerri um, hevur Feroya
Fiskasela a ellum virkjunum,

sum eru limir ein goédsku-
kannara, sum kannar
g6dskuna a linjuni, men hann
tekur eisini ut royndir a
goymsluni, sum verda sendar
inn & Fiskaseluna, har godsk-
an verdur kannad

Stersti parturin av teimum
folkunum, sum eta fiskin hja
okkum hava ongantid s ein
fisk, og ti vilja tey ikki hava,
at hverki bein ella sand-
madkur eru i fiskinum

Tey seinastu arini hevur
eitt stort arbeidi verid gjert,

Sida 11

fyri at tad, sum eg ovast
nevni brek pr. 5 pund. er
vor3i nogv betur, enn tad
hevur verid adur. Eg kann
siga, at bert fyri einum ari
sidani voru brekini pr
pund, altso bein og sand
madkur, i steddini uml. 5—6
brek pr. 5 pund. 1 dag eru vit
vanliga nidri 4 undir einun
breki i medal pr. 5 pund

l'aer godskukanningar, sum

verda gjordar av Feroya
Fiskaselu, ver8a EDV-vid
gierdar og vit hava
igjegr

manadi

diagram, sum hett:
her, har folkid

altu virkjunum k

hvussu tey liggia vidv. brek

i mur nedalgodskun

did. Hetta hevur

havt ein alstoran tvdning, og

Roynda
koyring produktionsskala
fer @tlandi fram i Feroyun

fyrst i komandi ari

Men godskan er ikki bert at
hava fa bein og sandmadk i
flokunum. Vit mugu eisini i
godskuarbeidinum kanna fyri
lukt, lit og fastleika

Tad arbeidid, sum skal
gerast i framtidini fyri at faa
hetta at verda betur, liggur
ikki bert a flakavirkjunum,
men liggur helst eisini a fiski-
ferunum. A hesum oki meini
eg avgjert, at eitt stort
arbeidi er at gera i framti8ini
Eitt, sum kanska hevur
avirkad, er at ov litid hevur
verid gjert a hesum umradi,
er, at prisurin fyri tann goda
fiskin og tann vanaliga fiskin
erov litil, og at tann madur,
sum avreidir godan fisk, fer
ov litid burtur ur ti arbeid-
inum, hann ger. Eg meini av-
gjert, at fiskurin skuldi verid
betri flokkadur, og eingin
studul atti at verdid givin til
fisk vid godsku undir eitt vist
mark.

Verandi verur

Bad ta tosad verSur um
verumenning innanfyri
»catering« og wretail«, sigur
verumenningararbeidid at
verda gjert ut fra teimum
verandi verunum.

Taka vit »catering«, skal eg
bert nevna, at eitt produkt,
sum hevur verid ogvuliga
gott og framvegis er tad, er
tad sokallada 5 pundid — alt-
so ein pakki vid 5 pundum av
fiski, har flakid er pakkad i
steddum fra 9—19 oz. Diner-
cut eru flek, sum hava eina
avisa stedd fra 5-6, 6-7 og so
vidari upp til 12 oz. Eitt
annad sum vit eiga at gera
innanfyri catering er, at vit
mugu hugsa um alifiskin. Vit
mugu gera okkurt munagott
til at okja forbrukid av okk-
ara alifiski.

a i8
retail, so ini eg, at tann
dyri fiskurin skal
reinur, ella bert koyra okkurt

tosad verdur

seljast

4, i meira framhevar smakk
in enn doyvir hann. Dinner
cut er eitt upplagt produkt
eisini til retail. Av teimum
biligu fiskaslegunum kunnu
vit gera verur, har vit koyra
kanska sos, kryddariir, rasp
ella okkurt annad a. Og eisini
innan fyri retail eiga vit at
gera okkurt munagott vid ali

soleidis at vit kunnu
m forbrukid

Alifiskur

k ®r av se k
k k o €
kad & kad
ka

fyri kar ara at geva okku

trupulleikar, sum hja e8rum
alitjodum. Hevdu vit kunnad
fingid alifiskin at likst meira
ti villa laksinum, so hevdi
hetta avgjert verid veru
menning. Ti fyrireika vit
okkum i letuni til eitt slikt
arbeidi

Selumenning !

Lat meg at enda siga, at
uttan selumenning faa vit ikk
nogv burturur verumenning-
ararbeidi okkara. Fyrr i tifini
ta vit bert produseradu salt-
fisk, var tad ikki so neydugt
vid  verumenningararbeii
Saltfiskurin var ein lidug
vera, ta var tad selumenning,
i8 skuldi til. Men tidirnar eru
nogv broyttar eisini i hesum

Handilin vid ti
fjelbroytta
veru-trvalinum

Vit hava t. d. altid
Polarisgrytur

allar steddir
Kasserollur

Smeltilet. Oysur
ymiskar steddir
Ketlar — ymisk snid.
Alt til keksbruk

i rustfrium stali.
El-lutir: Kaffimaskin-
ur, breydmaskinur,
breydristarar, vaflu-
jorn, strakijern,
eggjakoékarar,
piskarar.
Huasarhaldsvektir
Négv sleg av krussum
k

o.a.p ]

ekinum, og eisini er kapping-
in 6gvuliga herd. Ti eiga vit
kanska i framtidini umframt
tad selumenningararbeidid,
sum hevur verid og verdur
giort, kanska eisini 4 hesum
oki at royna adrar leidir.

Men eitt kunnu vit to gleda
okkum um, og tad er, at folk
eru vid at verda varug vid,
runt um i heiminum, at tad er
nogv sunnari at eta fisk enn
at eta kjot. Hetta er naka8,
sum eg sjalvur havi stéran
ahuga fyri og kundi tosad
leingi um, men tad verdur
eina adru ferd.

To er eitt hejlt givid, vit faa
aldri folk at eta fisk bara fyri
at ver8a sunn. T verurnar
vit gera, mugu vera a einum
hegum  godskustigi, teer
mugu siggja gott ut, teer
skulu hava eina emballagu,
sum feer folk at keypa teer.
Hetta hevur ogvuliga stéran
tydning i dag. Men sidst, té6
ikki minst, tad ma smakka
veel. :

Eldfest ilet.
Bollasett.
Vakurt bestikk.
Krystalskélir og vasar
i fleiri steddum.
Vekur islendsk teppir
i reinari ull.

Eisini onnur teppir.
Seingjarsett, bummull
og flonel.

Floneisigk. Dukar.
Termoklaedir. Bjalvar.
Feroysk undirklaedi.
Myrkamorreydar
troyggjur.

Leikutoy, gédgeeti
o.m.a.

Og annars alla atgerd
til skip, batar og
manning.

Na er eisini stért parker-
ingsplass omanfyri, vid
Kaffivognin. Trappa er ni
ei: gjerd oman fré hev-
udsvegnum, beint oman
til Skipshandilin.

P/f Torshavnar

Skipshandil
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