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mannafelagnum og nevndar-
limur

skrivar

Vit eru ikki
bestir til
saltfisk

Hoast foroyingar hava framleitt

Fiski-

form. i

i Rafiskagrunninum

I heyst 24 ” Rafiska

kanningarferd

rnir
runninum

fleiri av okkara grannalondum

Har kunnadu teir seg vid prisir

framleidslu og solu av fiski

Ein teirra, sum var vid, var Ol
Jacobsen, sum eisini er formaduri
Forova Fiskimannafelag Vit

hava heitt d Ola bidid hann

saltfisk 1

meira enn 100 ar, so eru vit tkki »heimsins

bestu«. Adrir, sum arbeida og selja salt-

fisk, eru komnir nogv longri enn vit og faa

meira fyri fiskin eisini.

I'ad eru go6d 100 ar sidani, at feroy
ingar byrjadu at framleida og selja
saltfisk. Og tad vil ti ikki
ogrundad um vit halda, at 4 hesum
oki munnu vit vera »heimsins
bestu«. Men spurningurin er um
hetta er so. Eg eri i8 hvussu er farin
at ivast, aftana at hava vitjad Dan-

vera

cod i Esbjerg

l'ad var i 1959 at fedgarnir Erik
og Bent Nielsen
fisk. Ta var Bent bert 14 ara gamal
Og i dag hava teir eitt stort salt
fiskavirki. Her lutvist framleida teir

byrjadu at salta

saltfisk og lutvist selja saltfisk, sum
teir m.a. keypa ur Feroyum! Arliga
utflyta teir umleid 10.000 av salt-
fiski og til teir somu marknadir, sum

vit utflyta til
Vit feroyvingar eru vanir vid, at
saltfiskur er saltfiskur, men soleidis
er tad ikki hja Dancod. Teir flokka
og selja saltfisk til ein og hvenn
terv, sum keyparin vil hava. Teir
flokka saltfiskin eftir um
hann er myrkt ella ljost royggj
hann hevur myrka ella ljosa skraedu
hann er veiddur vid linu ella troli
Hvar hann er veiddur, t.d. Flemish
Cap ella Labrador

hann er flaktur vid hond ella

maskinu
Kundarnir kunnu hava enn fleiri
ynskir, og Dancod er eitt »super-

marked«, har keyparin faer ta veru,
sum hann vil hava. Og feer kundin
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veruna hann vil hava, so vil hann
eisini gjalda fyri hana.

Tann fiskur, sum Dancod keypir
ur Feroyum, er fyri ein storan part
annanfloks vera. Men hesum duga
teir eisini at faa pening burturur
Tann fiskurin verdur nevniliga turk-
adur til klippfisk, og verdur a tann
hatt gjerdur til 1. floks veru til 1.
floks pris. Undanferslan fyri ikki
at virka saltfisk i Feroyum hevur
verid, at streymprisurin var so heg-
ur her, at tad for ikki at vera len
andi. Men a Dancod hevdu teir fing-
id ein turkara, har streymprisurin i
veruleikanum ikki hevdi nakran ser-
ligan tydning

Ein hattur at faa meira burturur
er at lakasalta. Men kann sleppast
skjott av vid fiskin, kunnu eini tvey
urtekuprosent vinnast vid lakasalt
ing, og urtekuprosent geva
kunnugt pening.

Afturat hesum skera teir lippur
og kjalkar. Einki hevdu fer til spill-
is, og fyri lippur og kjalkar kunnu
teir faa upp til 30 kr. pr. kg

Sum tad saest faa teir mest mogu-

sum

ligt burtur ar. Og urslitid saest eisini
t.d. i teimum fiskaprisum, sum. teir
eru ferir fyri at lata. Teir gjalda upp

til 13 kr. pr
millumfisk kunnu

kg. Og sjalvt fyri okk-
ara teir lata kr
9,50

A fturat teir vunnid
nogvan pening sjalvir og segdu teir

hesum hava
seg at hava eins négvar rentuinn-
tekur og rentuutreidslur! Lutvist
verdur selt til grossistar, men selt
verdur eisini til detaillidid
Nidurstedan er, at hesir badir dan-

irnir eftir faum arum eru komnir
langt fram um okkum badi hvat
vidvikir selu og framleidslu. T.d

turka vit ikki ein stert. Vit faa nzer-
um einki burturur kjalkum og lipp-
um. Og vit hava ikki tad autbod av
ymsum sorteringum av saltfiski,
sum teir hava

Hetta reisir spurningin um nakad
er galid vid okkara »systemi«, og
hetta er ein spurningur, sum kom
andi fiskivinnuting i Nordurlanda-
husinum vénandi fer at taka til vid-
gerdar




