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Foroyskir
fiskafingrar
helst skjott
a marknaoin

Nyggj maskina verdur roynd @ Bacalao i

hesum dogum

I'ad er um at vera rokkid a
mal vid royndunum at
gera eina maskinu, sum
skjotari og betur enn ver-
andi maskinur kann gera
fiskafingrar.

Maskinan verdur i hes-
um degum roynd & Baca-
lao og urslitid er sera lov-
andi. Tad eru Heilsufredi-
liga Starvsstovan og
danska maskinfyritekan
Atlas, sum standa fyri
royndunum.

Endamalid er at faa
meira burtur ur eitt nu ti
stora tilfeinginum av
svartkjaftinum. Starvs-
stovan hevur sidani 1978
arbeitt vid nytslu av
svartkjafti til matna. Ur-
slitid av hesum kanning
um hevur so m.a. verid
tann framleidsla av ym-
iskum blokkverum, sum i
dag fer fram a Bakkafrost
»g umbord a okkara svart-
kjaftatrolarum

Meira burtur ar

Men fyri at faa enn me

burtur ur svartkjaf

her i landinum, for Heilsu-
frediliga Starvsstovan i
1983 undir royndir at ar
beida svartkjaftin til lidna
veru, soleidis at meiri ar-
beidi og meguliga meira
peningur kundi
burtur ur.

Nu er

faast

framleidsla av
fiskafingrum reettiliga
vanlig i fleiri londum. Men
royndirnar hja Starvs-
stovuni og Atlas hava so
midad imoti at betra um
framleidsluhattin, soleidis
at vit i Feroyum, hoast vit
hava storar utreidslur til
lenir ol. sammett vid
adrar, kortini kunnu vera
kappingarferir. Og okkurt
er longu, id bendir a, at
royndirnar at gera fiska-
fingrar a »ein annan hatt«
fara at eydnast

tidindabladid

Trumiufrysta

Hesar royndir fevna um
trumlufrysting av svart-
kjaftafarsi — eitt halv-

fabrikat, id kann sammet-
ast vid frystar fiskamolar

(granulat). Frystu fiska-
molarnir verda  sidani
extruderadir (formadir

undir trysti) til fiskafingr-
ar. Eftir panering og
meguliga forsteiking og
detailpakking av fiska-
fingrum er svartkjafturin
lidugtframleiddur, t.v.s.
klarur at koyra a pannuna
hja brukaranum.
Royndarframleidslan
byrjadi longu a vari 1985
Trumlufryst granulat
vard framleitt a Bakka-
frost og sidan extruderad
til fiskafingrar a Lynfrost.
Umleid 2 tons av fiska-
fingrum vordu av Feroya
Fiskaselu send beinleidis
til Chaldur i Grimsby, har
teir blivu paneradir og for-

Umbod fyri Fiskaseluna,
Bacalao og Heilsufredi-
ligu Starvsstovuna fylgja
vid royndunum at gera
fiskafingrar. Bacalao hev-
ur veelegnad heli og folk
til at hysa royndum vid
vidari godsking so
nyggju maskinuni til
fiskafingrar, heldur stjor-
in a Heilsufrediligu

Her eru
tveer av kvinnunum i ferd
vid at arbeida detailpakk-
adan upsablokk

sum

Starvsstovuni.

stoktir, 48renn teir blivu
sendir 4 marknadin. Rest-
in av fiskafingrunum
bleiv panerad a Lynfrost
og send sum royndir til
keyparar.

Sidani hevur verid ar-
beitt vid at utvikla sjalva
extruderingsmaskinuna
vidari. Og er hon nu upp-
sett 4 Bacalao, har roynd-
ir hava verid gjerdar i
tveer vikur.

Fiskafingrarnir koma ut
ur hesi maskinuni, sum

hevur tilsamans 14 sagir

Kann loysast

Marjun
stjori a

Hanusardottir,
Heilsufrediligu
Starvsstovu, sigur, at tey
eru sera veel negd vid ur-
slitid higartil. Men nogv
er enn eftir at loysa, eitt
nu, tey samla
fiskafingrarnar eftir at
teir koma at ur extruder-
ingsmaskinuni og fera teir

hvussu

til panering, forsteiking
og pakking. Men hetta

kann loysast, heldur hon.

Uppa fyrispurning
hverjir fyrimunirnir eru
vid at bruka henda nyggja
teknikkin i mun til tann
framleidsluhatt, sum onn-
ur lond bruka i dag, sigur
hon, at ein kend traditon-
ell vera sum fiskafingrar
verdur framleidd vid neer-
um ongum spilli i mun til
vanliga uppsagingarhatt-
in, i3 hevur vid sar eitt

svinn uppa 5-10%. Har-
afturat hevur tann sera
skjota frystingin  (fa

sekund) vid ser, at fisk-
urin feer ein hvitari dam
enn vid vanligari frysting.
skal nevnast, at
] extruderingin av
frysta fiskagranulatinum
ger, at lidni fiskafingurin
faer ein flakakendan
konsistens imoti ti bleyta
og vatnuta, sum
merkir fingrar, i§ eru
gjordir av fiskafarsi uppa
vanliga hattin.

Nyggi teknikkurin og

ser-
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arbeishatturin ger so
eisini, at meguligt er at
gera ein part av arbeid-
inum longu umbord &
skipunum, t.v.s. sjalva
trumlufrystingina av fars-
inum.

Minni arbeids-
krevjandi

Marjun Hanusardottir
visir 4, at fortreytin fyri at
kunna fara undir fram-
leidslu av fiskafingrum i
Feroyum er tann, at vit
faa so litid svinn sum gjer-
ligt, at faar hendur vera
uppi i, so at tad slepst
undan nogvum av ti ar-
beidnum, sum verandi
fiskafingravirki hava eitt
nu hetta vid at tey arbeida
vid frystum blokkum,
sum skulu flytast, pakk-
ast upp o.s.fr.

— Talan er um eina bi
liga veru og marknadurin
er storur, men hevur tu
ikki eina rationella ar-
beidsgongd, so kanst tu
gott siga farveel til eina
slika framleidslu i Feor-
oyum, sigur Marjun
Hanusardottir

Gott at bruka
Bacalao

Uppa f3
hvussu tad ber til, at
hesar royndir verda gjerd-
ar a Bac og ikki a
Bakkafrost, sum uppruna-

alao




