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Mat- og vinmentan

| miohyarhjartanum

Sosialurin hevur roynt nyggju »mat- og rusdrekka«-légina a hotell-
inum { midobynum — og urslitid var tad allarbesta, hugsast kundi...

Sambart hagtglunum, so
drekka f@royingar ngkun-
lunda tad sama sum
grannalond okkara,
Island, Noreg og Sveriki,
eitt sindur minni enn ey
badi seinast nevndu

Men feproyingar hava
ikki drukkid 4 sama hau
sum grannar okkara, sum
hava att meguleikan at
fara ut 4 matstovur og faa
rusdrekka aftur vid emum
betri bita

Vit hava au ema rus-
drekkalég, sum i hvussu
er undirritadi hevur skam-
mast yvir, ti fylt vid
holum hevur hon givid eitt
dygt ikast til heimskenda
foroyska dupultmoralin:
"Okkum damar at drekka,
men ongin ma siggja
tad.” Men ni er hendan
rusdrekkalog endiliga av-
tikin og fyri npkrum deg-
um sidani royndu vit &
Sosialinum, hvussu nygg-
ja risdrekkalégin virkar.

Hugnl og stilur

Vit valdu Hotel Hafnia i
midbynum og Hafnia er
broytt sidan nyggja rus-
drekkalégin kom i gildi. 1
dag er tad ikki soleidis, at
ta bert fer inn at faa wer at
eta. Neydugt er at bileggja
i g6dari 1id, og skal ui eta
um vikuskiftid, so ma
helst nakrar
dagar frammanundan, vilt
i vera heilt visur i at faa
bord, just ta wer lystr

Alt gerst meira person

blieggjast

higt og vidkomandi a ein-
um litlum hotelli, um
leidslan ger nakad fyri at
folk skulu kenna seg vzl

Men tad er ikki heilt
vanligt, at stjéramnir ganga
i reseptiénini og taka
iméu folki, vzl at merkja
t4 w ikki ert 4 Hotel
Hafmia i Térshavn

A Hafnia siggjast Rest-
orffarnir i tid og 6ud, teir
fylgja vid hvat hendir,
einki er tilvildarligt. Og
vit vOrBu eisini méttikin
av J6han Restorff, ta vit
komu seinasta sunnudag,
hann er ein hugnaligur og
skemtiligur madur og tid
var il prit og onkrar
skemtispgur, adrenn vit
féru upp trappurnar

Fult av 16lki

Klokkan er sjey sunnu-
kvpld og restaurantin er
full av félki. Folk sia
kring bordini og faa sar
tey tosad lagmalt og

onkunstadni hoyrist latur

Vit sita og hyggja i led-
urklzdda boklingin vid
mat- og vinskranni, sum
wenarin, hann er dani og
citur Petur B. Andersen,
hevdi handad okkum

Og so verdur préatad
aftur og fram, her er négv
at velja i, skal tad verda
fuglur ella fiskur, kanska
av oksa ella svini — mat-
sedilin hevur alt. Lunda-
bringa i einberjasés er
freistandi, men vit semjast
um piparbiff, hesin skal
verda franskur, helst av
einum oksa ur Danmark.

Og so ul forrzttin og
her véru eisini fleiri

mgguleikar i at velja, badi
heitir og kaldir og vatnid
rann ur tonnunum. Vit
valdu friska salat vid
fiskabitum og ein valdi
fiska- og skeljadjérasip-
an.

Og so féru vit at prita
um vin. Um rundan og
fyldigan smakk og tad
tyktist sum spanska reyd-
vini lokkadi mest og her
vard bidid um Campo
Viejo Rioja Crianza. Eis-
ini kundi Hafnia serverad
vallagrad Ramlosa, ein
brisandi lpg.

Endiliga

Tad er ikki so heilt lztt

hja einum journalisti at
gera reportasjur 4 eini
matstovu vid skeinkiloyvi,
vil hann hava fgroyingar
sum aktgrar. Og heldur
ikki er lztt hja mynda-
manninum. Fyri flest for-
oyingar er enn ikki nétt-
urligt at drekka alment.
Men vit tosadu vid onkr-
an.

— Eg haldi, tad er ein
undarlig kensla at sita her
4 Hafnia, nd vit kunnu
keypa vin aftur vid mat-
inum. Men tad er ein deil-
ig kensla, sigur ein ung,
brosandi dama.

— Og tad er uppa tidina,
at hotellini hava fingid

Her skeinkir t@narin Peter B. Andersen, Gerdu Olsen, skrivstovukvinnu d Sosialinum
upp i glasid av sponskum vini. Og hetta hendir i Forovum

Dampandi franskur piparbiffur. A myndini siggjast
Gerda og Justinus lurta eftir eini spgu fra Hilmar Jan.

Eftir Justinus Eidesgaard
Myndir: Hilmar Jan Hansen

skeinkiloyvi. Vin hoyrir
til matin og fe@royingar
hava drukkid vin nd i
mong ar. N sleppa vit fra
at bestilla og tad er gott

- At faa ein godan buff
4 bordid og so sodavatn
afturvid - tad er ikki
sakin, ‘erligtalt’

— At keypa finan mat
fyri so og so négvan pen-
iIng og so faa eina
brisandi sodavatn
afturvid, nei tak. Skal tad
vera fint, so skal tad eisini
vera fint, sigur gentan, id
er inn a golvid fyri adru
ferd, sidani gjorligt vard at
keypa vin aftur vid
matinum.

Og vit tosa eisini vid
eina adra gentu, hon sigur,
at nyggja skipanin altid

skuldi havt verid. »Hetta
er hugnaligt og gott,« sig-
ur hon
Rimuligir prisir

T4 ta kemur i mat-

stovuna 4 Hafnia, er tad
sum at verda uttanlands,
hverki meir ella minni, og
tad verdur ikki gjert meir
burturir skeinkiloyvinum,
enn at tad kundi havt ver-
10 altid. Ta sart ikki full
folk sita og ropa og skrala,
og wi sert ikki folk liggja
halvavegna avdottin. Her
er stilur yvir, fgroyingar
duga eins val ella illa at
drekka sum okkara grann-
ar. \

Og prisirnir eru ikki
orkymlandi. Prisstgdid er
kanska heldur legri enn i
Danmark. Hetta kvpldid
kostadi forrztturin — frisk
salat og fiskabitar — 55
kronur. Suppan var 15
krénur dyrari. Hovuds-

retturin, franski pipar-
biffurin, kostadi 160
krénur og hann var val-
vaksin, valhongdur og
moyrur. Eftirretturin kost-
adi gédar S50 krénur. Og
ein flgska av vini 150
krénur.

Afturvid kaffinum kundi
ein keypa likgr ella cog-
nac. Og eitt nu irskt kaffi
kostadi 25 kronur. Ti far
eina gullgl fyri 28 krénur
og ein einkultur snapsur
kostar 15 krénur.

Fyrsta stigid i nyggju
rusdrekkaldgini, at stgrri
matstovur hava fingid
skeinkiloyvi, er tikid. Og
hetta hevur neyvan gkt
rusdrekkamisnytsluna i
Fgroyum enn. Ivaleyst

verdur broytingin st@rri, t4

vertshis fara at lata upp

seinni, men tad hoyrir
morgindegnum til og
hann kenna vit ikki, fyrr
enn hann er komin.

Visti ta... |
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lit-kopimaskinu,
sum m.a. kann:
»Kroysta« myndir,
$0 at motivid antin
verdur breitt ella
smait??
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