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PRNUGLANSU

[ FARNU VIKU VORBU TAR BLEIKTRANDI MICHELIN STIORNURNAR AFTUR BYTTAR
UT. STIORNUGLANSURIN GER MATSTOVURNAR VIDAGITNAR, OG Tl ER YNSKID

AT FAA T/AR SERA STORT. »FOROYSKA« NOMA VAR — HOAST TVAR STIORNUR
—VID SVIBUSOD. NOGV HPVDU NEVNILIGA VANTA, AT MATSTOVAN T AR FOR

AT VERBA FYRSTA NORBURLENDSKA MATSTOVA VIB TRIMUM STIORNUM

Inna Térnroos
inna@sosialurin.fo

Atkalla stoltleikan hja Keypmannahavn
— Noma - fyri feroyskan er kanska at
yvirdriva eitt sindur. Men part av mat-
skraini hevur hevudskokkurin René
Redzepi fingid iblastur til Gr Feroyum,
og feroyskur fiskur og foroysk skeljadjor
verda regluliga flutt nidur til Noma.

Orsekin til at négv veentadu, at
Noma fér at faa tridju Michelin stjorn-
una, er ti at matstovan er korin besta
i heiminum, ta hon fekk »S Pellegrino
World’s 50 Best Restaurant Award« i
fjor.

Matummeelarir hja stéoru donsku
blgdunum eru i g0ini og geva nyggja
stjoranum hja Guide Michelin
skyldina.

— Man er neestan farin at ivast i, um
Michelin hevur gloymt at vitja Keyp-
mannahavn 1 ar, skrivar Else Bjorn a
heimasiduni AoK.dk.

Men heilt so galid er neyvan. Keyp-
mannahavn stendur seg veel, um ein
samanber vid hinar nordurlendsku
hevudsstadirnar. Hesuferd fekk Keyp-
mannahavn 11 stjernur, Stockholm 8
stjernur, Helsinki 6 stjgrnur og Oslo 4
stjernur.

[ Keypmannahavn er Noma einasta
matstova vid tveimum stjernum,
medan Stockholm kann reypa seer av
at hava tveer matstovur vid tveimum
stjernum.

Ferdast vida

Nyggi stjorin i guide Michelin Rebecca
Burr er ein av négvum Michelin-um-
sjonarfolkum, id ferdast um alt Evropa

Restaurant Noma einasta matstova i Keypmannahavn

vid tveimum Michelin-stjgrnum

og royna hotell og matstovur. Hotell-
stigrnurnar vekja als ikki lika nogvan
ans, sum matstovustjernurnar gera.

I fjor véru 1.557 hotell og 1.771
matstovur i 44 ymiskum byum i 20
ymiskum londum roynd.

Tey, sum testa fyri Michelin, gjalda
fyri matin og eru dulnevnd so tey faa
somu vidferd sum gll onnur.

Guide Michelin hevur 111 ar 4 baki,

medan litlasysturin »Guide Michelin
Main Cities of Europe«, har byirnir i
Nordurlondum verda testadir, er bara
29 ara gomul.

Boklingurin var upprunaliga ein
roynd at faa folk at koyra meira og slita
meira dekk — Michelin er ein dekkfyri-
toka fyrst og fremst. Vid gé0um mati
helt man, at hugurin at fara langar bil-
tarar for at gerast betri i Fraklandi, har
békin fyrst var utgivin.

Nt eru Michelinstjgrnurnar neesta
meira kendar enn dekkini og fyri
allar teer matstovur, i0 ikki naa upp
til stjgrnurnar, hevur man gjert eina
egnan klassa, i0 eitur » Bib gourmand«
ella folksins stjernur, id tad eisini vero-
ur kallad. Tad er godur matur til ein
héskandi pris, og av hesum hevur
Keypmannahavn heilar 12 matstovur.
Meiri enn baedi Stockholm og Geteborg
hava tilsamans.

Stockholm hevur leingi verid byurin
i Nordurlondum, sum hevur havt flestar
stjgrnur, men svenski hevudsstadurin
er nu yvirhaladur av Keypmannahavn.
Tiverri verda ongar royndir gjerdar av
matstovum 4 [slandi ella { Feroyum. So
til tann guidin kemur, mugu vit lata
okkum noyda vid Noma og adrar fra-
likar matstovur — um vit na faa plass.
Bioitidin til eitt bord 4 Noma er umleid
eitt halvt ar i skrivandi letu.



