6 Saskalladid

nr. 41 - 4. april 2012

FLEIRI HUNDRAD MILLIONIR
CREME EGG \VERDA SELD A
HV@RIUM ARI, OG EISINI T
FOROYUM ER S@LAN STOR. HER
KANST TU LESA UM KREMEGGID
0G FAA HUGSKOT UM, HVAT TEY
EISINI KUNNU BRUKAST TIL

Nzestan 50 ar a baki
Sidani 1963 hevur Cadbury framleitt kremegg 1
ndverandi skapi. Eggid gjgrt dr tjlkkari mjélka-
sjokulatu og kremi, sum skal minna um eitt
veruligt egg. Eggini verda framleidd a Bournville
verksmidjuni i Birmingham, og har verda umleid
1,5 million egg gjerd um dagin. Adur véru eggini
framleidd i New Zealandi, men framleidslan
har stedgadi fyri fleiri arum sidani.

Bestseljari i Bretlandi
Kremegg er mest selda sjokulatavera i
Bretlandi fyrstu fyra manadirnar av arinum. ||
Ta verda umleid 200 milliénir kremegg seld
bert i Bretlandi. Roknad verdur vid, at Creme
Egg merkid er vert eina halva milliard kronur.

Avmarkad sesong
Kremeggini faast bert fra Cadbury millum 1.
Januar og paskirnar. [ 1980'unum royndi Cadbury at
seta eggini til s@lu alt arid, men 7 stadin fyri at selja
meira, seldi Cadbury minni. T var tann sgluzetlanin
slept aftur, og ti faast eggini bert ein part av arinum.

180 kaloriur
Kremeggid hevur ymiska stgdd a ymsum
marknadum. Men eggini, sum verda gjgrd til

bretska marknadin, og eisini enda i Fgroyum,
viga 39 gram og innihalda 180 kaloriur.

Eyokendir litir

Kremeggini eru pakkad inn i foliu, har
upprunaligu litinir véru gult, reytt, blatt og
grgnt. Men grgni liturin var fyri négvum
arum sidani skiftur at vid violett.

Valumtoékt

Krem eggid er sjalvandi & facebook,
har t0 kanst spaela ymisk kremegg
telduspal, deila kremeggja- uppskriftir
0g annars hitta onnur samsint. Og

tey eru mong i tali — 2,2 milliénir

folk dama Kremegg a Facebook.

Faast ikki i Danmark
Seinastu vikurnar hava hépatals lesandi
fgroyingar i Danmark postad myndir
ella dagf@ringar, sum snldgva seg um,
at tey fra vinum og familju hava fingid
hendur & kremeggum Ur Fgroyum — eitt

mast, um paskirnar skulu vera fullkomnar.

Hoépatals uppskriftir eru, sum gagnnyta
kremeqggid, til démis hendan kremegg-brownie-
kekan, sum ikki er fyri tey sukur-sartu.

Ta skalt nyta: 4 og 1/2 kremeqg (9 klovin)

125 gr av myrkari sjokolatu 80 %
150 gr av hasslingtum
160 gr av mjeli
1 tsk av bakipulvuri
4 sipsk av kakao
2 stupsk av vaniljusukri
200 gr av smeri
200 gr av sukri
200 gr av putursukri

6 egg

Uppskriftir vio kremeggum

Hakka sjokolatu og netir 7 eini hvirlu.
Blanda mjgl, bakipulvur, kakao
og vaniljusukur 7 eini skal.

Piska smar, sukur, putursukur saman og
lat eggini T - piska imillum hvert eggid -
og lat sidani mjglblandingina i. At enda
skulu ngtir og sjokolata blandast uppf.
Lat alt 7 ein smurdan form 30x40 cm og
baka 71 30-40 min 1 170 stigum. Kanna vid
eini nal, um kgkan er bakad. Ta kgkan er
naestan baka leggur td halvu kremeggini &
kekuna og setur hana inn aftur i 5 min.
Veaelgagnist!



