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16 VIKUSKFTI

Ut at grilla

NU ER TIBIN AT GRILLA. ONKI ER SO
SUMMARSLIGT SUM AT KENNA MATLUKTIN

FRA GRILLINI OG SETA SEG VIB EINUM GODBUM
BITA [ TUNINUM ELLA A TERASSUNI

Tann klassiska
grillin fra Weber er
svgrt, men hvi ikki
broyta lit og keypa
eina ljosablaa?

HEIMSINS LATTASTA GRILLDESSERT

Marshmallows
Marie-keks
Trapinnar

2 Set ein marshmallow a ein pinn og hita. Ta marshmallowin
If/%'tta;ﬁgtﬁl; Zigltfitrg;];/f er vordin eitt sindur kleiggjutur og bleytur, kroystur td

Hendan smarta er fra Menﬁ hann millum tvaer mariukeks. Ein lekkur kaffidessert!

Prei: Enn lekrari er tad at leggja ein sjokulatabita

imillum, og lata hann smelta saman vid.

Fittligar og summar-
sligar plastikkannur
og glegs fra Rice

Hamburgarapressa
ger tad lettari at
forma hamburg-
ararnar. Hendan
er fra Sagaform

Um ein vil fara & atferd og hava grillina
vid, er ein litil grill g6d at hava. Bodum

Picknickteppi fra Green Gate
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GRILLTIPS
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* Nogv vilja »gera okkurt«, medan kjgtio liggur a grillini.
Royn og lat vera — grillin skal hava frid at gera sitt.

* VVend ikki ov ofta. Hvgrju ferd ta vendir kjgtinum,
missur tad hita. Vend ti so sjaldan sum gjerligt.

e Pressa ikki saftina ar kjgtinum. Tad er freistandi
at leggja steikispakan méti kjgtbitanum og
trysta. Ger tad ikki, ti tad ger kjgtio turt.

e Sker ikki feittid vekk. Kjgt skal skal hava eitt

sindur av feitti fyri at faa gédan smakk. ] o
Breydkurv fra Green Gate




