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» Jolahugni the
american way

LEKKURT KAKAQ STORIBEIGGI | VESTURI — USA — DUGIR AVIS TING SERA VAL AT GERA KAKUR 0G

Hetta er sera hugnaligt og lett at gera

e e e GOBGATI ER EITT AV TEIMUM. VIT HAVA FUNNID NAKRAR SBTAR UPPSKRIFTIR.
og dryssa sidan yvir tad, ta ynskir at

ok ol hakk go0gees Lo katra SUM SAKTANS KUNNU GERAST PARTUR AV FIROYSKA JOLAHUGNANUM
Hita mjolk og koyr skeidina 1 .
mjolkina og rgr 1. Veelgagnist! : -
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Skriva a lepan:

Tgm alt T krukkuni

i eina stora skal.
Rgr saman vid
einum koppi av
flétandi smari,
tveimum eggum og
vaniljuaroma. Ger til
smakgkur og baka
a 175 hitastigum
1 10-12 minuttir.
Velgagnist!

Prei: Eisini ber til at
brika litlar kakuformar.
Nyt ta traepinnar at
stinga i sjokulatuna

HEIMSINS
LEKRASTA

JOLAGODGATI
Eg havi givid tipp um
hetta adur — men

tad kann ikki gerast
ov ofta. Um tud spyrt
meg er hetta heimsins

besta jolagodgeetil
Y
-
Uppskriftin til Chocolate
chip cookies a myndini
Byrja vid at koyra mjelid
. . . nidast i krukkuna!
Rocky Road jolagodgaeti Smelta sjokulatuna vio lagum hita. »COOKIES IN A JAR«
600 g av godari sjokulatu Eitt na kanst ta kéka vatn og lata Eitt fralikt hugskot ar USA. »Cookies in a jar« verdur ofta 2,5 koppur av mjgli
2 posar av Dumle sjokulatapetti 7 eina skal, og sidani givid T vertsgavu, ta amerikanarar eru bodnir heim til vinir. 1 tsk av bakipulvri
2 nevar av mini marshmallows leggur skalina nidur 7 heita vatnid. Fyll eina vakra glaskrukku vid turra tilfarinum, sum skal 1 koppur av putursukri
(til ber eisini at klippa Blanda alt saman vid smeltadu sjoku- brakast til eina goda kaku, og skriva ein lepa vid ti tilfarinum 1/2 koppur av sukri
tey stéru [ smeerri petti) latuni. Legg blandingina i ein kakuform a, sum skal gerast aftrat fyri gera kakuna lidna. 1 koppur av havragryni
3 dl av saltadum cashew- vid bakipappiri og set inn T kgliskapio. Byrja vid mjglinum nidast, sidan sukur, bakipulvur og 1/2 koppur av turkadum tranaberum
ngtum ella peangtum Ta blandingin er stivnad, kanst td bréta so framvegis. Minst til at pressa hvart lag reettiliga 1 koppur av pistasiungtum

1 dlav pistasiungtum ella skera hana 7 passalig petti. veel, soleidis at tilfarid ikki blandast  krukkuni. 1 koppur av sjokulatabitum



