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HUGLEIBINGAR A HOTEL FPROYUM | SAMBANDI VID TILTAKID »EIN BETRI BITl«
SUNNUDAGIN 4. MA| 2008. NU HOTELLID VI© KERJAR ER FARID UM TEY TRIATI, ER
TAD IKKI HEILT BURTUR AV LEID AT SETA HETTA UPP A PRENT, NAKAD BROYTT

Joan Pauli Joensen

Amerikanski rithevundurin Paul
Gallico skrivar i stuttsegu um ein vert &
eini litlari matstovu i Frankariki. Kettan
hja eigaranum var horvin, og hann var
ti i sera ringum lag. Honum damdi ikki,
at hon var burtur um nattina. Sum eina
seinastu roynd fyri at faa hana innaftur,
gjordi hann ein avbera gédan reett og
koyrdi i friskar angandi urtir, sum hann
visti at kettuni ddmdi. Hann koyrdi eitt
sindur i eina skal og setti hana ut um.

Gastronomi og kettumatur
Matarangin kom fyri nasarnar a kett-
uni, og freistingin var so stér, at hon
straks rymdi fra frensinum, sum hon
var komin 1 hdéslag vid. Gladur var
verturin, ta hann si kettuna. Kettan
var tikin innum, at seg metta og for
ikki at aftur tad kveldid.

Um somu tid var ein matareftir-
litsmadur hja Le Guide Michelin
stedgadur upp vid bili sinum. Eingin
sal var at siggja, so hann for til gongu.
Viltist, men kom so av tilvild fram &
matstovuna. Bankadi uppa. Tann gladi
verturin bjodadi hesum illa tiltuskada
manni inn { stovuna fekk honum turr
kleedi og eitt kamar. Hann kom innaftur
i matstovuna: Um verturin ikki eisini
hevoi okkurt etandi at geva honum.

Veturin visti, at einki serligt var at
seta 4 bordid so seint, men so kom hann
itankar um tad, sum var eftir av ti géda,
sum hann hevdi gjert til kettuna, sum
enn st6d 4 komfyrinum. J4, ju, segdi
hann gladur. Hann fér ut i kekin og

riggadi gesti sinum eitt fagurt maltid,
pyntad vid somu frisku kryddarurtum,
so hann hevdi freistad kettuna vio.

Nasahérini & matareftirlitsmann-
inum rerdust reettiliga, ta hann merkti
angan av ti mati, sum hesin gladi
madurin setti fyri hann - saman vid
eini flgsku av ti besta vininum, sum
husio atti. Vinid gagnadist veel og betri
bita helt hann seg ikki hava fingio a
@vini. Matareftirlitsmadurin var ovur-
fegin og hevoi gloymt alt um tann upp-
stedgada bilin.

Segan endar vid at siga, at tad
var kettan, sum var orsek til at hesin
franski matstovueigarin, Tartuffe, ella
hvussu tad nd var hann nevndist, straks
fekk heilar tveer stjornur fra Le Guide
Michelin. Matstova hansara kom at
verda tann kendasta matstovan har &
leidini. Moralurin er, at tad altid loysir
seg at seta okkurt gott fyri folk, eisini
um dagsins reettur er utseldur, so finn
upp a okkurt og lat fyri Guds skyld ikki
nakran, sum kemur 4 gatt, fara avstad
aftur vio ongum, ti hver veit, hvat 1
henda kann, um tad vil veel vid.

Tad évaentada matupplivilsi

At eta er ikki bert at koyra i munnin,
tad skal eisini vera ein uppliving, antin
hon so er gerandislig ella i einum
storri gastronomiskum hepi. Eg veit
um onkran smadrong, sum ikki damdi
ost, men so ein dagin, ta hann kaldur
og svangur, saman vid vinmanninum
fekk ein drekkamunn vid einum rug-
breydbita vid osti 4 aftur vid. Hetta
var honum eitt upplivilsi. Eftir hetta
so mettadist hann ikki av osti, og vit
mugu minnast til, at hetta var so langt

sidani, at t4 voru 1 Feroyum bert tvey
sleg av osti, tann vid gulari skorpu
og tann vid reyOari. N er eitt annad
ostaliv her 4 landj, sjalvt um vit eru so
syndarliga illa fyri, at vit ongan reettan
foroyskan ost eiga, tad er ein sorgar-
sega. Eitt hjartasuff kortini. Tad tykist
sum ostaslegini ikki eru so négv longur
- heldur ikki 1 Miklagardi.

Sama kann eg siga um ta ferdina,
eg saman vid Leon Heinesen og Pal
Weihe logu 4 floti beint undir fyrinum
a Mykinesholmi. Vit hevdu sett kalva-
linu. Leon bordreiddi vid spiki upp &
turt rugbreyd og eina ol aftur vio - ta
lgtuna var tad av sonnum ein betri
biti millum lomvigar, lundar og képar.
Hetta var ein lota, sum hevdi hoskad
hja einum Gutta Winther.

Tad at faa seer at eta skal verda eitt
upplivilsi, 1itid ella stort, sum ger mun
ilivi okkara. Einki er so trist, sum trist-
ur matur. Tad tristasta av gllum man
vera at verda feitur av vanaligum og
kediligum mati. Ti er tad eisini so tydn-
ingarmikio at geva folki, sum syrgja
okkurt gott at eta.

[ skaldseguna Far Afield, sum ameri-
kanski rithevundurin Susanne Kaysen
hevur skrivad vio stedi i, at madur
hennara fyri 30-40 arum sidani var i
Foroyum og gjerdi folkalivsfrediligar
kanningar, kemur hon eisini at skriva
um mat. Hon lysir upplivilsini hja
manninum.

Ta fyrstu tidina byr hann 4 Sjomans-
heiminum i Havn. Lysingin av matinum
4 Sjomansheiminum er ikki beinleidis
mennandi fyri matarlystin. Ein floska
vid HP sos og ein vid ketsjupp véru
trufast settar & bordid til hvert maltio,

sum kundi vera sundurkékadur fiskur
vid smelti, reestur fiskur, onkuntid grind
og so frikadellur og knetti.

Ikki hevdi hann tad stort betur, ta
hann endiliga vard bjédadur ut, og ta
foroyingar fyltir av tjédskaparhuga
bjédadu honum rest grunnishevd, turra
grind og spik og livurhevd og turran
fisk. Tad mesta var gratt og vatt, uttan
tad sum var turt og hart. Men tad er
ikki alt eftirfarandi, sum hon skrivar
um mannin. Eg kenni hann, og honum
damdi sera veel allan feroyskan mat,
serliga spik. Men uttan mun til tad,
sum Susanna Kaysen skrivar ella ikki,
so er nogv hent hesi seinastu 30 arini.
Maturin & matstovunum er ikki til at
kenna aftur, na kreativir kokkar hava
tikid um endan.

Knetti og berserkaragongd
Ein av okkara retorikarum, Térbjern
Jacobsen, segdi 4 einum mentanarligum
tiltaki, at eg skal hava sagt, at eg hevoi
sagt, at tad einasta mentanarfyribrigdi,
sum feroyingar hava latid sum ikast til
heimsmentanina eru knettini. Kanska
havi eg sagt hetta, ti eg minnist, at
Birgir Danielsen, sali, einaferd kom til
min og segdi, at tad passadi ikki, sum eg
hevdi sagt, ti hann hevdi fingio knetti i
Sandefjord i Noreg, sum véru meinlik
teimum feroysku. Kanska hevoi Birgir
Danielsen reett, men hinvegin ivist
eg ikki i, at flagveltan, sum so nogvir
foroyingar velta i dag, er eitt foroyskt
uppfinnilsi, ti hana uppfann ein
midvingur.

Eg haldi ikki, at vit skulu flenna at
knettunum, ti eg minnist, at knetti og
knettasuppa vid sviskum var ein gédur




