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Jardbersultutoy
33049.
Fra Den Gamle Fabrik.

VANL.

PRISUR

Drekki Cultura ella

Lurpak smor
500 ml. og 250 g.
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< Hansens Flodeis oprindeligt fra 1922
Stolt fremstillet lr af 4. generation
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Miklagardur hevur opid hvenn leygardag til kl. 18.00

Tilfar:

700 ml. vaniljuisur

2 lagkakubotnar

4 spsk. jardbersultutoy
6 hitavidg. eggjahvitar
150 g flormelis

400 g nyggj jardber
25 g mandlur

Tilbodini eru galdandi 17.-19. oktober
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Lagkakubotnar
330 g. Fra First Class.
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Tilgerd:

Piska eggjahvitarnar stivar og sila flormelis i.

Piska aftur til eitt marengsmeingi.

Sker 4 rundingar av teimum 2 botnunum, og set

teir & eina bakiplatu kledd vid bakipappiri.

Sker isin i 4 partar og forma teir soleidis at teir

passa a botnarnar. Har SKAL vera minst 1 cm botnur
rundan um isin. Legg 1 spsk. jardbersultutoy & hvenn

isin. Klaed isin vid marengsmeinginum. Tad er umradandi,
at marengsmeingid dekkar allan isin og lagkakubotnarnar.
Baka isin i heitluftovni vid mest mgguligum

hitastigum i 4-5 minuttir, til hann er brinur a

toppinum. Bordreid isin vid nyggjum jardberum a.

Rista mgl. nakrar mandlur & eini turrari pannu

og stroy omana.

Mandlur
500 g. Fra First Price.
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Hans Hansen byrjadi at gera is i Hillered i 1922. [ dag verdur
framvegis hildid fast i meginregluna um, at tad tekur tid at
framleida godan smakk. Nyggj jerseymjolk fra Svanholm og
handskavad vaniljukorn fra Madagaskar eru dgmir um teer
raverur, sum eru vid til at skapa ta fraliku dygdina.

Hansens
Rémaisur

ella Sorbet
725 ml. Fleiri slag.
FROST.




