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- Hetta er fjérda arid a rad, at vit keypa og frysta uppsjévarfisk i Vestmanna, sigur stjérin i Vestmanna Seafood, Eydun Olsen

Vestmenningar
frysta eisini makrel

Tad er ikki einki fiskaarbeidi i Vestmanna, to at virksemid, sum i négv ar var @ flakavirkinum, ikki er longur

Vilmund Jacobsen

Tad eru somu eigarar, sum i dag
eiga fyrrverandi Atlantis og stéra
fiskavirkid i Vestmanna, sum i
fleiri &r var ein krumptappur innan
fiskaframleidslu i Vestmanna.

Felagid Atlantis er ikki til meira,
og tad er gamla felagid, sum atti
fiskavirkid, heldur ikki.

Felagid, sum i dag rekur virksemi
& fyrrverandi Atlantis og partvis a
fyrrverandi fiskavirkinum, kallast
Vestmanna Seafood, og her er Eyd-
un Olsen stjori.

Fyrrverandi Atlantis er eitt upp-
sjévarvirki & sama hatt, sum stéru
virkini i Kollafirdi, Tvgroyri og na
eisini i Fuglafirdi, men virkid hja

Vestmanna Seafood er kanska bara
ein tiggjundapart av teimum stéru
virkjunum.

20 folk til arbeidis

Eydun Olsen, sum er stjori & Vest-
manna Seafood, sigur, at virkid i
heyst hevur keypt og fryst millum
1500 og 1600 tons av makreli.

— Vit hava keypt ravgruna fra
teimum skipum sum fiska makrel.
I fleiri forum hava vit keypt partar
av lastum, men ta nggdirnar ikki
hava verid so stérar, hava vit eisini
keypt heilar lastir.

Hann visir 4, at Vestmanna Sea-
food hevur eina framleidsluorku
til at keypa i mesta lagi 200 tons av
makreli i senn.

Vestmanna Seafood hevur
meginpartin av sinum virksemi
i bygninginum, sum adur var At-
lantis.

- Her hava vit eisini eina rimi-
liga stéra frystiorku, men vit brika
eisini frystiorkuna & gamla fiska-
virkinum, ta & stendur.

Eydun Olsen sigur, at eetlanin
hja Vestmanna Seafood er eisini at
keypa og frysta sild, ta skipini fara
a sildaveidi.

— Hvussu verdur vid svartkjaft-
inum, ta vit koma ut i 2015, dugi
eg einki at siga um enn, men hetta
veldst ivaleyst eisini um, hvussu
marknadarstgdan ta verdur.

Stjérin sigur, at eini 20 félk
eru knytt av virkseminum hja

Vestmanna Seafood, og hetta er fyri
tad mesta folk r nzerumhvgrvinum.
Arbeitt verdur i tveimum vaktum,
sum eru & 12 timar hver. Vanliga
eru heldur fleiri félk til arbeidis &
dagvaktini enn 4 nattarvaktini.

— Vit hava g0 og dugnalig folk,
og her er talan baedi um yngri og
tilkomin f6lk, sigur hann.

Eydun Olsen visir 4, at hoéast
négv er at gera, ta fiskur er, eru
eisini dagar, har eingin fiskur er, og
stedgur er i virkseminum.

— Soleidis er tad nu einaferd i
uppsjévarvinnuni, leggur hann
aftrat.

i g6dum standi
Fyrriar hevur Vestmanna Seafood

eisini keypt tosk og svartkalva,
men nu i heyst hevur dentur verid
lagdur & uppsjévartilfeingi.

— Hetta er soleidis fjérda arid
4 rad, at vit keypa og frysta upp-
sjévarfisk, leggur stjérin aftrat.

Eydun Olsen sigur, at gamla
fiskavirki i Vestmanna, sum hev-
ur maskinur til vanliga flakafram-
leidsluy, er i godum standi, og er klart
at taka i nytslu aftur, um fiskur
kemur aftur, og tad fer at visa seg
at vera dhugavert at arbeida flak
aftur.



