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A Vadhorn d Strondum arbeida umleid 8o folk, og her er reettiliga stodugt arbeidi.
Samlada rdfiskanegdin i fier var eini 6.500 tons, harav 2.500 tons var frystur fiskur
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leid. Ikki ti, at isfiskaskip ikki eisini eru
komin heim vid hampiliga gédum fiski, men
vandin er, at skipini faa eina langa heimferd,
og ta gerst fiskurin gamal. Hinvegin hevur
blédging, handfaringin og hagreidingin
sjdlvandi stéran tydning fyri dygdina a
fiskinum.

BETRI PRISUR i AR

Jogvan Gregesen vantar, at fiskaprisurin,
sum feroysku linuskipini & Flemish Kap fara
at faa i ar, verdur veel betri enn i fjor.

Hann sigur, at avhevdadi og frysti
toskurin helst verdur eini 30% dyrari at
keypa i ar enn i fjor, og hann veentar, at
prisurin a hesum toski fer ur umleid 16
kronum og upp i einar 22 kronur fyri kilo.

- Prisurin er sum altid tengdur at
Gtbodi og eftirspurningi, og tad hevur
kanska eisini sin tydning, at toskakvotan i
Barentshavinum er minkad. Eg vaenti eisini,
at isfiskurin, sum Vadasteinur kemur heim
vid, verdur seldur veel dyrari i dr, enn hann
hevdi verid fyri einum &ri sidan.

Stjérin i Vadhorn visir 4, at felagid, sum
hann starvast fyri, eigur eingi skip, og tad
eru fair »leysgangarar« eftir innan linu-
flotan. Flestu skip eru onkusvegna knytt at
onkrum fiskaframleidara.

- Soleidis, sum eg siggi tad, eru eisini
fair linubatar eftir, sum ikki 4 ein ella annan
hatt eru knyttir at edrum felogum i fiski-
vinnuni.

BUNABUR SALTFISKUR

Tad er trupult at spda um framtidina innan
foroyska saltfiskaframleidslu og sglu av
saltfiski.

- Tad er ein sannroynd, at feerri og faerri
eta saltfisk. Varur ar saltfiski hava leingi
verid dyrar at keypa hja teimum, sum skulu
eta fiskin, samstundis sum adrar verur eru
vordnar biligari. Hetta ger, at folk, sum
adur keyptu saltfisk, kanska i storri mun
eru farin at keypa adrar verur. Negdirnar
av saltfiski eru minkadar, men kiloprisurin
er gktur. Tad hevdi kanska verid skilabetri,
um prisurin a hesi veru var eitt sindur leegri,
soleidis at brukarin keypti meira.

Hann sigur, at Vadhorn framvegis heldur
seg til ta »gomlu« saltfiskaframleidsluna,
har veran at kalla er eitt »handverk«.

- Vit framleida baedi flaktan saltfisk og
flok og gera einki vid tad, sum ropt verdur
leettsaltad. Okkara fiskur liggur og btnast
i salti i minsta lagi i 14 dagar, og alt fer av
landinum ofryst, sigur Jogvan Gregersen,
stjori i Vadhorn.

Faroe Origin d Toftum
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itt er, at saltfiskaframleidsla i saer
sjalvari bindur négvan pening,
ti lutfalsliga langt er fra keypi av

fiski og framleidslu til avskiping
og selu. Annad er, at virksemi er
skapandi, um alt gongur veel, og
tad eydnast at tryggja neydugu
raveruna.
Vanligt var, at flakavirki, sum
arbeiddu & traditionellan hatt vid
flaki og frysting, hevdu fleiri félk i arbeidi enn
saltfiskavirkini. Men, trupulleikin var ofta,
at flakavirkini fingu ov litid av rafiski, og ti
gjordist fiskaarbeidi til atknyttu folkini eisini
Ostedugt.

Foroyar hava gjegnum fleiri 4r havt
nakrar dugnaligar saltfiskaframleidarar.
Millum hesar kunnu eitt nt nevnast Vadhorn
4 Strondum, Fiskavirkid i Getu, Kdsin i
Klaksvik og Delta Seafood & Tveroyri.

I fleiri ar hevur Sandoy Seafood havt
flakaframleidslu i Skopun, og i ngkur ar hevdi
felagid eisini saltfiskaframleidslu & virkinum,
sum felagid eigur & Sandi.

Nu eru nekur ar, sidan virkid & Sandi laet
aftur, og fyri stivliga 4ri sidan leet eisini flaka-
virkid i Skopun aftur, medan leitad vard eftir,
hver leid skuldi gangast.

[ Skopun er virksemid vid at koma i gongd
aftur, og her hevur alifyritekan Marine
Harvest saman vid arbeidarafelogunum {
Sandoynni eisini givid sitt ikast til eina nyggja
byrjan a virkinum i Skopun.

Frd at hava verid eitt flakavirki i mong ar,

verdur virkid hja Sandoy Seafood i Skopun
nu eitt saltfiskavirki burtur av - eitt virki,
sum fer at virka lettsaltad flok og meguliga
saltfiskaportionir ur frystum fiski. Arbeidid
er so smatt byrjad, og sum tidin gongur er
ventandi, at stivliga 5o folk fara at arbeida i
saltfiski i Skopun.

A fyrrverandi Nyki a Toftum, sum Faroe
Origin hevur att seinnu arini, er eisini verulig
gongd vid at koma a aftur.

Vadhorn a Strondum leigadi hetta virkid i
try ar, men ta leigusattmalin gekk ut i heyst,
vard hann ikki longdur.

Virkid & Toftum var i mong ar eitt
traditionelt flakavirki, men vard i sinari tid
bygt um og gjert ut sum saltfiskavirki.

Soleidis hevur fyrrverandi Nykur verid eitt
saltfiskavirki tey négvu seinastu arini.

Nu Vadhorn ikki helt fram vid virksem-
inum & Toftum, er eigarin Faroe Origin so
smatt farin i holt vid saltfiskaframleidslu a
virkinum. Hetta eru gledilig tidindi fyri folk
i kommununi - og ikki minst fyri tey, sum
koma starvast i framleidsluni & virkinum.

Samanumtikid er likt til, at feroyskt vinnu-
liv seer gktar moguleikar i saltfiski, og eftir
er bara at véna, at tad fer at gangast beedi
verandi og nyggju framleidarunum veel.

Vid verandi saltfiskaframleidarum og
teimum, sum nu koma aftrat, kemur foroyska
saltfiskavinnan at hava nogv f6lk i arbeidi,
og vénandi fer tad at eydnast at skapa ellum
teimum, sum her starvast og koma at starvast,
trygg og god arbeidspldss.



