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SJOGATI BYGGIR UT
OG FER AT ROYKJA

Virkid hja Sjégeeta vid Nordskdla verdur nu titbygt vid umleid 100 fermetrum, sum fer at gera

umstgdurnar og mgguleikarnar négv betri, umframt at eini tvey félk fda arbeidi @ virkinum aftratw

— Umframt, at umst@durnar ni verda nogv betradar, faa vit eisini

ein nyggjan og sjalvvirkandi roykiovn, sum vit eru 6gvuliga
spent upp 4, sigur stjorin i Sjégeeta, Hans Marius i Byrgi

Hans Marius i Byrgi er
stjéri i Sjégeeta, og hann
er 6gvuliga spentur upp
d nyggju mgguleikarnar
vid royking @ virkinum

Vilmund Jacobsen
Sjégeeti vid Nordskala, sum er veitari
av ymiskum fiskavgrum til fgroyska
marknadin, byggir T lgtuni virkid Gt vid
umleid 100 fermetrum aftrat, soleidis
at arbeidsplanurin na verdur umleid
300 fermetrar.

Golvini T gamla bygninginum verda
eisini gj@rd av nyggjum, og virkid faer
tveer separatar kloakkir - eina til hvit-
an fisk og eina til laks.

Umframt at Sj6geeti eisini faer
ein sjalvvirkandi roykiovn til avikavist
heita og kalda royking, faer virkid eisini
noégv betri umstgdur vid keli-og frysti-
rimum og mottgkurdmum til raveru.

Hans Marius T Byrgi, stjori T Sj6-
geeta, sigur, at vid Gtbyggingini og
dagfa@ringini fer Sjogeeti eisini at ldka
tey krgv, sum Heilsufrgdiliga Starvs-
stovan setir til taer framleidslur, sum
virkid hevur og fer at hava vid royk-
ingini.

— Vit fara 1 fyrsta lagi at roykja
fyri Miklagard, og raveran verdur pri-
mert laksur og makrelur. Royktan
laks kenna flestu okkara, men heitt
royktur makrelur er eisini serstakliga
g60 matvgra.

Stjorin sigur, at tey eisini hugsa um
onnur fiskaslgg, eitt nd kaltroyktan
svartkalva.

—Tad er fgroyski marknadurin, sum
vit hugsa um vid roykingini, og eg eri
6gvuliga spentur upp a hesar nyggju
mgguleikar hja virkinum, sigur Hans
Marius 1 Byrgi.

Feroyski marknadurin
Stjérin visir &, at tad serliga er tann
feiti fiskurin, sum verdur heittroyktur,
og her eru eitt nd laksur og makrelur,
men laksur verdur eisini kaltroyktur.
— Ta eqg arbeiddi T Danmark vid
royking, var umleid 90% av rafiskinum
heittroyktur - og eini 10% kaltroyktur.

[ Fgroyum, her vit serliga briika roykt-
an fisk til eitt na fgdingardagar, kon-
firmationir og veitslur annars, er tad
pvut.

Hans Marius visir 4, at kalt royktur
fiskur eisini verdur royktur vid royki og
hita, men her verdur hitin ongantid
haegri enn 28 stig, og ein slik royking
tekur einar atta timar tilsamans.

— Ta fiskur verdur heittroyktur, faer
hann ein konsistens av at vera kok-
adur, men hitin fer ongantid upp um
70 stig. Tad tekur einar 2-3 timar at
heittroykja fisk. Heitt-og kaltroykt er
lika sum hvegr sin vgra, leggur hann
aftrat.

Stedgureri
Sidan Utbyggingin av Sjoégeeta byrjadi
umleid halvan november 1 fjgr, hevur

stedgur verid 7 framleidsluni a virk-
inum, men stjérin vaentar, at komid
verdur undir land, ta februar manadi
fer at halla.

— Ta februar manadi er farin, vaenti
eg, at alt er lidugt, og at vit ta hava
fingid neydugu heilsufrgdiligu god-
kenningina - eisini til roykingina.

Hans Marius T Byrgi sigur, at hann
er 6gvuliga spentur upp a summarver-
tidina, ta ferdafolk streyma higar til
lands og matstovurnar, sum eru farnar
at gera négv burtur ar fgroyskum fiski
0g ravgrum annars, veentandi fara at
hava dr at gera.

Flak og frikadellur

Hgvudsverurnar hja Sjégeeta eru ann-
ars toska-og hysuflak, men virkid
hevur mang ymisk fiskaslgg og fiska-

vgrur T (tbodi.

— Vit selja eisini fiskaflak og fiska-
frikadellur, og hetta er alt tr gulllaksi,
id vit hava samstarv vid Tavuna i Leir-
vik um. Gulllaksurin er sera vaelegn-
adur til fars og frikadellur, og tad er
serliga farsid, sum vidskiftafélk keypa.
Helst hevur tad nakad kensluna vid
heimagj@rdum at gera, at négv velja
at gera frikadellurnar sjalvi.

Hann sigur, at Sjégaeti gongur eini
spennandi tid & mati.

— Eg veenti, at ta virksemid byrjar
aftur a virkinum vid Nordskala, verdur
briak fyri tveimum folkum aftrat,
soleidis at vit ta verda eini 5-6 folk a
virkinum, sigur Hans Marius 1 Byrgi.




