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UR 10. FLOKKI | EYSTURSKULANUM, SUM RTTU BESTA HUGSKOTID. - OKKARA DREYMUR ER AT
FRAMLEIBA OG SELJA FOROYSKT WASABI, SIGUR OLAVUR WEIHE JOENSEN, EIN AV STIGTRKARUNUM

Barbara Holm
I .

t vit eiga skapandi, eldhugad
og nyhugsandi ungdémar
her & landi er tad veel eingin
— sum ivast i longur. T4 id
FM i iverksetan 2015 var &
skranni fyrr i ar, voru fleiri
spennandi og g6d hugskot i
skjattuni-hjd teimum ungu

nemingunum. Vinnararnir
gjordist nemingarnir ur
Eysturskulanum, Olavur Weihe Joensen,

Danjal Hansen og Niklas Tugvustein, og teirra .

verketlan »Faroe Wasabi«.

- Atlan okkara er at dyrka og framleida
dygdargott feroyskt wasabi. I Igtuni er um-
leid 95% av egllum wasabi, id verdur selt &
marknadinum i roynd og veru ikki wasabi,
men ein blanding av piparretum, matliting og
sinnopi. Av hesi orsgk hava vit valt at leggja
sera storan dent & dygdina & okkara veru,
og at selja retur istadin fyri wasabi i tupum,
soleidis at kundin veit hvat hann feer, sigur
Olavur.

Wasabi kann einans dyrkast faa sted i
heiminum og prisurin er eisini har eftir; 1500
kr/kg. Hoast hetta meta teir triggir, at vit i
Foroyum hava just ter rettu umstedurnar
at dyrka wasabi, eitt nt vidvikjandi bruk av
grundvatni, sum hevur ein stedugan hita,
soleidis at tad ikki er neydugt at bruka orku
til at hita vatn upp vid.

- Eftirsum at eingin hevur roynt at dyrka

wasabi i Feroyum adur, eru vit enn 4 einum
granskingarstigi, og tiskil hava vit gjert
eina samstarvsavtalu vid Bunadarstovuna,
i0 er tilreidar at veita okkum millum annad
radgeving og jardarstykki. Eisini gera vit sam-
starvsavtalu vid Jardfeingi um radgeving vio-
vikjandi grundvatninum, greidur Olavur fra.
Verkeetlanin er & byrjanarstedid enn, men
tad, sum spratt burturur einari skulakapping,
verdur nu royndarkoyrt, og trslitid kann
siggjast um eitt gott ar.

EVROPEISKI MARKNABURIN AHUGAVERDUR

Ein wasabi fyriteka kann neyvan yvirliva vid
bert at selja til foroyska marknadin. Sambeert
yvirlitid hja heilselum i Feroyum, verda tad
arliga einans innflutt ngkur fa 100 kg av
wasabi; eitt samlad virdi & undir 50.000 kr.
Men tann evropeiski marknadurin kann vera
dhugaverdur fyri Faroe Wasabi.

- Tann evropeiski marknadurin er sera
vidkomandi fyri okkara fyriteku, ti { letuni er
bert ein onnur fyriteka i Evropa, id dyrkar og
selur wasabi, og hon er stadsett i Bretlandi.
Av hesum orsgkum hava vit ein fyrimun, ti
i latuni kemur tad mesta av wasabi, i0 tann
evropeiski marknadurin keypir, heilt fra Japan
og Kina, sigur Olavur.

Tiskil verdur wasabiid ikki so frikst sum
gjorligt, og harumframt koma nogv avgjeld &
veruna.

- Tad vil siga, at um evropearar keypa



