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— Koks er eitt brand uttanlands.
Félk koma til Fgroya at eta & Koks.
Summi gera tad saman vid eini
handilsferd. Onnur gera tad sam-
stundis sum tey koma til Fgroyar at
halda fri, og onnur koma til Fgroyar
bara fyri at eta & Koks, sigur Johannes
Jensen.

Stjérin & Koks visir 4, at orspkin
til, at tey hava vunnid heidurin
skal siggjast i [jésinum av ti serliga
matmentan, sum Koks er sprottin
burturdr - og ta vit spyrja, hann, um
naesta malid er faa eina Michelin-
stjgrnu, so dregur hann eitt sindur:

— At faa eina Michelinstjgrnu er
ikki eitt mal i seer sjalvum. Men nu
eru treytirnar fyri at faa stjgrnur fra
Michelin broyttar —tind lata teir eisi-
ni stjgrnur til matstovur uttan fyri
hgvudsstadir.

Tad hevur eisini stéran tydning at
veraviditeimum lokalu guideunum,
sosum Den Danske Spiseguide, White
Guide og pdrum so sum listanum yvir
taer 50 bestu matstovurnar i heimi-
num, har tann besta nt er Noma —
sum hevur heidurin sum heimsins
besta matstova.

—Egerivisuri, at tey hja Michelin
i Paris nu vita, at Koks er besta mat-
stova { Nordurlondum. Vit vita eisini,
at tey félkini hyggja i teer lokalu
guideirnar, ta tey skulu heidar mat-
stovur vid Michelin-stjgrnum, sigur
Johannes Jensen.

Men hann seer kortini stgrri virdi
i at koma & listan yvir teer 100 bestu
matstovurnar i heiminum. Tad er
hesin listinum, sum velur heimsins
bestu mastovu — tann heidurin, sum
Noma vann seinast.

50 av matstovunum faa heidurin
at standa 4 listanum, medan hinar 50
standa 4 listanum sum »up-comerse.

Johannes Jensen sigur, at Koks
er so serlig matstova, at hon livir ikki
upp til allar treytirnar hja Michelin.
Ti er listin vid teimum 50 - ella 100
— av heimsins bestu kanska meira
dhugaverdur hja Koks.

Sjalv Noma, sum er heimins besta
matstovu, uppfyllir ikki gll krgvini
fra Michelin, og ti hevur Noma »bara«
tveer Michelin-stjgrnur, héast hon
altso er heimsins besta matstova.

Koks vard stovnad i 2011. Malid
var longu ta at vera millum heimsins
bestu matstovur, og Johannes Jensen
segdi té { samrgdu vid utvarpid, at
malid var at koma 4 listan vid heim-
sins bestu mastovum.

— Hvi skulu vit ikki vera millum
heimsins bestu, t4 vit hava heimsins
bestu ravegru, spyr Johannes Jensen.

Og hann heldur fram:

— Hvi skulu hini vera heimsins
best, t4 tey nyta okkara ravgru?

- Vit hava eitt ungt og spennandi
toymi 4 matstovuni, vid dgrytna sjef-
kokkinum, P6l Andrias Ziska, 4 odda,
sigur Johannes Jensen.

Hi‘ofllftf ma
etn tryqqur vinnart

et er en stor forngjelse
at byde alle i lokalet vel-
kommen til karingen af
Arets Restaurant i Nord-
en 2014, det geelder naturligvis iseer
de nominerede, men ogsa sponsor-
erne for The Nordic Prize, Unika,
Naturmeelk, HKI OST og Booksfor-
cooks, der sikrer The Nordic Prize
sin fortsatte eksistens.

Det er jo et event, hvor det pa
en eller anden made hvert ar bliver
sveerere og svaerere at finde frem til
vinderen.

Det er selvfplgelig i sin substans
en glaedelig situation, da det er det
eksorbitant hgje kvalitetsniveau pa
den nordiske restaurantscene, der er
skyld i denne situation.

Da Rene i 2010 spurgte mig, om
ikke tiden var inde til at kére Arets
vinder pa den nordiske restaurant-
scene blev ideen med nogen tgven
iveerksat. Man kan sige at det nord-
iske grundlag i kommunikation og
samarbejde nu skulle sta sta sin
preve, en pregve som jeg vel ikke kan
bekraeftet er lykkedes fuldt ud.

Det har veeret kontrapunktisk
at opleve den gleede for initiativet,
der fra alle sider blev vist, men at fa
delokale juryer op at sta og fungere
som en vigtig del af det nordiske
samarbejde har veeret en vanskelig
opgave

Det har vist, at der er meget
store forskelle i opfattelsen af den
enkelte lands indsats. Senest har vi
i 2014 mattet konstatere, at Island
ikke har ment at kunne deltage

med en jury ej heller anden form
for indsats, og den finske jury er
ogsa gaet i dvale, hvorfor vi i stedet
kan gleede os over at en nyt nordisk
omrade fik raderum. North Atlantic
som daekker bade Faergerne, Island
og Grgnland.

En afleegger af THE NORDIC
PRIZE samarbejdet har veeret til-
blivelsen af en nordisk guide kaldet
66 Best Nordic, som badeiguideform
og app har vist sin levedygtighed
i det europeiske farvand i hgjere
grad end i det nordiske. I Norden har
guiden de fleste brugere i Norge og
Danmark og North Atlantic.

I Norden er der for nylig kommet
en kollega til, der i sin info forteell-
er,at det er Nordens fgrende restau-
rantguide.

Uden at det skal lyde som brgd-
nid, ma jeg blot konstatere, at den
svenske guide hviler pa et svensk
grundlag, hvor 66 guiden hviler pa
flere ben bl.a. de forskellige regio-
nale guider der klassificerer rest-
auranter, jeg teenker pa Michelin,
World 50, White Guide Sverige,
Vinforum Norge og Den danske
Spiseguide. Summen af deres
veerdier suppleret med enkelte
landejuryers indstillinger skaber et
solidt troveerdigt fundament.

Et eksempel fra arets 2 nordiske
guider:

Blandt de 13 bedst rangerede rest-
auranter i Norden har den svenske
guide fundet frem til 9 svenske, 1
norsk og 3 danske.

"66 Best Restaurants-Nordic”

Bent Christ:
o

Spiseguide

tstova er

har fundet 6 svenske, 5 danske og
2 norske. Jeg lader lige resultatet
bundfeelde sig..

Tilbage til aftenens clou karingen
af Arets restaurant, hvor de nomi-
nerede er Ask, Ylajali, Koks, Marchal
og Esperanto. Tillykke med nomi-
neringen.

Alle har preesteret og alle nomi-
neringsaftener har haft jurybesgg.
Oplevelserne har vist, at det ny-
nordiske kgkken star steerkt, og at
kreativiteten ikke er en mangelvare.

Skulle der fra juryside komme
en jurykommentar ma det veere at
indsatserne for at praestere det ypp-
erste pa dagen, viste et forskelligart-
et ambitionsniveau, og maske er det
her de stgrste forskelligheder blev
oplevet.

Arets Restaurant er et billede af
en restaurant med alle de aspekter,
der kommer til udtryk som restau-
rant, hvor det ikke bare er maden,
drikkene eller servicen, der selv-
steendigt skaffer en vinder. Men
nar alle aspekter er bedgmt fandt
viiar en vinder, der fremstod som
en sikker vinder”.

Til at afslgre Arets Restaurant
beder jeg aftenen SPONSOR Leif
Friis Jgrgensen fra NATURMALK
om at treede frem og foretage det
videre forngdne.

Arets Restaurant i Norden 2014:
KOKS, Torshavn, North Atlantic

Poul Andrias Ziska og Karin
Visth modtog prisen pa Koks vegne.



