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‘ ¥ Ikkigera sum vit gjerdu til myndatgkuna, og koyra kremid

utyvir botnin imedan hann enn er heitur, ti so dettur hann
saman. Men ikki tad, tad smakkar akkurat lika vael.
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MYNDIR: TJOBHILD PATURSSON

Til kgkuna skalt tu brika:

2 eggjahvitar

150 gr av kervilsukuri + eittsidnur meira at pynta vid
1pk av réma

1 pk av stirréma

Sjokoldta eftir ynski

Fyrst bakar tiit marrengsbotnin. Piska eggjahvitar og kervils-
sukur veel saman og baka i ovinum i umleid 10 min vid
200 hitastigum. Lat sidani botnin kélna.

I medan botnurin kélnar kanst ti fyrireika kremid.
Piska roman. Rgr surréman uppi piskada roman.
Rgr sidani eittsidnur av hakkadari sjokuldtu i kremi.

Ta id botnurin er heilt kaldur koyrir tii kremid utyvir.
Pynta kgkuna vid meira hakkadari sjokoldtu og eittsindur
av vgkrum grgnum kervilssukuri.




