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SUMMARLIGAR

Vit véru avegis heim fra barnagardinum. Men tad var so heitt, so vit settu okkum
eina lptu vid eitt av mongu springvegtnunum her i Lund, og 6tu eina peru i part.

Ein bugvin saftin og keld pera er fantastisk slikar seinsummardagar sum hendan.
Imedan vit sita har vid springvatnid og hugna okkum, eg og détturin, fai eg eitt sms
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ad er sjalvdan at eg fai
sms. Serliga nu 4 dggum,
t4 id stérsti parturin av
samskiftinum vid tey har
heima er yvir messanger; so eg gerist
forvitin. Imedan Yreriferd vid at lata
eg ur ském og sokkum fyri at svala
seer teernar nidri i springvatninum,
snyki eg meg at lira at sms'inum:

Vegna vedur avlysir Jésup turin ki
22.00 av Havnini og kl 22.20 ut Nélsoy
i kvgld.

Og eg sum etladi at skriva eina
uppskrift um is! Man veturin i Fgr-
oyum longu vera komin? Um so er, so
erikki annad at gerast, enn at gledast
um alt tad hugnaliga sum veturin
eisini berur vid seer.

T.d. eru vedurfgstu vetrardagarnir
ati { Nélsoy nakrir av teimum mest
hugnligu, ti tad er so sjalvdan at so
stérur partur av bygdafélkinum er &
oynni ein heilan dag - ein tdrur oman
i handilin gerst enn hugnaligari, ti
ta hittir so négv félk. Og tad er so
sjalvdan at tu (ella i gllum fgrum
eg) vid gbédari samvitsku kanst
sita og drekka te framman fyri
stearinljésunum, i ein heilan dag.

Heppnu tit, um veturin longu er
komin. Stearinljos, suppa, te, kanel
og alt megguligt annad hugnaligt.
Eg fari at munga. Hvussu man vet-
rarmatur smakka her i skansku
seinsummarsélini? Tad méa roynast!
— Saftigu perurnar, sum eftir eru i

frugtposanum verda umgjgrdar til
vetrarmat!

Bakadar vetrarperur
i seinsummarsol ella
i vetrarstormi

—til 2-4 f6lk

2 perur

100 gr av marsipan (si uppskrift, ella
keyp lidugt gjert)

1litlan neva av hasselngtum

Kanel, kardemummu, Kokosolju/
Smgr og ahornsirop

Mgguliga sitrén ella sirroma

Set ovnin 4200 hitastig. Sker perurnar
itvey og sker kjarnuna innanur. Legg
taerieitt eldfast fat, skalid nidureftir.
Koyr eitt lag av marsipan utyvir
hvgrja peru. Drissa vid hasselngtum,
kanel og kardemummu. Koyr uml 1/2
tsk av kokosolju & hvgrja peruhalvu
og eittsindur av ahornsiroppi.
Baka i & leid 30 min.

Ragna kom framvid at vitja i dag.
Hon slapp at royna perurnar (Ja, tad

eru hennara hendur & myndunum.
Hon veit at prisurin fyri at sleppa at
vera royndar-etari, er at eg sleppi at
taka myndir imedan).— Teer smakka...
nokso vetraligar.. naestan jélaligar...
Segdi Ragna ivandji, imedan vit sétu
uttan fyri i enn fullblémandi urta-
gardinum i sudur Sveriki. — Eg veit,
svaradi eg, men Jésup sigldi ikki {
gjar, vegna vegur. Hevdi tad verdi
onkur annar enn Ragna, so hgvdu
tey nokk ikki skilt svarid, men Ragna
hevur bid 1 négv ar i Nélsoy, so hon
svaradi bara. Kanska tad verdur
meira summarligt vid sitron? Eg
for inn eftir sitrén, og ju, eittsindur




