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Latio natturuna
gera arbelOio

MORTAN i HAMRABYRGI HELDUR, AT FOROYINGAR EIGA AT KANNA, UM TIL BER AT GERA
EIN FOROYSKAN OST UR SEYDAMJOLK. - HETTA SKAL VERA SERSTAKT OG FOROYSKT, OG
EG ERI TIL REIDAR AT TAKA FALLID, UM TAD IKKI LETUR SEG GERA SIGUR HANN

Danjal av Rana

Hvat hava ostar sum fransRi
Roquefort, spanski  Manchego,
italski Pecorino og veel Rendi griksRi
feta-osturin til felags? Ju, teir eru
allir gjerdir Ur seydamjolR. Hetta er
nakad, sum eydRennir londini rund-
an um oRkum, at alla stadni, har
seydur er, er ostur eisini. Lika undan-
tiRi® | F@royum.

Kanska er to vend um at koma i.
| septembur manad voru nevniliga
bondur Ur MijolRarvirki Bunadar-
manna og Bondafelagnum a ferd
i Sardinia, har teir millum annad
Runnadu seg um, hvussu ein fram-
leidir ost Ur seydamjolR. Ferdaleidari
var Mortan i Hamrabyrgi, mat-
afficionado.

— A minum ferdum havi eg
varnast just hetta, at har, sum
seydur er, er eisini ostur. Ti for
eg at spyrja meg sjalvan, um
tad IRRI mundi vera gjarligt
at sRipa ostaframleidslu av
onRkrum slag i Feroyum, sigur
hann, ti hann hevur saknad ein
foroyskan seydaost.

Mortan i Hamrabyrgi hevur
vitjad Sardinia fleiri fer®ir i
ar, og var eitt longri tidarskeid har
i summar, har hann millum annad
hevur tosad vid bondur, um hvussu
seydahaldid i Sardinia verdur skipagd,
0g hvussu teir faa javnvag millum
ostaframleidslu og Rjetframleidslu.

— Her i Fgroyum framleida vit
heimsins besta Rjgt og eru fegin
um tad. | Sardinia er mjolRin fremsta
ravgran, sum teir so gera hendan
Pecorino ostin ur, greidir Mortan i
Hamrabyrgi fra.

IKunnu gagnnyta tilfeingi betri
Mortan i Hamrabyrgi visir 3, at faor-
oysRi landbunadurin stendur a ein-
um vegamoti og heldur, at hetta er
eitt gott hevi at Ranna, um vit Runnu
fda meiri burtur Ur fgroyska seyda-
haldinum enn at heysta Rj@tid og so
tad sindri, sum vit gera vid ullina.

— Landbunadurin metir nu fleiri
avbjodingum. Ein spurningur er
cettarlidssRifti, umframt spurningurin
um, hvussu landbunadurin  skal
sRipast og studlast. Kortini verda
nu blandad av nyggjum og i hesum
hopi haldi eg tad vera ahugavert at

| Sardinia er mjolkin fremsta
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raveran, sum teir so gera
hendan Pecorino ostin ur

hyggja at, um vit Runnu faa meiri
burtur ur seydahaldinum. Hvi skulu
vit iRRI royna, hvat Rann Roma burtur
ur seydamjolRini sum tilfeingi? Hvi
iRRI gera ein ost, spyr hann.

Mortan i Hamrabyrgi, Bonda-
felagid og MijolRarvirki Bunadar-
manna hava i tikid seg saman og
arbei®a nu spakuliga vid eini verk-
cetlan at sRipa fyri framleidslu av
feroyskRum seydaosti. MjolRarfram-
leidsla Rrevur to avisar tillagingar, ti
ilt er at hava bae0di Rjgt- og mjolRar-
framleidslu. | Sardinia vera gll sma-
lombini dripin og flett, longu ein, tveir
manadir gomul.

— Um mijoélRin skal nytast til osta-
framleidslu Rann hon iRRI nytast til
geding. Ti ma ein velja antin mjolRina
ella Rjetid, greidir Mortan i Hamra-
byrgi fra. Hann sigur, at teir ti um-
hugsa, at royna fleiri maguleiRar fyri,
naer lombini skulu takast.

— Um vit taka lombini beinan-
vegin, faa vit feRst lambsRjet longu
i juni, juli manad. Hinvegin Runnu
Vit eisini bida til Ut moti dlavseku
adrenn vit taka lombini fra arnum,

men ta eru lombini so Mikid stor,
at iRRi er neydugt at fletta tey. Ti
Runnu bondurnir @ hendan hatt
faa baedi mjolkina og Rjatid, sigur
Mortan i Hamrabyrgi. Hann visir g, at
um feroysku aernar geva lika négva
mjolR sum teer i Sardinia, so Rann
virdi @ mjolRini, hon gevur, vera um-
lei® 300 Rrénur um vikuna, tad halva
arid, hon mjolRar. Tilsamans verdur
virdid altso veel hasgri enn a einum
flettingarlambi.

Verdur neyvan
utflutningsvera

Roquefort, feta, manchego og
pecorino verda utfluttir um allan
heimin, so litil ivi er um, at til ber at
gera sera godan ost Ur seydamjolR.
To vaentar Mortan i Hamrabyrgi iRRi,
at talan verdur um nakra nyggja Ut-
flutningsveru hja faroyingum.

— Endamalid er iRRi at endavenda
faroyska seydahaldinum. Hetta
Rundi verid ahugavert hja onkrum,
sum hevur ahuga og tekur saer tio-
ina til tess, at selja til matstovur og
gistingarhuis, sum durasola ella
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Ranska agriturisma. Hetta kundi
verid ein litil nisjuvera hja onkrum,
sigur Mortan i Hamrabyrgi.

Hann heldur als iRRi, at hetta er
nakad, sum skal figgjast vid al-
mennum studuli av allahanda
slag, men leggur dent g, at tad
skal vera hugurin, i@ drivur
verkRi og at framleidslan ma
hvila i saer sjalvari.

Sambeert Mortani i
Hamrabyrgi hava fleiri bondar
vist ahuga i verkaetlanini, og ti
er gongd Romin a arbeidio.

— Atlanin er at seta verk-
ceftlanina i gongd naesta ar.

Ta verdur tad mest i Ranningarhapi
0g als IRRi vid vinnuligum endamali.
Vit mugu finna rettu  skipanina
0g tryggja, at hetta Rann gerast a
tryggan hatt. MjoIR er sera vidbreRin,
og ti setur tad hag Rrev til reinfari og
annad, sigur Mortan i Hamrabyrgi
og leggur aftur at, at Bunadarstovan
og MjolRarvirki Bunadarmanna hava
jattad at hjalpa til vid verkeetlanini.

— Tad Rrevur vit og sRil at ysta,
eins og ta vit raesa Rjgt, men sam-
stundis er tad i veruleiranum sera
einfalt. Atlanin er iRRi, at osturin skal
framleidast i einum industrikeki, men
at vit lata nattdrna gera verRid, eins
0g Vvid raesingini. Tad er hon, id Rann
gera fgroyska ostin til nakad serstakt,
ti hon Rann iRRi endurskapast adra-
stadni. Industriostar Runnu ger-
ast allastadni, ennta | einum Reki a
mananum, greidir Mortan i Hamra-
byrgi fra.

— Hetta skal vera serstakt og fer-
oysRt og eg eri til reidar at taka fallig,
um tad iRRI letur seg gera, sigur
Mortan i Hamrabyrgi.

danjal@sosialurin.fo




