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Eg kann imynda mcer at hesar karamellurnar eru nakad dyrari enn teer tii kanst keypa i handlinum - men
mgguliga kann tad evra eitt gott hgvdid at Icera seg at eta feerri men betur karamellur . \‘ /

MYNDIR: TJOBHILD PATURSSON

Eitt sindur av salti omana Eitt av ti g6da vid at gera egnar karamellur er at ti sjalv/ur kanst avgera stgddina
karamellurnar beedi smakkar
veel, og scer vakurt it

Min tid strekkir sjalvdan til at
roynda alt tad eg etli maer. Men
vénandi verdur livid langt, og eg
kann royna tad neestu jol. Hevur ti
yvirskot av tid ella orku (av gllum
teimum sunnu dadlukdlunum
td hevur eti og g¢llum grgnu
smoothiest tu hevur drukkid), so
eru hetta ymiskar variationnir t
kanst royna:

- Brika hasselngtusmer heldur
enn mandlusmgr. So faa
karamellurnar mgguliga ein
nougatsmakk.

- Bruka jardngtusmeri i stadin
fyri mandlusmer. Og koyr
sjokolatu Utyvir. So faert tu
eina snickers-karamellu. +
Jardngtusmer er négv biligari
enn mandlusmer.

- Bruka karamelluna i konfekt.
Hendan karamellan er
négv bleytari enn ‘vanligar’
karamellur. So hon riggar heilt
vist veel i konfekt.

- Brika eina skeid av whisky
istadnin fyri ngtusmer. Eg veit
ikki um hetta riggar, men um
tad ger, so ivist eg ikki{ at tad er
gott.



