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Les eisini d telefonini

Jolaaftanshugni

Jolini broytast, alt eftir hvussu gamal ein er. Ein er ikki mong arini, adrenn gavurnar
byrja at fylla nagv jélaaftan og flestu barn, fyri ikki at siga ell, munnu halda, at
degurdin er rikiliga langur og biditidin 6tolandi, adrenn tey sleppa at opna gavurnar.

um ta eldist, leerir ta spakuliga
S at siggja tad gdéda i samveruni

vid familjuna, i hugnanum i stak-
anini undan jélum, 7 pratinum um tad
alt ov langa bordhaldia.

Tad eru to ikki gll, sum eru so
heppin at hava nakran at savnast vid
a jolum. Av ymiskum orsgkum situr
onkur kanska einsamallur. Madurin er
til skips og bgrnini eru flutt av land-
inum, ella kanska eru tey gll farin av
foldum.

Teer nytist kortini ikki at sita einsa-
mallur & joélum. Fleiri felagsskapir eru,
sum skipa fyri jélaaftanshaldid fyri
tey, sum annars hgvdu sita aleina,
millum annad KFUM og K 7 Klaksvik.

Tad er Pol Johannesen, tribodari,
sum skipar fyri jélaaftanshugnanum
i KFUM og K, og hann sigur, at har
verdur tad mesta a skranni, sum er
vanligt jélaaftan.

— Vit fara at syngja saman, j6la-
evangeliid verdur lisid, vit dansa um

jolatraeid. Vit fara at skipa fyri spurn-
arkapping og gdrum undirhaldi, og so
bj6da vit sjalvandi ein j6ladggurda og
risingreyt og kaffi omana. Og so verda
gavur byttar at, sigur Pél Johannesen.

J6laaftanshaldid 7 KFUM og K 1
Klaksvik verdur jolaaftan klokkan 18,
og Pél Johannesen heitir a falk um at
siga seer fra a telefon 21 24 80, um
tey hava hug at koma.
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Tysdagin fylti Danjal av Rana
90 dr. I fedingardagin, sum
hann helt leygardag, komu tveir
javngamlir vinmenn sidani
ungdémin. Andrew Thomsen iir
Porkeri og Danjal Nordberg tir

Hvalba fyltu badir 90 ar fyrri ar
Mynd: Poul J. Jespersen, Hvalba

Stokt lambslivur @

— Stokta livur? Nei takk!

Soleidis ljodar svarid oftast, ta
tosad verdur um avrod. Vit vita, at
minni og minni verdur tikid upp av
innvglinum.

Sum tidin gongur og minni verdur
etid av hesum mati, sjalvsagt verda
tad so feerri og feerri, sum fara at
dama hann.

Men eg vil vidmela at royna
stokta lambslivur. Hon smakkar av-
bera veel saman vid négvum leyki,
piparfrukt, tomatum og veel kryddad
vid salti, pipari og paprika.
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Avgreidsla/bokhald tel. 341800

Sker livrina T passaligar bitar, og
branka livur og leyk 7 grytu ella wok.
Ta stykkini eru brinkad & badum
sidum, letur td vatn ata. Koyr botar-
mola 7 (supputerningur). Kéka i einar
45 minuttir og ger Gt a vid maizena
mjgli. Brika mjelid, sum skal loysast
upp i vatni. Ikki tann lidna javningin.

Er okkurt grgnmeti ella krydd,
sum teer damar serliga veel, royn so
tad.

Ummm - livurin i wokkini
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