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GA6da Kringvarp, kann eg
faa fleiri endursendingar?

— eg vil siggja isin bradna umaftur og umaftur

sendingar? Hetta man hava verid mltt 190unum, ella fyrr hver veit? Kanska
 havi eg bara saed endursendingarnar fra 80'unum i 90'unum - sig so ikki at
endursendingar ikki kunna vera gédar. Og teer hgvdu 6iva verid enn betur i dag

TJGBHILD PATURSSON

6da Kringvarp,
Eg md vidganga,
t eg hyggi 6gvuliga
sjdldan eftir sjénvarp-
inum — neestan bara td id eg vitji
mammu, og tad er tianverri alt
ov sjdldan. Eg hoyri heldur ikki
utvarpid. Eg eri eitt av hasum
félkunum, sum bara duga at
gera eitt i senn. Eg dugi ikki at
lurta eftir utvarpi/ténleiki og
gera okkurt annad imedan; og
eg eri alt ov 6rdlig til at sita nidri
og lurta eftir tvarpi uttan at
gera nakad imedan... Og td er tad
dgjerligt, siggja tit. Tad endar
altid vid at eg slgkki utvarpid
og sissi mina éréligheit vid at
yviroysa meg vid arbeidi. Sunt?
Nei, mgguliga ikki. Men tad
riggar, og gledir meg, og gledi er
sunn, ikki so? Nei, orsaka géda
Kringvarp, nt spilli eg tina tid,
tad eg vildi siga var, at eg havi
goldid Kringvarpsgjald gll drini
eg havi bud i Fgroyum, men eg
stedgadi at fylgja vid einaferd
midskeidis i 90'unum, ti hugsadi
eg at spyrja um tit mgguliga
kundu gera meer tann beina
at byrja at endursenda

Eg minnist serliga veel ta ferdina,
ta id sjonvarpsfolkid gav einum
tilvildarligum f6lki uttan fyri SMS
ein soft-ice, spurdi um vidkomandi
kundi halda isinum eina litla lgtu
fyri seg. Ja, segdi vinarliga folkid.
Sjalvsagt. Men eingin heintadi
isin aftur. Ein minuttur for, tveir,
triggir.. tiggju. Isurin smeltadi,
og neydars vinarliga félk kom i
neyd. Hvat ger man? Letur isin
renna atyvir sini klaedir? Koyrir
isin burtur? Etur isin? Hvat hevdi
tl gjort? Hahaha.. eg sat tibetur
hinumegin sjénvarpsskiggjan, og
eg bara flenti.

Nakad soleidis imyndadi eg
meer, at tad for at siggja at, ta id
myndirnar av hesum isunum
skuldu takast, ti eg eri ein reettliga
seinur fotografur. Men soleidis
bleiv tad ikki. Badar gellurnar
4 myndunum 6tu isin so mikid
skjott, at eg fekk bara tikid nakrar
faar myndir. Myndirnar véru
tiknar i einum kaffistedgi/isstedgi
i sambandi vid

Prei

Grunduppskriftin smakkar vl
i seer sjalvum, men er enn betur vid

HEIMA tiltakid i N6lsoy i mars. N
nakrar manadir eftir skal eg briika
myndinar her, og ergri meg yvir at
eg ikki fekk tikid fleiri myndir.
Um eina lgtu fari eg oman a
Kunningarstovuna vid mynda-
télinum at royna at faa eina mynd
afturat. Klokkan er bara 06.36, so
eg verdi allar helst einsamgll. TAD
for éivad at siggja komiskari it enn
félkinii»Dult Kamera«filmunum..
Tj6dhild kl 7 um morgunin vid isi
i einari hond og myndatélinum i
hinum, vid Gtstrektum armi, fyri
at royna at faa isin uppa myndina
(linsan i minum myndatéli er so, at
tad eg taki mynd av mé vera minst
halvan metur burtur... so eg méa
royna at strekkja armin ordiliga
langt). Eftir myndatgkuna fari eg
at eta isin til morgunmat. Jeps! s
til morgunmat! Systir min feer eitt
sjokk, ta id hon lesir hetta. Ein av
minum négvu systrum, og noégv
onnur vid henni, hava fingid tad
fatan at eg altid eti sunt. Men so-
leidis er altso ikki. Hon bleiv raettu-
liga klgkk, t4id eg fortaldi henni,
at eg fleiri ferdir um vikuna
eti sjokolatakgku til
lunch. Ikki vid vilja,
men mest ti at eg
arbeidi eitt stad
vid négvum

Romaisur -
grunduppskrift

500 ml av réma

250 ml av mjolk

1dl av sukuri

1nips av salti

6 pasturiseradar
eggjablommur

+ tann smakkin tu vilt hava

Koyr réman, mjoélkina, sukurid
og saltid i eina grytu. Hita upp,
lat tad ikki kéka. Lat tad bara
bliva heitt soleidis at sukurid
upploysist. Imedan rerir ti teer 6
eggjablommurnar vel saman vid
einum gaffli - i einum gdrum ilati.
Ta id sukurid er upployst, hellir
td umleid 1/3 av réma/mjoélkar-
blandingini yvir 4 eggja-blomm-
urnar - koyr eittisindur i senn,
og ror alla tidina. Sidani stoytir
ta eggjablommurnar vid réma/
mjolkarblandingini yvir aftur i i
grytuna til restina. Set a lagan til
midalhita og rer i alla tid. N1 skal
veskan tjilkkna. Rgr veel runt alla tig,
annars storkna eggjablommurnar
i klumpum, og t01 gert rgregg. Tad
er torfgrt at forklara hvussu tjuk
blandingin skal vera.. sum suppa

fra 9o’'unum, soleidis o R . gédum kek- meguliga? Altso enn flétandi og
at eg kann innheinta eittsindur av ektadari Vaml]u- Tad ber um, og td id rennandi, men té ikki so tunt
hini, og kldra betur at vl til at koyra annan smakk i eisini. Royn négv er at sum bara rémi. Royn teg fram. At
fylgja vid i dag. Kanska _ . gera, so eti enda silar ta blandingina (fyri at
tit kunnu byrja vid teg f ram. Tii kanst koym okkurt smakkevni egbaratad faa mgguligar smaar klumpar ur),
hinum »Dult Kamera«- i i fyrsta stigi, ta id mjolkin, romin og sukurid sumerfyri. og koyrir so blandingina i eina
i ? a 2a q q | i i
sendmgu.n'um. Teer samankdkar, ella at enda i ismaskinuni - alt I morgun }smaskm}l, og letur hana mala,
hava ordiliga fest seg . i . verdur tad imedan isurin frystur. Hevur
i minnid, og at siggja eftir hver smakkurin er, so riggar annad betur isurin. th onga ismaskinu, so koyrir ta

teer aftur kann kanska enn hitt. Hj‘j okkum a Kunningarstovuni blandingina i eitt ilat, sum ta setur
motivera meg at hyggja ey . . i frystiskapid, og so rgrir tu runt
meira. 'NOISOY plaga vit at gera VGHI’]L"S, i isinum hvgnn héalva tima - til
Takk, rabarbuis, sjokolata&espressois isurin er frystur. Hetta fyri at tad
Blidar heilsanir, q et ikki skulu vera ov négvar krystallir
Tjédhild. ogies] tara&lakrits-is. iisinum, men at hann heldur verd-

ur bleytur og mjukur.



