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Jargen Jorgensen, best kendur sum slaktarin i SMS, var i sidstu
viku a vitjan i Midlahdsinum og tosadi um kjgt, grill og segdi sina
hugsan um endaleysa kjakid um hvat er betri, kol ella gass

Hallur av Rana

Tad munnu vera nogv ar sidani, at
vedrid hevur verid so gott sum sein-
astu vikurnar. Medan kvinnurnar hava
rokast vid ymiskt 1 sélini, so hava
mannfolkini seed seer mgguleikan at
royna seg sum grillmeistarar. Sum i
gllum gdrum livsins vidurskiftum, so
er handalagid betri hja summum enn
hja gdrum.

[ g6dvedrinum T sidstu viku setti
Vikubladid Jgrgen J@rgensen, slaktara
i SMS, stevnu i Midlagardinum hja
Midlahdsinum. Faur madur kennir
so vl kjgt sum Jgrgen Jgrgensen,
id hevur starvast sum slaktari 7 fleiri
artiggjund. So hvgr betri at geva
ngkur g6d rad til faroyskar menn, so
at baffurin verdur jast so, sum hann
skal vera.

Vi@ saer hevdi hann eina grgrynnu
av g6dum grillmati sum baffar, pylsur,
laks og svinsriv, medan Midlahusid

hevadi fingid fatur a eini Weber 3200
grill.

Faroyingar vilja

hava kjot og pylsur

Tad gongur skjott at faa liv i grillini og
lagid er gott & slaktaranum, ta hann
blakar tey fyrstu kjgtstykkini a grillina,
ngkur leskilig oksastykkir sveipad i
fleski.

— Um ta fert a alnetid, so finnur
td hundrad serfrgdingar, id hava hver
sina hugsan um hvat besti matin er at
grilla kjgt. Men eg havi valt at smyrja
kjgtid vid einum kryddlaka og steiki
tad so fimm minuttir & hverjari sidu,
sigur Jgrgen Jgrgensen.

Tad er eingin loyna, at fgroyingar
eru gladir T kjgt. Tad merkja tey eisini
i Miklagardi, na vedrid hevur vist seg
fra sini bestu sidu.

—Tad er enn kjgt, i0 fgroyingar vilja
hava. NG vedrid hevur verid gott 7 fleiri
dagar, er tad vordi torfgrt at faa fatur

a pylsum og baffum. Sglan er umleid
40 prosent kjgt, 40 prosent pylsur og
so eru tey sidstu tjigu prosentini fisk-
ur og annad, sigur Jgrgen Jgrgensen.

Fiskurin vinnur ikki fram
Bdffarnir eru farnir nidurum og
nd leggur Jgrgen Jgrgensen tveir
stanniolbakkar  grillini. | eina bakkan
leggur hann ngkur svinsriv, i@ hann
frammanundan hevur smurt vid eini
barbecuesés, og i hin bakkan leggur
hann ngkur laksastykkir, id eru smurd
vid einum sitrénkryddlaka. Bakkarnir
verda braktir fyri ikki at dalka grillina
soilla.

Hoast Fgroyar er ein fiskivinnutjod,
so hava f@royingar ikki ordiliga tikid
fiskin til sin, ta tey tendra grillina.
Tad saest eisini aftur hendan dagin,
ti medan gestirnir voru skjotir at eta
baffarnar, pylsurnar og svinsrivini,
so liggja ngkur laksastykkir eftir. Tad
tekur t6 ikki Jgrgen J@rgensen a béli.

— Hoéast hann er lattur at grilla,
hann skal bara liggja a grillina 7 einar
tiggju minuttir, so eru fgroyingar ikki
so gladir fyri at grilla fisk. Tad siggja
vit eisini T okkara sglutglum. Men talan
er um g6dan mat, og hann smakkar
stak veel & grillini, sigur slaktarin.

Gass ella kol

Adrenn Jgrgen Jgrgensen sleppur av-
stad, ma eg spyrja hann um hansara
stgdu til klassiska treetumalid innan
grillumhvgrvid. Er tad best at grilla vid
kol ella gass?

— Tad eru tad deildar meiningar
um, sigur slaktarin vid einum brosi,
men leggur afturat.

— Eg haldi gass er betri, ti grillin
er leettari at vaska aftana. Vidvikjandi
smakkinum, so smakki eg ikki mun &,
um maturin er grilladur vid gass ella
kol, sigur royndi slaktarin i Miklagardi.
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