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HAVA BAST BEISKA SMAKKINUM

Fyrstu glirnar voru dupult so beiskar sum kappingarneytin, men Petur Petersen sigur,
at nu er uppskriftin broytt og folk hava tikio vael imoti mildaru smakkunum

Danjal av Rana, danjal@sosialurin.fo

verdur meiri gjort vid tad komandi
tidina.

- Nu faa vit eisini vitjan av
Mikkeler, sum fer at bryggja eina ol
her hja okkum. Hasir fyrarnir hava
einki bryggjari sjalvir, men lana eina

byrjanini, ti f6lk hildu, at ¢l  avbj6dinging at vinna lojalitetin hja
okkara var eitt sindur beiskt.  kundunum, sigur hann.
Hesum trupulleikanum hava vit bast Petur Petersen sigur, at hann
nu, og halda sjalvir, at tad seest aftur  vonar, at rakid vid mikrobryggjarium,
4 seluni, sigur Petur Petersen, stjori ~ sum ein seer uttanlands, eisini fer at

Ta6 var eitt sindur tungt i at siggja betri ut figgjarliga. Nu er

4 Okkara. koma Okkara til gédar. tunnu onkustadni og gera so eina @l.

Petur Petersen, vanliga nevndur - Eg voéni, at vit vera gédtiknir Mikkeler skuldi vitja okkum longu
Petur @I, greidir fra, at trupulleikin  innan hatta umhvervid eisini. Vit i 2011, men flogfarid fekk ikki lent,
la i negdini av humlu i glinum. siggja, at feroyingum damar veel at so hann kom ongantid til Feroya. Vit

eru sera spentir um tad samstarvid og
voéna, at vit faa eitt gott herdaklapp
frd honum, sum vit kunnu nyta i
okkara marknadarfering uttanlands,
sigur Petur Petersen.

Okkara @1 hevur verid fastur
gestur 4 festivalunum seinastu tidina
og so verdur eisini & 6lavsgku.

- Vit vera sjonligir um allan byin

- Foroyingar eru ikki vanir vid so  royna okkurt nytt, keypimynstrid
noégva humlu i glinum, sum er hon, broytist og vit siggja eisini, at urvalid
sum gevur beiska eftirsmakkin. Ti til demis i Rusuni veksur. Vonandi
hava vit minka negdina av humlu fara f6lk eisini at royna Okkara ol
nakad i pilsnaranum og klassik glun-  millum allar hinar, sigur Petur Peter-
um i mainstream-trvali okkara. T  sen.
vit byrjadu damdu bryggjarunum Okkara er litlibeiggin, hvat for-
betri beiska ¢lid, og tad var faktiskt  oyska elmarknadinum vidvikur, men
dupult so beiskt sum elin, vit kapp-  vona kortini at vinna seer ein sterri

adust vid, sigur hann. part av marknadinum enn nu. og eru serliga spentir um at sleppa
Loysnin la tiiat minka um negdina - Vit eru tilvitad um, at vit eru at vera uti 4 havnalagnum, medan
av humlu 1 sonevdna mainstream- litlibeiggin og hava stéra virding kapprédurin er. Her er altid gédur
urvalinum, men vardveita serstaka  fyri kappingarneytanum, men vitar- o0 o . romur og vonandi verdur tad eisini
smakkin i ser-glunum. beida fyri at vinna ein sterri part av  ur i lgtuni um 10 til 15 prosent, men Petur Petersen sigur, at Okkara i ar, sigur Petur Petersen.
— Folk taka undir vid ti nyggja marknadinum, sigur Petur Petersen. malid er at vaksa til eitt stad millum  feest eitt sindur vio at utflyta el,
smakkinum og gédskuni og tad byrjar ~ Marknadarparturin hja Okkara ligg- 20 og 30 prosent. serliga til Danmarkar, og veentandi
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Bakkafrost Utflytir tad, sum Svarar til
600.000 dogurdar av laksi um dagin til
allan heimin. Heilsugdi og vaelsmak-
kandi laksurin fra Bakkafrost faest eisini |
flest allum handlum { Faroyum.
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