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HON

okulatake

EIN HVE@R KAFE VID VIRDING
FYRI SAR SIALVARI MA HAVA
FINA GODA SIOKOLATUK@KU A
MATSKRANNI

Danjal av Rana

Um talan er um brownie, fudge, lagkgkur ella eina ganska gemena skuffukaku
hevur minni at siga — ein ma hava mgguleikan at fa seer eina sjokolatukaku
saman vid kaffikoppinum ella hvat ein na drekkur.

Tad var 11764, at James Baker fann at av, hvussu ein feer malid kakaobgnir til
sjokolatu. Fyrstu 40 arini var sjokolatan ein luksusvgra tr Suduramerika, men ti Conrad
van Houten 11828 fann ut av, hvussu ein fzer trekt feittid ur sjokolatuni og gjgrt tad til
pulvur.

Sidani annan veraldarbardaga hevur sjokolatukakan spakuliga tikid yvir kekubordid,
og tad verdur vaentad, at bakariir, konditariir og kaféir hava eina sjokolatukgku til
kundarnar.

HON hevur verid og smakkad sjokolatukgkur. Fimm ymiskar kgkur sté6du a
bordinum, fra Brell, Café Kaspar, Kaffihtisinum, Café Umami og Nummar 12.

Sum heild ma sigast, at standurin hvat sjokolatukakum vidvikur er heldur skuffandi.
Fleiri av teimum fari eg ikki at keypa aftur undir ngkrum umstgdum, medan eingin av
kgkunum hevur tad heilt serliga, tad, sum feer meg at gleda meg til naesta bitan og sum
ger, at eg havi hug at fara aftur sum skjoétast.

Vit hava mett kgkurnar eftir trimum krgvum, 4 einum stiga fra eitt til seks:

Sjon: Utsjondin er fyrsta fatanin ein faer av kakuni. Utsjéndin skal vera géd nokk til
at geva meer hug at keypa kgkuna og sjalvandi eisini at eta hana.

Smakkur: Sjalvandi vigar smakkurin mest. Kakan skal smakka sjokolatu, uttan
kediligan hjasmakk. Tad bilar sjalvandi ikki, um onkur annar smakkur er afturat
sjokolatuni, men tad skal sjalvandi vera vid vilja.

Tjukd: Hvussu kennist kakan i munninum? Tad velst sjalvandi um, hvegrt kakan er
ein fudge kaka ella brownie. Té skal hon helst ikki vera ov turr.

Sion: 3 Sjon: 2

Smakkur: 3 Smakkur: 1
Tjukt: 5 Tjikd: 1
Heild: 3 Heild: 1
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Brownie vid isi

fra Café Kaspar 35 «ronur Lagkaka fra

Nummar 12 3> «onur

Hon szer eitt sindur turr at, men synet bedrager,
sum danir siga. Kakan naestan smeltar a
tunguni. Er fantastiska kremut og deilig, men
tad verdur naestan ov ndgv av ti géda, ta kakan
er um halvetin. Tey hava rakt 6metaliga veel vid
steikingini, ti talan er einans um eina heilt tunna,
men vaelsmakkandi steikiskorpu.

Tad er ein godur sgtur sjokolatusmakkur av
kakuni, men har er eitt vet av einum strum
hjasmakki, sum trekkir eitt sindur nidur.

Kakan verdur serverad vid vaniljuisi, sum er eitt
sera friskt islett. Eg haldi t6, at kakan var so set,
at vaniljan i isinum fanadi burtur.

Ein av tveimum kakum T royndini, sum ikki er
egingjgrd. Longu frd byrjan av, er ein eitt sindur
ivasamur. Kakan szer eitt sindur turr Gt, og flgtin
seer gummikendur Gt. Og hesaferd svikur sjonin
ikki. Kakan er turr sum ein breydskorpa og flgtin
er gummi.

Sjokolatusmakkurin er so gott sum fraverandi.
Mesti smakkurin var i kakaopulvurinum, sum a
oman 4 flgtanum. Og tad er altso ikki gott nokk.
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Sjon: 5
Smakkur: 4
Tjiikd: 4

Heild: 4

Gateau Marcel fra Kaffihdsinum % % % %

45 kronur

Kakan fra KaffihGsinum er uttan iva tann, sum sar best (t. Liturin er tiltalandi, hon er pyntad
vid sjokolatukringlum og sjokolatupulvuri og nermast skriggjar Keyp Meg. Kakan er ein tunnur

sjokolatukakubotnur undir einum sjokolatukremi.

Sum heild er kakan rattiliga kleiggjut. Kakan er lekkur og luftig og botnurin smakkar heilt 6metaliga
veel, medan kremid kanska manglar eitt sindur. Kakan hevdi verid enn betur, um har var meiri botnur og

minni krem.

Sjon: 3
Smakkur: 2
Tjukd: 2

Heild: 2
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Lagkaka fra Smyri-
breyasblflaini 40 krénur

Kakan fra Smyrjibreidsbadini er innbjédandi, men
ta hon er a tallerkinum og ein szr botnarnar,
siggja teir eitt sindur turrir Gt. Hon er té ikki heilt
so turr at eta, men har er kortini alt ov ndgv at
tyggja. Ta (storal) stykkid er halvetid, timi eg ikki
at tyggja meiri.

Botnurin skuffar té 7 smakki. Har er eingin
sjokolatusmakkur yvirhgvur 7 botninum. Kremid
smakkar t6 sera vael. Sum heild er smakkurin a
kakuni a eini leid, men kemur altso fult og heilt
fra kreminum omana og millum botnarnar.

Sjon: 4
Smakkur: 2
Tjikd: 4

Heild: 3

Sjokolatakaka vid
ljosari sjokolatu fra
Café Umami 35 kronur

Eins og kakan fra Nummar 12 er hendan heldur
ikki egingjerd. Hon er vakurt pyntad, men kortini
siggja kremid og lj6sa sjokolatan heldur turr at, ta
stykkid er komid a tallerkin.

I munninum er hon g6d og mjtik, men ein bidar
likasum eina lgtu eftir sjokolatusmakkinum. Hann
kemur at enda, men kanska nakad seint.

I botninum er so gott sum eingin sjokol&tu-
smakkur, einans eitt [itid anilisi, ta ein svalgir.
Sjokolatulokid smakkar heldur ikki nakad serligt
av sjokolatu. Ein hevur hug at siga, at hvita
sjokoldtan var g6d, men samstundis var han eisini
heldur vamlislig, medan sjokolatukremid tiverri
hevdi hendan kediliga stra hjasmakkin.



