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Besta risalamangi
| Havnarggtum

Kaldur risgreytur ella risalamang eru faroyska heitini fyri kenda dessertina, id
flest faroysk huskir munna njéta, ta tey eru lidug vid hgvudsrzettin a jolum,
og vid endan av desember manad hava faroyingar etid tasundtals av litrum
av dessertini, id er vordin ein inngrogvin partur av faroyska jolamatinum.

HALLUR AV RANA

Ti ikki bara er dessertin & bordinum
jolaaftan, men verdur reetturin vanliga
bjédadur til jélabordhald, fpdingardagar og
seldur i handlum og matstovum gjpgnum
allan desember manad.

Sambeert Sprotanum, so er talan um kaldan
risgreyt, id er rgrdur saman i réma vid
mandlum i.

Tad ljédar rimiliga einfalt, men sum vid
flest gllum gdrum vidurskiftum i fgroyska
samfelagnum, so er torfgrt at finna semja
um hvussu dessertin skal gerast, og ikki
minst hvussu lutfallid skal verda millum
ymiska tilfarid, so at tad smakkar best.

I samband vig, at handlarnir i midbynum i
hgvudsstadnum gera négv burturdr jélum,
hevur Sosialurin verid a eini litlari rundferd
og mett um hvussu kaldi risgreyturin
smakkar i teimum ymisku stgdunum.

Metingarstadi

Vitja hevur verid i fimm ymiskum stgdum
i midbynum, id selja risalamang, og dgmt
hevur verid eftir trimum treytum. Prisur,
smakkur og sés.

1: Prisur: Tad er ggiliga stérur prismunur
i teimum ymisku stgdunum, id seldu

risalamang. Tad biligasta stadid seldi
risalamang fyri 20 krénur, medan tann
dyrasti risalamangurin kostadi 45 krénur.
Hetta hdast mongdin var umleid tann sama
igllum stgdum.

Ta prismunurin er so stérur, so er tad eisini
ymiskt hvat man sum brikari kann veenta,
td man keypir risalamang fyri ymiskan pris.
Tad sigur seg neerum sjalvt, at ein risalamang
fyri 45 kréonur skal halda eitt haegri stgdi enn
ein fyri 20 krénur.

2: Smakkur: Hetta er tad, id vigar mest
i heildarmetingini av teimum ymisku
stgdunum. Her verdur dentur lagdur &
heildarsmakkin og samansetingina av
mandlum, réma og risi. Ov négv ella ov
litid av onkrum tilfari kann oydileggja
heildarsmakkin.

3: Sés: Kirsuberjasés er tann mest vanliga
sésin at hella omanyvir risalamang, medan
onnur brika karamellsés ella appelsinsoés.
Uppaftur onnur eta risalamang uttan nakra
sés yvirhgvur. A flestu stgdum vit véru og
royndi risalamang var kirsuberjasés koyrd
omana, og verdur hvussu tad eydnadist tikid
vid i metingina.

Heildarmeting: Smakkurin hevur sjalvandi
mest at siga, ta heildarmeting skal gevast
fyri besta risalamangi.

Eta i Vagsbotni

Inyggja take-away splustadnum hja Gist & Vist samtakinum faest biligasta risalamangi
imidbynum. Fyri tjagu krénum faest eitt plastilat vid risalamang og kirsuberjasoés.

Risalamangid hevur ein heldur fastan taettleika, men hevur héast alt ein dominerandi
smakk av réma. Tad kann vera, at tad vanliga eru mandlur i teirra risalamang, men i
hesum ilatinum eru mandlur hvgrki at siggja ella smakka.

I so négv kirsuberjasés vard koyrt i ilatid, og domineradi tann s¢ti smakkurin fra
kirsuberjasésin ov négv av heildarsmakkinum.

Risalamangi fra Eta feer 2,5 stjgrnur Gt av 5 stjgrnum. Hoast talan ikki er um besta
risalamangid, so fylgjast gédska og prisur rimiliga veel.





