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Kaffihdsio

I hugnaliga umhvgrvinum undir Bryggjubakka ber til at keypa eitt glas av risalamang
fyri 35 krénur. Hetta er eitt av tveimum stgdum, har risalamang verdur bordreitt i einum
glasi ella skal heldur enn i einum plastilati.

Her er talan um ein heilt gédan risalamang, id hevur ein kremutan smakk. Mandlur eru
irisalamanginum og gevur ein gédan smakk, héast tad eru i so smatt hakkarar.

Eins og flestu adrastadni, so hevur man i Kaffihtisinum valt at oysa kirsuberjasoés it
yvir risalamangid. Hoast tad ikki er eins ndgv sum adrastadni, so hevur tad lyndi til at

fylla ov négv av heildarsmakkinum.

Risalamangi fra KaffihGsinum faer 3,5 stjgrnur ut av 5 stjgrnum.
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Smyrjibreydsbidin

Fra Mylnuni gongur leidin einar 30 metrar nidan eftir Niels Finsens ggtu, har
Smyrjibreydsbidin heldur til i gamla D.E.R. bygninginum. Her faest eitt ilat fyri
risalamang fyri 40 krénur.

Talan er um ein géda uppliving. Dessertin hevur ein kremutan taettleika og hevur stoér
mandlustykkir i, id saman vid sésini og greytinum ganga upp i eini haegri eind.

Kirsuberjasés var eisini koyrt omana greytin i Smyrjibreydsbidini, men her var
smakkurin ikki eins dominerandi sum adrastadni.

Risalamangid fra Smyrjibreydsbadini er tad besta hendan dagin og fzer 4,5 stjgrnur Gt
av 5 stjgrnum.
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Mylnan i Niels Finsens gota

Friggjadagin i farnu viku lat Mylnan dyrnar upp i nyggju hglunum i Niels Finsens ggtu.
Inni i handlinum er alt tad, i6 f6lk kenna fra hinum trimum handlunum hja Mylnuni
i hgvudsstadnum, men hevur nyggi handilin harumframt ngkur bord og stdlar, har
kundar kunnu njéta vgrurnar, id eru til keyps i handlinum.

Vit briktu tann mgguleikan og keyptu av risalamang fyri 25 krénur fra bakarinum, id
vard serverad i einum plastilati.

Risalamangid hevdi ein tjukkan teettleika, men ongan serligan smakk. Her smakkar
hvegrki av réma ella risi, og eins og sum vid risalamanginum hja Eta, so eru mandlur
hverki at siggja ella smakka.

Harafturiméti, so er rikiligt av kirsuberjasés1iilatinum, og fyllir tad allar smakkleykirnar.
Tad er fint, um man keypir kirsuberjasés, men ta talan er um risalamang, so sakna vit
eitt sindur meira av gdrum smakki.

Risalamangi fra Mylnuni fzer 2 stjgrnur Gt av 5 stjgrnum.
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Foroyska sjokolatafyritgkan lat nyliga dyrnar upp i gamla bankabygninginum i Niels
Finsens ggtu, og i tirvalinum hja nyggju kaffistovuni er millum annad risalamang fyri
45 krénur.

Sum heild so skilur risalamangi hja Gémagott seg fra restini, ti at i glasskalini er einans
greyturin, men tad er 6keypis hja kundunum at blanda mandlur og hella sés i greytin.
Kundarnir kunnu velja millum kirsuberjasés, karamellsés ella appilsinsés.
Smakkurin av réma og vaniljusukur geva ein gédan smakk, og hevur sjalvur greyturin
ein gbédan taettleika.

Eftir Smyrjibreydsbiidini er hetta besta risalamangi, men av ti, at talan eisini er um
dyrasta stadid, so dregur tad eitt sindur nidur, so at Gémagott feer 4 stjgrnur Gt av 5
stjéornum.



