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Koks

feer

Michelin
stjprnu

mikudagin

Tveir av fremstu matummeael-
arunum i Danmark eru samdir
um, at hesaferd fer ein
Michelinstjgrna til faroysku
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Karin Visth, vinstjéri

Aki Bertholdsen

Nu verdur tad, at fgroyska
matstovan, Koks, feer eina
Michelinstjgrnu.

Tad eru tveir danskir
matummeelarar ~ sann-
ferdir um, skrivar Ber-
lingske.

Mikudagin er Aarsins
stgrsta hending i mat-
stovuvinnuni, ti ta verdur
tad avdukad, hvgrjar mat-
stovur fara at faa eina
Michelinstjgrnu, sum er
stgrsta vidurkenning ein
matstova kann faa yvir-
hgvur.

Hesa seinastu tidina
hava ummeelarar dugliga
gitt og mett um, hvgrjar
matstovur fara at faa
tann stéra heidurin at
faa eina Michelin stjprnu
hesa ferd.

Tad eru 117 ar sidani,
at Michelin fér at lata
serstakliga gédum mat-
stovum stjgrnum, og
tad er fremsta prégv um
dygd, ein matstova kann
faa yvirhgvur.

Seinastu arini hevur
foroyska matstovan,
Koks, av alvara vakt ans,

matstovuna Koks i Kirkjubg

Ty

og hesa seinastu tidina
hevur hon fleiri ferdir
verid & listanum yvir
allarbestu matstovur i
Nordurlondum.

Men matstovuummeel-
arar meta, at nu verdur
tad, at Koks fzer tad heilt
avgerandi gjpgnumbrotid.

Ti ta id tad verdur av-
diikad mikudagin, hvgrjar
matstovur fara at faa
Michelinstjgrnu i ar, er
Bent Christensen fra Den
Danske Spiseguide, visir i,
at Fgroyar faa sina fyrstu
Michelinstjgrnu, og at tad,
sjalvsagt, verdur Koks, id
feer hana, sigur hann vid
Berlingske.

Eisini matummeelarin
hja Berlingske sjalvum,
Sgren Frank, veentar, at
Koks feer eina Michelin-
stjgrnu hesa ferd.

Hann sigur, at Koks er
ein av teimum matstov-
unum, sum hava greitt
fra, at tey halda, at tey
hava havt vitjan av
inspektgrum fra Michelin
triggjar ferdir, sum er tad,
i0 krevst fyri at faa eina
stjprnu.
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— Vit hava nii i fleiri a s=d reaktiénir hja atlendsku gestunum, sum
hava verid her — badi fra fjglmidlum og fra agentum — sum slett ikki
hava skilt, hvi Koks ikki langt sidani hevur fingid sina Michelinstjgrnu

Eirikur Lindenskov

—Hetta er ordiliga spennandi.
Um tad eydnast Koks at faa
eina Michelinstjgrnu miku-
dagin, so koma vit reettiliga
vid i tad fina selskapid, har
folk ferdast fyri at eta. Og
tad fer at faa stéran tydning
fyri feroyska ferdavinnu.

Tad sigur Gudrid Hej-
gaard, stjori & Visit Faroe
Islands, na tad ljédar i Dan-
mark og i Svegriki, at mat-
stovan Koks i Kirkjubg er
millum kandidatarnar at faa
eina Michelinstjgrnu.

A einum tiltaki i Stok-
hélm mikumorgunin klokk-
an 9 verda stjgrnurnar fyri
Nordurlond byttar Gt - og ta
feest at vita, um Koks verdur
millum ter hepnu mat-
stovurnar, sum faa heidurin.

— Hetta fer at faa eitt nytt
segement av ferdafélki til
Fgroya. Her er talan um félk
ar til dgmis Amerika, sum
bileggja sar bord & Koks,
adrenn tey bileggja seer
ferdasedilin. Hesar gestir

Gudrid Hgjgaard

hava tey longu a Koks, ti tey
hava gjgrt eitt stort arbeidi
fyri at faa hetta slagid av
ferdandi til Fgroya, sigur
Gudrid Hgjgaard.

- Men um Koks feer
eina Michelinstjgrnu, so
verdur Koks reettiliga sett
4 heimskortid. Ta verdur
matstovan vid i1 teimum
rgttu  yvirlitunum, sum
faa matferdafolk at koma
hendanvegin. Eisini fer
matstovan at verda meira
umrgdd i atlendskum fjgl-
midlum, og alt hetta skapar
ringar i vatninum, sum fer at

faa fleiri ferdafélk at koma
hendanvegin.

Tad er vaksandi tal av
folk, sum ferdast fyri at faa
matupplivilsi. Hendan bélkin
kalla tey i1 ferdavinnuni
fyri »foodies«. Gudrid Hej-
gaard visir 4, at noégvir av
gestunum, sum Koks longu
hevur, eru just gestir, sum
hava sum hgvudsgrund at
vitja Fgroyar, at njéta matin
4 Koks og tad er fantastiskt,
heldur hon.

Guodrid Hejgaard sigur, at
a Visit Faroe Islands eru tey
fegin um g¢ll produkt, sum
hava hgga gbédsku og sum
kunnu lyfta Fgroyar.

- Koks er so serstakt,
ti tey koyra upp a tad ser-
foroyska vid einum eyka
tvisti. Vit hava eisini Barbaru
og Aarstovu, sum eisini eru
vid til at lokka slik ferdafélk
hendanvegin. Hetta eru
ferdafoélk, sum hava pengar,
og vit vilja fegin hava fleiri
slikar gestir — sum tey kalla
»big spenders«, sum fara
uttanlands bara fyri at eta, ti

tey gera eisini ymiskt annad,
medan tey eru her, sigur hon.

Gudrid Heggjaard sigur, at
4 Visit Faroe Islands trigva
tey upp a4 mgguleikan hja
Koks.

— Vit hava na i fleiri 4 saed
reaktiénir hja uatlendsku
gestunum, sum hava verid
her — badi fra fjplmidlum
og fra agentum, sum slett
ikki hava skilt, hvi Koks ikki
langt sidani hevur fingid
sina Michelinstjgrnu.

— Tey eru pura bergtikin
og siga i fleiri fgrum, at hetta
hevur verid besta maltidin,
tey nakrantid hava fingid.

— Tad hava vit ofta upp-
livad, sigur hon.

Tey hava eisini merkt
seer, at ferdafélk i noégv
stgrri mun ferdast eftir at
faa autentiskar upplivingar,
og ti er Koks tad besta vit
hava i so mata, ti tad er ikki
tad sama vid ti serfgroyska,
sum at eta a pdrum Michelin-
matstovum. Her fzert t nak-
ad serfgroyskt, sum er heilt
@drvisi.

Vit eru @c
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— Eg ani taad ikki. Vit vita puara einki um hetta. Tad er so ofta, at ummaelarar
og midlar gita um, hver feer Michelinstjgrnur — ofta passar tad, men
ofta passar tad ikki. Vit vita einki, men eru sjalvandi reeduliga spent

Eirikur Lindenskov

Tad sigur Johannes Jensen,
stjori & Gist & Vist, sum
eigur matstovuna Koks, sum
fleiri matstovuummeelarar i
Danmark og Sveriki gita fer
at faa eina Michelinstjgrnu,
td teer verda byttar Gt i
Nordurlondum. Tad verdur
kunngjgrt a4 hatidarhaldi i
Stokhélm  mikumorgunin
klokkan 9.

Johannes Jensen er varin
og visir 4 at ummeelarar

hava i fimm ar til dgmis gitt,
at danska matstovan Hurtig-
karl fer at faa eina stjgrnu,
men enn er hon ikki komin.
— Men hetta er so fyrstu
ferd, at vit eru nevnd av
matummaeelarum, hesaferd
donskum og svenskum,
sum kandidatur til at faa
Michelinstjgrnu, og ti eru vit
6gvuliga stolt av. Vit siggja
tad sum nakad positivt, at vit
verda umrgdd i sambandi vid
stjgrnuttbyting hja Michelin
Guide, sigur Johannes Jen-

sen.

Stjérin i Gist & Vist leggur
dent &, at hann vil ikki selja
skinnid, fyrr enn bjgrnin er
skotin. Men spurdur bein-
leidis, hvat tad hevdi merkt
fyri matstovuna Koks, skuldi
hon fingid eina Michelin-
stjprnu mikudagin, svarar
hann, at tad hevdi havt stér-
an tydning. Sera stéran tydn-
ing.

- Tad plagar at gkja um
inntgkurnar eini 20 prosent,
um ta hevur eina matstovu

ireetta bynum. Men mest av
gllum er tad ein vidurkenn-
ing fyri, hvat fyri stegdi ta
ert a.

Spurdur, um tey 4 Koks
hava arbeitt fram iméti at
faa eina vidurkenning sum
eina Michelinstjgrnu sigur
Johannes Jensen, at tad hava
tey ikki.

— Vit hava eina ambitién
um at vera & listanum hja
»The World's 50 Best Restau-
rantse, sigur Johannes Jen-
sen.



