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OLL EIGA EIN PART

AV STJORNUNI

— Tad gav meining 4 ein heilt annan hatt enn tad, id eg hevdi roynt adur.  stadin fyri at stara
1 eitt blankt pappir, slapp eg at smakka, lukta og arbeida vid sansunum i einum kegki. Tad
sigur Poul Andrias Ziska, hgvudskokkurin 1 Koks, id aldrin hevur trivist & skulabeinki

HALLUR AV RANA

m fegroyingar ikki
kendust vid navnid
Poul Andrias Ziska
fyrr i vikuni, so slé
hann av alvara sitt navn fast i
almenna rimid mikumorgunin, ta
hann & hatidarhaldi i Stokkho6lmi
tok moti fyrstu Michelinstjgrnuni
hja eini fgroyskari matstovu
nakrantid.

Eitt framuar herdaklapp til 27
ara gamla kokkin, id fyri trimum
drum sidan ték vid starvinum
sum hgvudskokkur i Koks, ta Leif
Sgrensen for fra vegna 6semju vid
leidsluna. Skiftid av hgvudskokki
tykist té ikki at hava avirkad
nakad serligt, na félkini handan
matstovuna try ar seinni kunnu
fegnast um at hava fingid eina av
stgrstu vidurkenningunum innan
alheims matgerd.

Men héast hann hevur stadid
4 odda fyri matstovuni farnu try
arini, so er hann skjoétur at deila
@runa vid onnur.

—Egvoni at alt Fgroya folk fglir,
at tey eiga ein part av stjgrnuni og
eru errin av henni. Vit koyra ji a
tann fgroyska samleikan, og tad er
Fgroya folk, id hevur skapt hann,
so ¢ll eiga ein stéran part, sigur
Poul Andrias Ziska.

Byrjadi i Gourmet

Hoéast Poul Andrias Ziska telist
millum fremstu fgroysku kokk-
arnar, so var byrjanin hja honum
innan yrkisleidina eitt sindur
tilvildarlig.

Ungi havnarmadurin var
vordin troyttur av ganga i skila,
og hevdi als ongan hug at fara
vidariimidnamsskula, td hann ein
dagin lees eina grein um Gourmet.

- Eghevdiovnégva orku at sita
a skilabeinki, men ein dagin las

egeina grein i Sosialinum um eina
matstovu vid navninum Gourmet.
Eg helt tad lj6dadi spennandi, so
eg spkti leeruplass hja Gourmet,
greidir Poul Andrias Ziska fra.

Tad var Leif Sgrensen, id atti
og rak matstovuna Gourmet, og
gav hann unga havnardronginum
eitt lerupldss i matstovuni i
Vagsbotni. Har treivst Poul
Andrias Ziska bara heilt veel.

— Tad gav meining & ein heilt
annan hatt enn tad, id eg hevoi
roynt adur. [ stadin fyri at stara
i eitt blankt pappir, slapp eg at
smakka, lukta og arbeida vid
sansunum i einum kgki, sigur Poul
Andrias Ziska.

Eftir ngkur ar gav Leif Sgren-
sen skarvin yvir & Gourmet, og
foér i stadin i starv i Glasstovuni
i Hotel Fgroyum, har hann ték

starvsfolkahépin i Gourmet vid
sa&er.

Fyrstu tidina arbeiddi Poul
Andrias Ziska i stéra kgkinum, har
hann gjgrdi mat til alt millum 30
til 800 gestir, men t4 matstovan i
Hotel Fgroyum fekk ein nyggjan
samleika og navnid Koks, byrjadi
hann at starvast i henni.

Laert fra teimum bestu
Men héast Poul Andrias Ziska
sostatt hevur verid bundin at Koks
stgrsta partin av sini yrkisleid,
so hevur hann eisini fingid
virdismiklar royndir fra gdrum
matstovum, id teljast millum
nakrar teer fremstu i heiminum.
— Tad er vanligt, at kokkar
bjéda seg fram at arbeida 6keypis
i@drum matstovum i styttri tidar-
bilum. Hetta fyri at kunna leera

Eg voni at alt Feroya folk folir, at tey eiga
ein part av stjgrnuni og eru errin av henni«
Poul Andrias Ziska

JAndrias Ziska, hgvudsk6kkura
arin Visth, vmst]on aKoks, og

Johannes Jensen, stjori a Gist t,
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fra teimum heilt gédu. So ta Koks
hevur stongt vegna lagsesong, so
havi eg arbeitt adrastadni, sigur
Poul Andrias Ziska.

Harimillum er danska matstov-
an Geranium i Keypmannahavn
og spanska matstovan Mugaritz
i San Sebastian.

- Eg var tveir til triggjar man-
adir i Geranium, id t4 hevdi tveer
Michelinstjgrnur, og na hevur
triggjar, umframt eg havi verid
triggjar manadir i Mugaritz, id
hevur tver stjgrnur, men er
nummar seks & listanum yvir
bestu matstovur i heiminum, sigur
Poul Andrias Ziska.

Serliga tidin i Keypmannahavn
var leerurik, greidir Poul Andrias
Ziska fra.

— Tidin & Geranium var heilt
o6traliga gevandi, héast tad bara
var 2-3 manadir. Eg leerdi négv,
ikki bara um matgerd, men hvussu
man koyrir ein kgk, og setir eitt
gott toymi saman. Tey eru ggiliga
strukturerad og avgjgrd. Tad er tad,
id skal til, sigur Poul Andrias Ziska.

igur Koks - sartian vid aldargamla

manninum i Stokkhélm i gjar, ta
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Tok vid eftir
lerumeistaranum

Ta Leif Sgrensen fyri trimum arum
sidan for fra sum hgvudskokkur i
Koks, vérdu bod send eftir Poul
Andrias Ziska. Hoast hann einans
var 24 ara gamal, so var hann als
ikki bangin fyri at taka vid stéru
uppgavuna at lyfta arvin eftir Leif
Sgrensen.

- Eg var sous-chef adrenn, so
eg arbeiddi négv vid ti kreativa
og hevdi négva abyrgd av dagligu
driftini i kgkinum. So starvid var
ikki 6kent fyri meer, sigur Poul
Andrias Ziska.

Spurdur um hann onkursvegna
er komin Ur skugganum hja
leerumeistaranum, nd td hann
hevur tikid méti fyrstu fgroysku
Michelinstjgrnuni, er hann skjétur
at visa tankan fra seer.

- Tad er ikki nakad, i eg hugsi
um. Eg geri ikki tad, eg geri, ti eg vil
ur skugganum ella gerast kendur.
Eggeritad, ti meer ddmar tad, sigur
Poul Andrias Ziska.
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