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- Fgroyar eru nii vidurkendar av
teimum fremstu matummecelarum

i heiminum fyri sin mat. Tad var
6hugsandi fyri ngkrum drum sidan

— Hetta er perfektiéon. Tey eru vid i einum orkestri, id skal faa alt at
virka hvegnn tann einasta dag vid hvgrt einasta bord og hvgrjum einasta
reetti. At faa orkestrid at speela so veel hvgnn dag er 6truliga flott. Tad
sigur Gutti Winther, nu Koks hevur fingid eina Michelinstjgrnu

HALLUR AV RANA

4 toymid handan Koks

i morgun fekk hand-

ad fyrstu fgroysku

Michelinstjgrnuna
nakrantid, voru tad eini gledibod, id
blivu stérliga fagnad i Fgroyum, og
kanska mest millum teirra, id hava
sitt yrki innan fgroyska matgerd,
og vita hvussu stért arbeidi liggur
i eini slikari stjgrnu.

Ein teirra er fgroyski stjon-
varpskokkurin Gutti Winther, id
flest fgroyingar kenna fra sjén-
varpssendingini Spiskamarid. Hann
er ikki bangin fyri at samanbera
tydningin av vidurkenningina vid
eina av tydningarmestu sgguligu
hendingunum i menningini av
modernada fgroyska samfelagnum.

— Hetta er sum ta vit fingu
frihandil. Fgroyar eru na vidur-
kendar av teimum fremstu mat-
ummelarum i heiminum fyri
sin mat. Tad var 6hugsandi fyri
ngkrum arum sidan, sigur Gutti
Winther avgjgrdur, og sipar til,
at eins og frihandilin lat upp
fyri eini rgd av megguleikum
fyri foroyska samfelagid, so ger
Michelin-stjgrnan tad sama innan
gastronomiska heimin.

Fgroyski sjénvarpskokkurin er
skjoétur at résa félkunum handan
Koks. Fra teimum, id st6du a palli,
og til tey, id fa geva seer far um.

— Eitt kempi stért tillukku til
rgsku félkini, id stridast hvgnn dag
at faa alt at ganga upp i eina haegri
eind. Hetta er perfektion. Tey eru
vid i einum orkestri, id skal faa alt

at virka hvgnn tann einasta dag
vid hvert einasta bord og hvgrjum
einasta reetti. At faa orkestrid at
spaela so veel hvgnn dag er étrualiga
flott, sigur Gutti Winther, og leggur
afturat.

— Hetta er eisini ein stér vidur-
kenning til J6hannes Jensen, id
hevur havt eina visjén og tora at
sett pengar i hana. [ dag eydnadist
tad, og visir tad, at um man setir sser
slik mal fyri, so ber tad til, eisini her
i Fgroyum. Leif Sgrensen byrjadi
stéra arbeidid at faa fgroyskan mat
at vera meira enn bara f@di, og er
tad eitt malraettad arbeidi, id hevur
tikid tjugu ar, men avgksturin saest
idag, sigur Gutti Winther.

Héast oddafélkini eiga sin stéra
leiklut i avrikinum, so visir Gutti
Winther &, at heidurin endur-

speglar eisini gddskuna a fgroyska
tilfeinginum.

- Poul Andreas Ziska og Karin
Visth hava stadid vid grytunum og
propptrekkjaranum, og skulu hava
stort ros fyri tad, men Koks er so
négv meira enn tag, ti tgrvur er &
tilfeinginum. Tad vil siga hvgnn
einasta dag skal man levera, sigur
Gutti Winther og heldur fram.

—Tad nyttar ikki, at onkur hevur
fingid ein gddan fisk a floti tann
eina dagin, ti dagin eftir koma
nyggir gestir. Vanaligar raverur
kunnu ikki brukast, ti ma man
bjoéda tad besta til hvgrja maltid,
um man ynskir at koma upp i topp.
So utvegafélkini, id ikki hugsa um
at selja stérar mongdir, men heldur
hugsa um gédskuna, eiga sin part i
hesum. Hetta hevur sett fgroyska

tilfeingid & heimskortid.

Ta Koks fekk handad heidurin
i morgun segdi démsnevndin, at
stjgrnan foér at faa stéran tydning
fyri fgroyska samfelagid. Tad er
Gutti Winther eisini sannfgrdur
um.

- Koks brukar fgroyska sida-
arvin, list, ténleik, gamlar uppskrift
og annad, so at allur mentanar-
arvurin gongur upp i eini haegri
eind i Kirkjubg vid innovativum
félkum. Hetta er meira enn bara
ellivu gédir reettir. Alt stadid
bergték démararnar, og fer hetta
at hava stéran tydning fyri Fgroyar
og fgroyskan mat framyvir, sigur
Gutti Winther.
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EITT SEKS ARA GAMA

- Man maé gera tad feroyska og
gera tad meira ekstremt foroyskt

HALLUR AV RANA

4 Koks mikumorgunin
fekk handad sina fyrstu
Michelinstjgrnu, mundu
tankarnir hja mongum
fara til fgroyska kokkin Leif
Sgrensen, id inntil fyri trimum
arum sidan var andlitid Gteftir
hja matstovuni, og verdur mettur
at vera undangongumadurin i
rakinum at bruka fgroyskar ra-
vgrur.

Ti er tad heldur einki évanligt,
at Leif Sgrensen var eitt sindur
errin, ta tidindini bérust, at Koks
hevdi fingid sina fyrstu stjgrnu.

— Hann vil négv, og hann er visionerur a tann hatt, at hann hevur genial hugskot,
i0 gera, at tad fgroyska uttrykkid kemur til sin reett. Hann torir veel, og ta vit
gjprdu matarskrair, so var tad hann, id atti tad svaka twistid. Tad sigur Leif
Sgrensen um Poul Andrias Ziska, sin gamla leerling og hgvudskokk 1 Koks

— Tad er sjalvsagt. Eg var vid
til at stinga Gt 1 kortid eetlanirnar
fyri matstovuna og hvussu man
skuldi rgkka malunum. At hugsa
um byrjanina, ta tad gekk illa at faa
starvsfolk til Koks, til at matstovan
i dag hevur fingid eina stjgrnu, er
heilt 6traligt, sigur Leif Sgrensen.

Ein teirra sum hevur verid
vid fra byrjan, og leerdi hja Leif
Sgrensen i Gourmet, er Poul
Andrias Ziska, nuverandi hgvuds-
kokkur i Koks. Fyrrverandi hgv-
udskokkurin hevur négv gott at
bera sinum gamla leerlingi.

- Hann torir at vera tragvur
moéti ti feroyska og brukar négv

nattiruna i matinum. Fyri at hava
eina g6éda matstovu i Fgroyum
ber ikki til at herma eftir frak-
lendingum ella japanum. Man ma
gera tad fgroyska og gera tad meira
ekstremt fgroyskt. Tad hevur
hann dugad ggiliga veel, sigur Leif
Sgrensen og leggur afturat.

- Hann vil négv, og hann er
visionerur a tann hatt, at hann
hevur genial hugskot, id gera, at
tad fgroyska uttrykkid kemur
til sin reett. Hann torir veel, og ta
vit gjgrdu matarskrair, so var tad
hann, i8 atti tad svaka twistid.

Tad er t6 ein persénur, id Leif
Sgrensen metir eigur eina serliga

tgkk uppiborna, nt Koks hevur
fingid sina fyrstu stjgrnu.

— Bent Christensen fra den
danske Spiseguide eigur noégv
av eruni fyri, at Fgroyar eru
komnar so langt. Tad var hann,
i0 bleiv varugur vid Fgroyar, og
ynskti at gera bokina um Koks, og
fingu vit fleiri kontaktir gjggnum
samstarvid vid hann. Uttan hann
hevdi tad ikki gingid so skjoétt at
fingid vidurkenning, sigur Leif
Sgrensen.

Tad var eisini eftir, at Bent
Christinsen hevdi givid Koks
2,5 stjgrnur i den danske Spise-
guide, at tad gjerdist greitt fyri

starvsfélkunum, at ein Michelin-
stjgrna var meggulig.

- Vit hgvdu ikki veentad at
faa nakra stjgrnu fra honum, og
bradliga fingu vit 2,5 stjgrnur. Ta
hugsadu vit: "ok, kanska duga vit
nakad kortini.” T4 hugsadu vit,
at vit kundu saktans vera vid, og
byrjadur at menna okkum meira.
So longu i 2011 hgvdu vit sum mal,
at 1 2017 ella 2018 skuldu vit hava
eina Michelinstjgrnu, sigur Leif
Sgrensen.
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