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Tad er djupt imponerandi, og eg

havi stéran virding fyri Johannes
Jensen, at hann trudi upp a sina
verkcetlan. Tad sigur kokkurin Ruben
Busk, id gevur stjoranum stéran

part av ceruni fyri, at Koks hevur
fingid sina fyrstu Michelinstjgrnu

HALLUR AV RANA

a Johannes Jensen,
stjori i Hotel Fgroyar
samtakinum, fyri
tiggju arum sidan
fortaldi sinum starvsfélkum i
Glasstovuni i Hotel Fgroyum,
at hann hevdi eina eetlan um,
at matstovan skuldi faa eina
Michelin-stjgrnu, véru tad fleiri,
10 ikki trtidu teirra egnu oyrum.

Millum teirra, id var heldur
ivasamur, var kokkurin Ruben
Busk, i0 seinasta arid hevdi verid
sous-chef i Glasstovuni.

— Eg var milt sagt ivasamur,
ti eg helt slett ikki, at hann
visti hvat skuldi til. Vit gjgrdu
gbédan mat ta, men tad var
kortini langt fra ti, id man fekk
Michelinstjgrnur fyri. Men
Johannes Jensen tradi fult og
fast uppa tad, og segdi, at um
tiggju ar, so fekk Fgroya sina
fyrstu Michelinstjgrnu, minnist
Ruben Busk aftur a.

Tad var serliga vitanin um, at
matummeelararnir hji Michelin
sjaldan vitjadu stgd uttanfyri
nordurlendsku stérbyirnar, id
gjordi, at Ruben Busk ivadist i
dreyminum hja stjéranum.

— Tad var ikki talingur um, at
teir vitjadu matstovur uttanfyri
Keypmannahavn ta. Aarhus
hevdi fleiri gédar matstovur,
men sjalvt ikki teer fingu nakrar
stjgrnur, ti ummeelararnir véru
aldrin har. So hvi skuldu teir
komid til Fgroyar. Tad helt eg
vera orealistiskt, sigur Ruben
Busk.

I morgun, tiggju ar eftir,
at Johannes Jensen deildi sin
dreym vid starvsfélkunum, fekk
Koks fyrstu fgroysku Michelin-
stjprnuna. Hon er fult uppiborin,
sambeaert Ruben Busk.

— Johannes Jensen helt fast
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—-Hetta er nakad, id négvir
kokkar droyma um alt teirra
liv, og aldrin uppliva

upp & dreymin, og stéra menn-
ingin i feroysku kgkunum sidstu
tiggju arini hevur verid étralig. I
dag, tiggju ar seinni, kom fyrsta
stjprnan. Tad er pura svakt, at
tad letur seg gera. Tad er djupt
imponerandi, og eg havi stéran
virding fyri Johannes Jensen, at
hann tradi upp & sina verkeetlan,
sigur Ruben Busk.

Eisini kokkurin og hansara
toymi i Koks eiga sin part i
nyggja heidrinum, metir Ruben
Busk.

— Hetta er nakad, id négvir
kokkar droyma um alt teirra liv,
og aldrin uppliva. Tad er kempi,
kempi stért og fult uppiborid.
Poul Andreas Ziska hevur gjgrt
tad sera gott, og eru tad komin
fleiri lpg i reettirnar enn fyrr.
Hann hevur lyft teir upp a eitt
haegri st@di, sigur Ruben Busk.

Nua Koks hevur fingid sina
fyrstustjgrnu og plass i Michelin-
békini metir Ruben Busk, at tad
verdur ein figgjarligur vinningur
fyri matstovuna og fgroyska
samfelagid.

- Michelinbékin er hggt i
metum hja fleiri Gtlendingum,
id hava dhuga fyri mati. Folk
ferdast gjarna langt fyri at royna
matstovurnar, id hava fingid
plass i bokini. Félk fara at koma
til Fgroyar, id aldrin annars
hgvdu komid hendan vegin, visir
Ruben Busk a.
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