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Poul Andrias Ziska og Johannes
Jensen hyggja spentir i Michelin
Guide'ina, beint eftir at Koks
fekk heidurin at faa fyrstu
Michelinstjgrnu i Foroyum

MYND: ROGVI USSEN
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-groya at uppliva
ronomi a heegsta stgo

— Malid hja Koks er, at vit skulu vera so spennandi, at folk ferdast til Fgroyar fyri
at uppliva fgroyska gastronomi. Kjarnin hja okkum er gestaupplivingin — tad at
gesturin fer Ut aftur eina géda uppliving rikari, sigur Johannes Jensen, stjori a Koks

EIRIKUR LINDENSKOV

- Ta verdur sjalvandi nervgsur, ta
ti fert til eitt tilikt tiltak, tit( dnar
ikki, um ti feert nakran heidur.

Tad sigur Johannes Jensen,
stjori & Gist & Vist, sum eigur mat-
stovuna Koks, og sum mikudagin
vard heidrad vid fyrstu Michelin-
stjgprnuni, sum fellir fproyskari
matstovu i lut.

- Vit hgvdu ikki peiling av,
um vit fingu eina stjgrnu, tveer
stjgrnur ella onkran heilt annan
heidur. Vit roknadu bara vig, at ta
vit véru bodin heilt til Stokhélm,
so var tad fyri at faa okkurt, sigur
hann.

Sum matstova feert ti einki at
vita yvirhgvur i slikum fgri. Ta
veitst heldur ikki, um Michelin
inspektrgrar hava verid og etid
ella ikki. Teir eru loyniligir, siga
ikki, hvgrjir teir eru, og teir gjalda
altid fyri teenastuna — sum véru
teir pura vanligir gestir.

Og t6 - so hava tey & Koks havt
freenir av, at Michelin inspektgrar
hava verid 4 Koks—og at teir hava
verid har triggjar ferdir, sum teir
skulu, um matstovan skal faa eina
Michelinstjgrnu.

Johannes Jensen sigur, at Poul
Andrias Ziska, hgvudskokkur &
Koks, fekk telefonbod um viku-
skiftid um, at tey voru bodin til
Stokhélm.

- Vit fingu bodini i lutvist
gbdari tid - einar triggjar dagar
frammanundan, ti tey hava vitad,
at vit skulu ferdast langvegis og
bileggja okkum pléass i flogfari,
sigur hann.

—Erhetta so ein gamal dreymur,
sum gekk at?

- Vit hava droymt um tad. Ti vit
hava altid havt ta ambitién at gera
Koks til eitt altjéda brand, og at
folk skulu ferdast til Fgroyar fyri at
uppliva fgroyska matmentan. Vit
hava nu fingid eina vidurkenning
fyri tad arbeidi, sum liggur i Koks,
og sum nud hevur fingid vidurkent
sina stgdu.

Johannes Jensen sigur vidari,
at tey fyri so vitt ikki hava tosad
um Michelin fyrr, ti tad hevur als
ikki verid aktuelt, og ti slett ikki
verid & skranni.

- Vit hava faktiskt ikki tosad
um Michelin seinastu tvey arini
yvirhgvur, ti vit hava verid uttan
fyri kategori. Men na dekka tey
Egroyar og Island, og ni sleppa

vit at vera vid i kappingini. Vit
meta okkum at vera kappingarfgr
- og kenna tad sum um, at vit eru
sloppin i Premier League, sigur ein
ikki sgrt errin Johanens Jensen Ur
Stokhdélm.

— Hetta er ein stadfesting, sum
vit eru ovurhondsfegin um - og
sjokkerad um, at tad skuldi ganga
so veel. Vit eru litil manning, og vit
hava ikki opid alt arid. Vit eru i ferd
vid at flyta og eru ti bara fyribils
Kirkjubg, sigur hann.

Gamani er Koks mangan um-
rgtt i atlendskum fjglmidlum, men
slikum fjglmidladhuga, sum miku-
dagin, hava tey ikki upplivad fyrr.

- Vit eru ¢ll neermast rivin
sundur. @11 vilja tosa vid okkum,
baedi her 4 stadnum og i telefon,
greidir Johannes Jensen fra.

Og bordbileggingarnar streym-
adu inn beinanvegin. Bara teir
fyrstu fyra timarnar véru komnar
umleid 250 bordbileggingar, so
tad visir, at ein Michelinstjgrna
skapar dhuga fyri matstovuni,
og bendir 4, at négv er um tad, at
Michelinstjgrnur gkja umsetingin.

Men hvat gera tit so? Fara tit at
byggja ut ella at hava longri opid?

— Nei, tad verdur ikki bygt at

nu. Vit hava bara kapasitet at ser-
visera 25 gestum i senn, og vit fara
eisini framyvir at hava stongt tveir
dagar um vikuna, ti starvsfélkini
skulu hava fri. Vit hava bara eitt
lid til arbeidis, og tad verdur ikki
broyt.

- Dreymurin hja okkum er at
geva gestunum gédar upplivingar
at bjoda aljéda gestum til Fgroyar
til gédar matupplivingar, tad er
malid fram um Michelinstjgrnur
og annan heidur. Dreymurin er
eisini, at tad eru bidilistar. Tad snyr
seg um gestin og ikki um at faa
eina Michelnstjgrnu - og so hava
eina téma matstovu. Tad gevur
onga meining, sigur Johannes
Jensen.

- Koks skal vera so spennandi,
at folk ferdast til Fgroyar fyri at
uppliva fgroyska gastronomi.
Kjarnin er gestaupplivingin - tad
at gesturin fer ut aftur eina géda
uppliving rikari.

Inspektergrarnir hja Michelin
vitja altid aftur til stjigrnumatstov-
urnar at kanna, um stgdid verdur
hildid — héast tad t6 ikki altid er
tgrvur & trimum vitjanum.

Malié hja Koks verdur ti at
vardveita stjiprnuna til naestu ferd.

Byggja heli
til Koks

1 Kerjum

Koks byrjadi sum matstova
4 Hotel Fgroyum i2011.
Atlanin hevur alla tidina
verid, at matstovan skuldi
flyta i egin hgli. Seinasta
&rid hevur matstovan hildid
til i einum sethtisum i
Kirkjubg — men tad er bara
ein fyribilsloysn, til nyggju
hglini eru klar.

- Vit fara at byggja
heli til Koks i Kerjum —
framman fyri Hotel Fgroyar.
Tekningarnar eru lidnar, og
so byggja vit eina matstovu,
sum er bygd til endamalid.

Hon skal lata upp i 2018 —
helst summarid 2018



