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— Tviflis vid avokado, mozzerella, tomat, pesto og salati

Téa id0 eg kom inn, stédu ngkur starvsfélk og gjgrdu nyggjar tviflisar, klokkan man
hava verid um 11.30. Eg bilegdi maer eina tviflis vid avokado og mozzerella; men heldur
enn at skunda seer at gera eina av teimum nyggju lidna, so gbdu tey meer eina gamla
ur kglaranum.

Héast tviflisin bleiv grillad, so kundi hetta ikki bgta uppa gamla mozzerella ostin —
hann var gulligur og smakkadi eitt sindur stirt. Avokadoin var brin. Salatid slaskutt.
Og breydid var sum so heldur einki at reypa av.

Hetta er ikki fyrstu fer, eg fai eina ov gamla tviflis her. Men vénandi sidstuferd.
Hendan tviflisin faer onga stjgrnu fra meer - lggid at geva onga stjgrnu.

Teer eru 6iva gbédar feskar, men tad er einki sum er lekkurt vid eini ov gamlari tviflis.
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Smyrjibreydsbudin 60
— Tviflis vid egg og rekjum

Smyrjibreydsbadin i Havn serverar sjalvsagt smyrjibreyd, men afturat ti hava tey salat,
dagsins reett, pitabreyd, tviflisar og ymiskt annad.

Breydid i tviflisini var ok, og gott hja teimum, sum vilja hava eina bleyta tviflis, id
ikki er ov hgrd at bita i — hon er bleyt og passaliga stér at bita i.

Breydid smakkar t6 eitt vet ov négv av geri. ALT ALT ALT ov ndégv majones er
i tviflisini; og so eru ov faar reekjur til at kalla tad eina tviflis vid egg OG raekjum.
Tviflisin var annars feskt og hevdi ikki verid so négv majones i, so hevdi hon fingid
betur skodsbra (damar teer 6gvuliga veel majones er hetta reetta tviflisin til tin).
Tviflisin feer 2 stjgrnur fra meer.

Prei til feroysku
tviflisamakararnar

DROPPA tomatina!

Tad er SO sjalvdan at vit faa gédar tomatir i
Fgroyum, so uttan so at tomatin verdur veel hitad
vid olju og kryddi, so er eingin smakkur i teimum,

og teer gera meiri skada enn gagn i tviflisini!
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