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Matstovan

KOK

Johan Mortehsen

it eiga at vera sera errin av

matstovuni KOKS. Hon er

— fyribils — haeddarpunktid

av gastronomisku

kollveltingini sum ték seg

upp her i Térshavn fyri
slgkum 15 arum sidani.

Matskrain 4 KOKS er einn sonn uppliving
baedi fyri smakk og fyri eygad, eisini ta hon
flytur merk vid »madkume« i raestari siipan —
og faktisk smakka hesir mjglmadkar vael!

KOKS hevur eina Michelin stjgrnu og hetta
ger at matstovan er fullt bookad heila
summarid vid gestum Ur gllum heiminum.
Midlarnir leggja dent 4, at KOKS er gott fyri
okkara ferdavinnu og at hon dregur négvar
gastrofjepparar hendavegin. Alt gott um
tad, men eg vil eisini heita 4 allar fgroyingar
um at unna seaer upplivingina at fara &
KOKS.

At hava eina Michelin stjgrnu setur sera
stér krgv og er tad ein fragd at siggja,
hvussu hggt stpdid nt er 8 KOKS og hvussu

veel og skjot
serveringin
er fyriskipad vid
teenarum fra alskyns
londum. Karen og Poul

Andrias eiga stért rés uppiborid
fyri teirra slédbrétandi og kreativa
arbeidi, og tey, saman vid Johannes
Jensen, hava gjgrt KOKS til eina av bestu
matstovunum i Skandinavia.

Tad er at vona at KOKS eisini fer at
kveikja dhugan hja okkara pelagisku og

alivinnu at gera meira burtur ar okkara
fiskavgrum - tad er sera sjaldan, at nakar
tosar um eina smakkuppliving i sambandi
vid okkara makrel, sild og alilaks. Vit tosa
um nggdir — aldrin um gbédsku og smakk.

Okkum tgrvar ein altj6da kokka og
taenaraskula, upplagt hja Tekniska

Skulanum i Klaksvik at vidka sitt virksemi.

Roykt, feroysk rét

Okkara politiska skipan eigur
at lurta eftir 4heitanina fra vinnuni
um betri sgmdur.

KOKS fer na at byggja nyggja matstovu
iHavn, og veenti eg at hon fer at faa sina
naestu Michelinstjgprnu um ikki alt ov langa
tid. Tad skal undra meg, um vit ikki eisini
fara at faa eina Michelinstjgrnu i Klaksvik.
Tad er onki gki i Fgroyum, sum hevur so
stort ravgrutilfeingi sum Norduroyggjar.

Johan Mortensen



