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Umbord & Norronu:

Simmer Dim - aftur eitt
gastronomiskt nybrot_

Johan Mortensen

ad grgr um okkara siglandi
gastronomiska fot. Matstovan
umbord & Norrénu, Simmer

Dim, hevur fingid nyggjan Tad kvgldid vit royndu matskranna var mill-  Ambitiénsstgdid hja

chef kok, nevniliga 37 ara um annad eitt sera spennandi sod av rgstum  Janusi, Sveini og Rana
gamla Janus Einar Sgrensen. Janus hevur fiski vid dildolju og vid »nudlumc« av selleri er sera hggt, so uttan
arbeitt & so freegum stgdum sum Hotel og sptum urtakervili, sera »japanskt«! iva fer Simmer Dim at
Fgroyum, Koks, Noma, Studio og Almanak mennast enn meira, til
og ein av hansara mentorum og kveikjarum  Janus eetlar yvirhgvur at nyta fgroyskar gagns fyri Smyril Line,
er Torsten Vildgaard, sum stovnadi ravgrur, plantur og grgnmeti, sum fylgja feroyskari gastronomi
heimskenda Foodlab hja Noma. arstidini. Yvirteenari er ungi dugnaligi Rani og feroyskum mat- og

Lamhauge Beder. grgnmetisframleidarum.

Tad saest at Janus hevur fingid négvan

iblastur fra hesum matstovum. Hansara Svein i Heidunum, sum hevur dbyrdina av Simmerdim er ein sera

5 reetta matskra umbord 4 Simmer Dim Simmer Dim, eigur rés uppiborid fyri so g60 uppliving - baedi hja
er lgtt, elegant, veelsmakkandi, gdrvisi radikalt at hava broytt og haekkad stgdid & feroyingar og Gtlendingar.
og er eisini noégv fyri eyguni vid vgkrum Simmer Dim, so matstovan i dag telist

bordiskum og blémupynti. Fleiri av millum teer freegu, vit hava a
reettunum naerkast KOKS stgdi ! landi.

Janus cetlar yvirhgvur at nyta
féroyskar ravegrur, plantur
og grgnmeti, sum fylgja
drstidini. Yvirtcenari er
ungi dugnaligi Rani
Lamhauge
Beder
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