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Prent vid blekk
blettum

Eitt vakurt, einkult prent, sum er laett hja
teimum minstu at gera.

Tilfar:
o  Pappir
«  Smair penslar, um ein hevur hug. Tad er t6 ikki
neydugt.
« Litad pappir at lima myndina &
« Maling

. Rammu

Mannagongd:

Legg pappirid varliga saman, men ansa eftir, at t1 ikki
trystir ov fast nidur 4, so linjan ikki verdur ov sjénlig.
Dryppa nokk av maling 4 adra siduna & pappirinum, ella
mala eitthvgrt vid penslinum. Minst bert til at bruka
nég mikid av maling. Legg pappirid saman og kroyst
hina siduna av pappirinum iméti ta maladu siduni.
Lat sidani pappirid upp aftur, og lat tad torna. Lima
myndina & litada pappirid, sum er eitt sindur stgrri enn
malada myndin. Koyr i eina vakra rammu.

Smakgku blanding

Legg turra tilfarid, sum skal brukast i

uppskrift til smakgkur, omana hvert annad

i eitt vakurt glas ella plastikk ilat. Pryd ilatid

vid einum vgkrum bandi, eini tekning ella einum litlum

breaevi fra barninum. Til ber at skriva uppskriftina til
smékgkurnar 4 ilatid ella 4 ein lepa, sum er vid.

Tilfar:
o  Klistur, i0 klistrar 8 bAdum sidunum ella lim
e Tunnan segldik ella vakurt pappir
e Saks
o Tussjir til tekstil ella filtpennar
o Turt tilfar til smakgkur (si prei)

Mannagongd:

Klipp seglukin ella pappirid i ein fyrakant i rgttu stedd.
Skriva eina heilsan & merkisedilin. Klistra ella lima
merkisedilin & ilatid. Tad ber eisini til at hanga hann &
bandid, sum prydur ilatid

OLAGAVUR

Vekur skal ar
smeltadum perlum

Ein vgkur skal, id er lgtt at gera — eisini hja

teimum litlu bgrnunum. Briakar tt blandadar
perlur verdur skalin litfggur og festlig, men velur ta
til dgmis bert svart, hvitt, ella gratt so kemur hon til
sjéndar a ein heilt annan hatt.

Tilfar:

e Perlur

« Eina eldfasta skal i & leid ta stgddini, sum
perluskalin skal verda.

e Olju at smyrja i eldfasta ilatid

Mannagongd:
Hita ovnin 4175°C

Smyr eldfasta ilatid/skalina vid olju

Koyr perlurnar i eldfasta ilatid/skalina i einum lagi,
so teer ikki liggja & hvegrjari adrari.

Set ilatid/skalina i ovnin og baka perlurnar i eini 15

minuttir
Tatad er kglnad, so tekur tii varliga perluskalina ar

eldfasta ilatinum/skalini

Prej:

Uppskrift til 24 smakekur:

Tilfar:

*  420mlav mjgli

*  3/4tsk. natron

*  3/4tsk. salt

* 120 ml sukur

* 180 mlputursukyr

* 250 gram av hakkadarj i
sjokolatu i

Hetta tilfarig iei
: passar i eitt i
e tilat, sum tekur
Mannagongd:
Hita ovnin 4 190°C
o0 E;r;fltta 370 gramav smgri ella margarini
rtadiein bolla Koyrie i
' n . g8 og eina
tiskgla ,av’ va{ulju essensi 1. Blanda turra
ti farlff') urilatinum vas] Saman vid hesum,
. Bruka eina supuskeid ti] at meta{
Srrrlla,kmongdma av deiggi, ta tq gert
bake% ¢ku1:n'a§‘. Legg taer 4 eina platu vig
> t{plaapplrl a. B_aka 1 9-11 minuttir (ella
ntil taer verga liésabrtnar). Veelgagnist!



