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Stjorin a Estra 60 ar

i morgin fyllir Sonja & Lidarenda,
stjori a prentvirkinum Estra, 60 ar.
Sonja & Lidarenda hevur arbeitt
a Estra sidani hon for i laeru sum
setari. Ta var Stig G. Rasmussen
stjori og atti fyriteRuna.
Prentsmidjan  hevur  ment
seg gjegnum arini, og fyri faum
arum sidani var hon legd saman
vio  Vasti i Klaksvik. Baodar
fyritgRurnar hlsast undir sama
taRi i bygninginum hja fyritgRuni i
Sydrugatu.
Sonja a Lidarenda er saman vid
Gunnva vid Keldu stjori i fyritgRuni.
Estra er ein av trimum prent-
stgdum i Fegroyum, sum i dag
faast vid alt mequligt vanligt prent,

so sum begRur, blanRettir, faldarar,
plakatir og annaad.

Ein fj6rda prentsmidja er. Tad er
Prentmidstadin i Havn, sum er ein
rotationsprentsmidja.

Sonja a Lidarenda er Rend
i bygdarlivinum i Getu. Hoin
hevur verid forkvinna i Gi og
hevur annars lagt négv arbeidio i
ungdomsarbeidid i Gl og Vikingi.

Eisini er hon virkRin i Rirkjuni
umframt at hon hevur umbodad
Rommununa i sRulastyrinum i
Fuglafirai.

Sonja a Lidarenda er eisini
sjalv itrottarkvinna. Ta i@ Rvinnu-
hondboltur & uttanduravellum var
i haaddini, vardi hon malid & Gi-
[idnum hja Rvinnum.

Hava tit segur um nyggj starv
onRur hevur fingid nyggjar avbjodi
tekRst og mynd til vin

Nyggj féIR a arbeidsplassinum?

sfolIR & arbeidsplassinum - ella
ngar, latid okRkRum fraetta. Sendid
nan@sosialurin.fo

Simun nyggjur -’
leidari i '

Runda-

taanastuni hja
BankRnordiR

Fyrsta desember tokR Simun Joann-
esarson Hansen vid sum leidari i
Rundataenastuni hja BankRNordik.
Hann hevur verid fulltrdi i heilsu-
malaradnum.

Simun er 45 ara gamal. Hann
cettadur ur Saltangara, har hann

eisini byr.

Hann er utbugvin lagfradingur
frd laerda hasRulanum i Keyp-
mannahavn, og sidani hann var
lidugt utbugvin — og eisini und-
ir lestrinum — hevur hann arbeitt |
heilsumalaradnum og hesi seinastu
arini i heilsu- og innlendismalarad-
num.

{
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Jan Restorff er ein

VINNUBLABID HIA MIDLAHUSINUM

i
av teimum fau stjigrnunum i teenarayrkinum, sum skinur bjartari enn kendu kokkarnir, skrivar
kendasti matstovuummeelarin i Danmark, Seren Frank

Jan Restorff er Mr. Sallerad IKro

Ein hin Rendasti og »hardasti« mat og
matstovuummeelarin i Danmark, Sar-
en FranRk hja danska bladnum PolitikR-
en, leggur iRRI fingrarnar imillum, nu
hann skrivadi um havnarmannin, Jan
Restorff, sum fylti 50 &r mikudagin.

Jan Restorff er matstovuleidari &
Rendu donsku Michellin matstovuni,
Sollerad Kro.

Seren Frank skrivar m. a. soleidis:
»Restaurantchef Jan Restorff har gen-
nem snart 20 ar vaeret drivende Rraft
pa Michelin-restauranten Sallerad
IK<ro — og en af tjenerfagets fa stjerner,
som rager op over de Rendte RoRke.

Jeg har mere end én gang siddet
pa Sollerod Kro og iagttaget et par
sidde ved et bord og hviske nervast
til hinanden:

»Hvor er han? Jeg synes iRRke, vi
har set ham i dag«

Og sa nogle minutter senere har-
er man gulvet i de gamle Rrostuer
Rnirke under den iRRe ubetydelige
vaegt. Parret spidser grer; »Ahh, der
er han, nu Rommer hanl«

Man ser, hvordan de anspaendte
skuldre slapper af og bliver sznket,
mens de bekRymrede ansigtsrynRer
bliver erstattet af salige smil. For nu
ved gaesterne, at de er i sikre haender,

0g at det vil blive en storslaet aften.

Ufortalt at Sallered Kro pt. har en
glimrende RegRRenchef i Brian Mark
Hansen, s& er det restaurantchefen
siden 1999, Jan Restorff, som er Mr.
Sollerad Kro. Faktisk sa meget, at
jeg vil tillade mig at tvivle pa, om de
gamle mure vil Runne baere Rroen fra
1677, hvis Restorff en dag skulle for-
lade den.

Restorffs metier er, at han ser
geesten, han elsker at skraeddersy
iRke bare maltidet, men hele aftenen
for den enRelte, sa alle faler sig som
om de er ganske seerligt udvalgte.
Restaurantchefens braendstof er
et uomtvisteligt godt humar og en
fundamental glaede ved mad og vin,
som han ikRke gar noget for at skjule.

Jan Restorff har en helt unik status
pa den danske restaurantscene, hvor
det ellers normalt er R@eRRenchefen,
som er stjernen. Det er iRke mange,
om overhovedet nogen, restaurant-
chefer herhjemme, som har staet i
snart 20 ar pa gulvet pa en restaurant
i Sollerad-Rlasse. | et land, hvor det at
betjene andre normalt opfattes som
ydmygende, er der noget narmest
udansk ved Restorffs stolthed ved
at varte op. Min teori er sdledes, at
Restorffs storhed som servitar bl.a.
skyldes, at han ikRRe er fgdt i Danm-

ark, men pa Faereerne, hvor han er
voRset op pa Hotel Hafnia i Torshavn,
som son af hoteldireRtar af Johan M.
Restorff og fru Esther som var smar-
rebrgdsjomfru.

Karrieren i DanmarRk blev indledt
pa Glostrup Park Hotel, hvor Jan Res-
torff fik banket vinkortet op til en be-
tragtelig standard. Ogsa pa Sallerad
KKro er Restorffs store passion, vinen,
et seerligt foRusomrade. Kroen har
saledes faet prisen for Danmarks
bedste vinkort i Den Danske Spise-
guide ni gange, og det er en af de
adresser i landet, hvor man Ran veere
sikRer pa, at mad og vin altid garop i
en hojere enhed.

Restorff ved godt selv, at geester-
ne seetter pris pa ham og forventer,
at han er i huset, nar de laegger vejen
forbi, sa end ikRke syv vilde heste Ran
treeRRe ham vaeR fra Kroen under
service.

Men nér Rroen holder IuRRet i
vinter- og sommerferien er det til
gengeeld af sted til hest sydover
sammen med familien, og s& gar der
normalt fa dage, for Restorffs profil-
er pa de sociale medier bugner med
madbilleder fra trestjernede restau-
ranter i Paris og omegn.




