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Poul Andrias Ziska, hgvudskokkur ¢ KOKS

A KOKS hava tey eisini reglu-
ligar Gtlendskar gestir, sum koma
til Fgroya einaferd um arid. Teir
flagva til Fgroya bara fyri at eta
a KOKS, og fara so av landinum
aftur.

Flestu gestirnir & KOKS eru
kortini Gitlendingar, sum koma til
Fgroya eftir gdrum upplivingum
og eisini eta 4 pdrum matstovum,
medan tey eru her.

Ikki kent storri tryst
Hgvudskokkurin a KOKS hevur
ikki kent stgrri tryst a seer, sidani

matstovan fekk Michelinstjgrnuna
ifjor.

- Vit arbeida alla tidina & einum
hggum fakligum stigi. Tad gjgrdu
vit eisini langt adrenn, vit fingu
stjgrnuna, og vit setla at halda fram
vid ti, sigur Poul Andrias Ziska.

Hann asannar, at héast tey ikki
hugsa so ggiliga négv um tad, so
hevur stjgrnan avirkan so ella so.
Men tad verdur kortini ikki gjgrt
nakad serligt eyka burturar, um
tey til dgmis hava illgruna um, at
ein matummeelari hja Michelin er
millum gestirnar.

- Eg smakki kanska & sésina
eina ferd afturat, men eg geri ikki
nyggja sos, ella koyri meira sos 4,
sigur hgvudskokkurin 4 KOKS.

— Mann er sjalvandi eitt sindur
meira ansin, men tad er bara stutt-
ligt. Eg haldi ikki, at tad er stress-
andi, leggur hann afturat.

Helt hovdid kalt

Sum sidvenja er, so vistu starvs-
folkini 4 KOKS ikki, um tey vard-
veittu Michelinstjgrnuna fyrr enn
4 hatidarhaldinum i Keypmanna-
havn méanadagin.

Poul Andrias Ziska kendi seg
reettiliga visan i, at tey féru ikki at
missa stjgrnuna, men hann sigur,
at Michelin dugir sera veel at gera
tad spennandi, so mann ivast altid.
Hoéast hann ikki skalv av nervum,
so var tad ein leetti, t4 tad vard
greitt, at KOKS vardveitti Michelin-
stjgrnuna.

—Upp undir hatidarhaldid vistu
onkrir ummeelarar 4, at mggu-
liga fér KOKS saman vid donsku
matstovuni Clou at missa stjgrn-
una, ti teer hgvdu flutt hgli. Men
eg royndi at halda hgvdid kalt
og vona tad besta, sigur hgvuds-
kokkurin. Hann leggur afturat, at
tad kendist sera gott at sleppa at
siggja stjgrnuna i bokini hja Mich-
elin, héast hann alla tidina hevdi
ventad, at matstovan for ikki at
missa stjgrnuna, sum hon fekk i
fjor.

Broyta ikki konseptid

A KOKS fara tey at halda fram vid
at arbeida vid sama konsepti sum
higartil. Hevudskokkurin sigur, at
tey eetla ikki at broyta nakad.

- Sjalvandi arbeida vit alla
tidina vid nyggjum matskraum og
ravgrum og royna at faa nyggjan
iblastur. Vit royna eisini alla tidina
at menna okkum, men vit fara ikki
at broyta konseptid, greidir hann
fra.

A KOKS hava tey eina sonevnda
smakkmatskra, har bordreitt verd-
ur vid 17-18 ymiskum brellbitum
og stgrri reettum, og hesum aetlar
KOKS at halda fast i.

Tey, sum eta 4 KOKS, sita van-
liga tveir ella triggjar timar til
bords, og summi sita upp i fimm
timar, fortelur Poul Andrias Ziska.

- KOKS er ikki ein matstova, har
ta fert at eta teg mettan eins og a
so négvum gdrum matstovum her.
Hja okkum snyr tad seg um eina
heildaruppliving, visir hann 4.

KOKS letur upp i april

10. april letur matstovan upp i
hiisunum frammi vid Gjénna vid
Leynavatn. Umstgdurnar eru ¢or-
visi, ti tad er ikki koyrandi til hiis-
ini. Men hetta halda tey & KOKS
kortini ikki vera nakra fording.

Poul Andrias Ziska sigur, at tey
hava fleiri g6d hugskot til, hvussu
hetta kann loysast.

- Vit fara sjalv at skipa fyri flutn-
ingi fra vatninum. Hvussu vit fara
at gera, er ikki avgjgrt enn, men
vit hava fleiri sera g6d hugskot, so
tad verdur eitt sindur meira sevin-
tyrkent, enn t4 matstovan var i
Kirkjubg, sigur hann.

Summi sttra fyri érégv av négv-

i februar i 2017 fekk KOKS sina fyrstu
Michelinstjornu. KOKS er tann einasta foroyska
matstovan, sum hevur fingid Michelinstjornu.
A hatidarhaldi i Keypmannahavn fyrr i vikuni
gjordist greitt, at KOKS vardveitir stjgrnuna,

sum matstovan fekk i Stokkholmi i fjor.

Tad ber i mesta lagi til at faa triggjar Michelin-
stjernur. Ein matstova i danska kongarikinum
hevur triggjar stjernur. Tad er Geranium
i Keypmannahavn. Triggjar matstovur i
Danmark hava tvaer Michelinstjornur.

ari ferdslu til og fra hisunum, men
soleidis verdur tad ikki, leggur
hann dent 4. Hann sigur, at flutn-
ingurin fer stillisliga fram og visir i
hesum sambandi 4, at tad eru bara
24 sitiplass i matstovuni.

Eisini eru tey farin at byggja ein
kgk uttanfyri hiisini. Kgkurin, sum
stendur & pelafundamenti og er
leysur fra hisunum, verdur bygdur
i sama snidi sum husini, og allar
steinsetingar verda vardveittar.

- Vit oydileggja ikki nakad, og
um vit ikki halda fram i hisunum
frammi vid Gjénna, so verdur kgk-
urin bara tikin nidur aftur, sigur
Poul Andrias Ziska.

Matstovubygging
i bidistedu
Betri samtakid, sum eigur hasini
frammi vid Gjénna vid Leynavatn,
hevur gjgrt avtalu vid Gist & Vist
um at brika tey til matstovu i fyri-
bils eitt ar.

Samstundis er etlanin um at
byggja matstovu vid Hotel Fgroyar

sett i bidist@du. Hevudskokkurin &
KOKS greidir fra, at enn er ongin
beinleidis byggizetlan lggd.

- Vit hava onga tidareetlan fyri
matstovubyggingina. Eydnast tad
vel hja okkum i hisunum frammi
vid Gjénna, so halda vit fram har,
um vit sleppa at longja leigumalid.
Vit taka hetta arid fyrst, og eru
opin fyri gpllum mgguleikum.

Matstovan letur upp i hisunum
frammi vid Gjénna i april, og hon
verdur i gllum fgrum opin til 31.
oktober. Seinni verdur stgda tikin
til, um matstovan skal verda opin
longri, sigur Poul Andrias Ziska,
sum hevur gédar vonir um fram-
tidina hja KOKS.

- Vit véna og satsa uppa, at
gongdin, sum er ndq, fer at halda
fram. Tad er négv spennandi at
triva i, og eg voéni, at vit kunnu
halda fram at menna okkum, sigur
Poul Andrias Ziska, sum hevur
verid hgvudskokkur 4 KOKS tey
seinastu fyra arini.




