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Tad er vordid sum bragd, at ein matstova
i Fgproyum megnar slikan heidur, sum
fyrst at faa eina Michelinstjgrnu. At
vardveita hana arid eftir, fyri sidani at
faa eina afturat hesaferd.

Tad merkir, at vit hava eina av heims-
ins bestu matstovum. At Fgroyar eru vid
i heimsins urvalslidi { matlist. Tad merk-
ir, at heimsins bestu kokkar tuti { heimi
hyggja hendavegin at faa iblastur.

Vit skilja helst ikki tydningin, tad i
veruleikanum hevur. I heiminum eru
kanska 500 matstovur, sum eins og Koks
hava tveer Michelinstjgrnur. I Nordan-
londum eru bara niggju. Fyra { Danmark,
fyra 1 Sveriki, eingin { Finnlandi, eingin {
Noreg, Grgnlandi, {slandi ella Alandi -
men ein matstova i Fgroyum.

At ein matstova hevur tveer stjgrnur

merkir, at hon er verd ein umveg fyri at
finna. Hevur hon triggjar stjgrnur merk-
ir tad, at hon er so mikid géd, at hon er
verd at ferdast fyri.

Tad er einki at ivast {, at ein matstova
sum Koks hevur 6metaligan tydning
fyri Fgroyar sum ferdamannaland. Sum
marknadarfgring hevur hon so stéran
tydning, at tad valla kann matast.

Ti er tad spell, at myndugleikarnir
ikki enn hava givid matstovuni endaligt
loyvi at hava opid aftur frammi vid
Gjoénna. Tad kann ikki passa, at motst@d-
an skal vera so stér, at virksemi ikki skal
kunna halda fram. Sjalvandi skulu regl-
ur og friding virdast. Men tad skal vald-
ast skrivstovuveldi. Ti sjalvandi ber tad
til at hava slikt tidaravmarkad virksemi,
uttan at gera seg inn & serstaka um-

hvgrvi vid Leynavatn og frammi vid
Gjoénna.

Tad er greitt, at hetta ikki er ein enda-
lig stadseting hja matstovuni. Sum saest
her 4 siduni, so eru itgkiligar eetlanir at
byggja eina matstovu Gti { nattarini, har
umstgdurnar eru eins hugtakandi, sum
frammi vid Gjénna.

Vit hava ein trupulleika { Fgroyum, ta
tad gongst onkrum vel. Okkum damar
so veel at leggja fétonglar. At finnast at
og bera fram okkurt negativt heldur enn
alt tad positiva. Tad er ein kedilig mura,
sum vit hava. Koks er eitt fantastiskt
brand. Matstovuvinnan er i stérari
menning. Radini til myndugleikarnar
eru ti: Spyrjid vinnuna, hvussu tit kunnu
hjalpa henni heldur enn at leita eftir
fordingar.
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Hetta feer fleiri
stjigrnur til Feroya

Sum avleiding
av, at Koks nu
hevur fingid
tveer Michelin-
stjgrnur, fara
fleiri inspektgrar
fra Michelin at
ferdast til Fer-
oya fleiri ferdir
um &rid. Tad fer
heilt vist at
avirka adrar matstovur i Fgroyum, heldur
Poul Andrias Ziska, hgvudskokkur & Koks.

— Ta th hevur eina stjgrnu, og ert so
langt burturi, sum vit eru, so er nég mikid
vid eini vitjan fra Michelininspektgrum
annadhvgrt ar. Tad siga leysasggurnar i
gllum fgrum, segdi Poul Andrias Ziska.

— Men té tl hevur tveer stjgrnur, so
skalt ta hava vitjanir av Michel-
ininspektgrum fleiri ferdir um 4arid. Tad
merkir so, at négv fleiri inspektgrar fara
at vitja a hvgrjum ari.

— Og eg rokni vid, at tad fer at kasta av
seer hja hinum matstovunum { Fgroyum.
So eg ivist onga lgtu i, at innan fyri eitt til
tvey ar verda nakrar matstovur afturat,
sum — um teer ikki faa eina stjgrnu - so i
hvussu so er ein »Bib Gourmand« ella eina
»Recommondation« fra Michelin
Guide'ini, sum eisini er { békini, so tad
verdur ordiliga spennandi at siggja, segdi
Poul Andrias Ziska.

Stjoéri og kokkur d veg upp d

pallin til Michelinhandanina
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Gunnvgr
Justinussen 80 ar

Malid er The World's 50 Best
Restaurants

h 1
Seinastu arini hevur matstov-
an Koks ferdast millum Hotel
Fogroyar, Kirkjubg og frammi
vid Gjoénna vid Leynavatn.
ftgkiligar eetlanir véru um at
byggja eina matstovu i Kerjum .=
nidan fyri Hotel Fgroyar vid [
Oyggjarvegin i Havn. Men
tann etlanin er slept.

— Vit arbeida n vid eini var-
andi loysn. Og tad verdur ein
stadseting Uti i nattdaruni,
sigur Johannes Jensen.

— Tad verdur ikki 1 Havn,
men Uti { einum stad, har ut-
syni er yvir oyggjar, firdir og
hav, sigur Johannes Jensen, sum ikki
vil avduka, hvar itgkiliga stadid er, sum
arbeitt verdur vid.

Sum skilst verdur tad eitt stad, sum
eins og umhvegrvi frammi vid Gjénna er
stérbart, eitt stad { 6bygdum.

Malid hja Johannes Jensen og teimum &
Kokshevurifleiri ar verid at koma alistan
hj& »The World's 50 Best Restaurants,
sum er »listing, sum allar matstovur, sum
halda seg vera { heimsflokki, vilja vera &.

— Tad eru tveir listar — av éendaliga
négvum listum - yvir matstovur, sum
hava tydning { verdini. Tad eru »The
Michelin Guide« og »The World's 50
Best Restaurants«, sigur Johannes
Jensen.

Spurdur um malid framvegis er, at
Koks skal gerast nummar 1 & »The
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Poul Andrias Ziska, kokkur, Johannes Jensen, stjéri og
Karen Visth, vinteenari og matstovuleidari

World's 50 Best Restaurantse, svarar
Johannes Jensen heldur eydmjukur.

— Dreymurin er at koma 4 listan,
kanska ikki at gerast nummar 1, sigur
hann.

A »The World's 50 Best Restaurants
er ein listi fra 50 til 100 vid upcomings
matstovum, sum bida at sleppa & listan.
Har er Koks ikki komin & enn.

- Men nu fingu vit fyrst eina
Michelinstjgrnu, og nu tveer. Tad hgvdu
vit als ikki droymt um, sigur Johannes
Jesnen.

f juni verdur nyggi listin hja »The
World's 50 Best Restaurantsc
kunngjgrdur, so spennandi verdur at
siggja, um stjgrnudustid hja Koks feer
avirkan og feer dreymin hja teimum
um at koma & listan hja »The World's 50
Best Restaurants« at ganga Ut.
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