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Michelin var
eIn meira
konservativ

»The Michelin Guide« er
meira konservativ guide,
sum hevur 100 ar & baki, og
sum hevur havt onnur krgv
sum til dpmis til garderobu, til
dukar & bordinum, at teenarar
ganga i slipsi og so framvegis.
Men hetta er broytt. Men
seinastu arini er hetta broytt,
so matstovur, sum ikki eru
so foremllar, sum eru meira
causual, avslappadar, nu
eisini faa Michelin stjgrnur.

Og f6lk i vinnuni spyrja,
hvi eitt ni Noma ikki fekk
sina tridju stjgrnu eisini
hesaferd.

—Taderjuast ti,at Noma ikki
er so formell, sum til dgmis
Geranium i Keypmannahavn
er - einasta danska matstova
vid trimum stjgrnum.

I bmatstovuransjuni sigur
folk, at tad er ti at Geranium er
meira stilrein, meira perfekt,
har er saest ikki eitt stgv, alt
verdur sagt & reettan hatt
— ja alt er altid 100 prosent
perfekt.

—Noma er négv stuttligari
at eta 4, ti at tad er crazy, tad
er oOperfekt, teenarin sum
kemur til tin er i rukkutum
buksum, og hvat so? Sjalvt
um tad kostar 4.000 kr at
eta. Tad halda vit er orsgkin
til, at Noma ikki feer ta tridju
stjprnuna. Tey eru ikki so
»100 prosentg, sigur Johannes
Jensen.

— Men tey eru 100 prosent
og noégv betri enn hinar mat-
stovurnar, sum hava triggjar
stjgrnur, sigur hann og leggur
aftuarat:

- So er tad eisini hetta
filosofiska hugtakid, hvat er
verdins besta matstova, tad
er sjalvandi ikki til at siga,
heldur Johannes Jensen.

Malid var at koma a listan yvir
teer 50 bestu matstovurnar

1 heiminum. At verd heidrad
vid Michelinstjprnum hildu
tey vera Omeguligt
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— Hetta er prira éveruligt at vit
fingu adru stjgrnuna.

Tad segdi Johannes Jensen,
stjori & Koks, ta starvsfelagar
hgvdu skipad fyri méttgku i
Skeiva Pakkhsi, ta ferdalagid
fra Koks kom aftur til Fgroya tys-
kvgldid

Johannes Jensen segdi, at ta
tey fingu innbj6ding at koma til
tiltakid hja »The Michelin Guide,
so féru tey sjalvandi avstad, men
tey vistu einki.

Fyringrkum dggum sidani fekk
hann ein spurning fra Kara Tér-
steinnsyni, sum hevur einastu
Michelinmatstovu i Islandi, Dill i
Reykjavik.

- Hann spurdi via messenger,
um vit hgvdu fingid eina innbj6d-
ing. Eg matti siga sum var, at tad
hgvdu vit.

- Shit, segdi hann. Eg havi onga
fingid.

— Tad var so sjon fyri sggn, at
tey onga stjgrnu fingu - og at vit

fingu tveer, segdi Johannes Jensen
og legdi speiskliga afturat:
- So nu er 2-0 til Fgroyar.
Hann legdi dent 4, at tey einki

- Um vit faa eina
Michelin-stjgrnu
ella badar tvecer
d vegnum, SO

er tad bara eitt
bonus. Poul
Andrias Ziska i
2017.

anadu um, hvat fér at henda. Men
av tiat tey voru bodin at vera vid,
so for okkurt at henda. Titey, sum
missa stjgrnurnar, tey verda ikki
bodin vid.

- Og vit hgvdu avgjegrt onga
dbending um, at vit féru at faa
nakra stjgrnu afturat ella annan
pris, og tad sast eisini fra gllum
ummeelarum, ti bara ein skriv-
adi »Maske gar der to stjerner til
Feergerne«. Vit sétu so har i sal-
inum. Framman fyri okkum sétu
folk, sum ummeelarar spgdu féru
at faa tveer stjgrnur, og aftanfyri
sétu félk fra Nordurjyllandi, sum
veentadu at faa eina stjgrnu. Vit
vistu einki. So taid listin yvir teer
matstovurnar, sum vardveiddu
eina stjgrnu, so var okkara ikki
vid.

— Tad var eitt sindur undarligt,
hildu vit.

- Hava vit mist stjgrnuna? Nei
tad kunnu vit ikki hava, ti vit eru
bodin.

Og so bleiv tad ggiliga stilt,
greiddi Johannes Jensen fra. Og
tad var ggiliga stilt, lika til vit
fingu at vita, at vit hgvdu fingid
tveer stjgrnur, segdi hann.

Johannes Jensen sigur, at hetta
hevur verid ein spennandi ferd.

—Malid var ongantid at faa eina
Michelinstjgrnu. Tad tradu vit
ikki ordiliga uppa. Men malid var
at koma upp alistan yvir »World's
fifty best«, og tann listin, hann er
til enn, og hann verdur kunngjgrd-
urijuni, meer kunnugt. Og tad var

Starvsfelagar i Gist & Vist
samtakinum hgvdu skipad
fyri storari méttgku i Skeiva =
Pakkhiisi tyskveldid
Mynd: Alvur Haraldsen l

altso malid, men hvat er ntt malid?
Ja vit halda fram vid sama lag og
siggja hvat hendir.

Og so er tad tad. Neestu ferd —
um tey verda bodin vid. So verdur
tad vid tveimum stjgrnum.

- Og vit vita ikki, um vit fara
avstad aftur vid tveimum stjprn-
um, ti nti er vaadi fyri, at vit kunnu
missa hana. Hinvegin so kann tad
eisini henda, at man feer eina aft-
urat, segdi Johannes Jensen lag-
meeltur.

Hann takkadi toyminum a Koks
- og serliga hgvudskokkinum,
Poul Andrias Ziska:

- Og eg burdi lisid grundgev-
ingina fyri hasa virdislgnina, t
fekk, sum arsins kokkatalent, og
eghaldi, at ordini i har eru akkurat
ordini, sum lysa teg ggiliga vael, at
ta ert 6traligta buigvin til tin ald-
ur, 6évanliga glgggur, og t4 man
so hevur Karin Visth vid siduna
av, sum kemur ar Sveis, vit vita
ju gll, at sveisarar duga so veel at
organisera, so tann kombinatiénin
fungerar ggiliga veel, segdi hann.

Johannes Jensen helt, at heid-
urin var til okkum gll.

- Vit faa ¢ll meira ella minni
agbdan av, at Fgroyar verda sett-
ar i fokus so ella so. Vit eru eitt
matvgruframleidandi land, og at
faaeina Michelinstjgrnu, haekkar
ofta st@did i ti gkinum, hon verdur
latin, so tad hevur tydning at hava
fingid henda heidurin.



