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(5| KOKS 2 Michelin stjprnur

Millum heimsins

bestu matstovur

Koks er millum taer bert fimm matstovurnar i
Nordanlondum, sum hevur tvaer stjgrnur fra Michelin

ARNI GREGERSEN

- T4 id0 ein er millum teer fimm
matstovurnar i Nordurlondum, sum
hava tver stjgrnur fra Michelin,
so kann ein réliga siga, at ein er i
heimsflokki.

Mortan i Hamrabyrgi hevur i nég
ar fylgt vid, hvussu menningin hevur
verid & matmarknadinum i Fgroyum
og adrastadni kring okkum. Eisini
hann fegnast um, at tad hesaferd
véru latnar tveer stjgrnur til fproysku
matstovuna Koks.

-Eg haldi, at Michelin hevur valt
eina adra kos enn teir hgvdu fyrr. Tad
er eins og teir nu leggja heldur stgrri
dent & tad nyggja og innovativa —
heldur enn sum teir gjgrdu fyrr, t4 id
tad sn0idi seg um at hava matstovur
i franskan stil, uttan mun til hvar
i Evropa teer voéru, sigur Mortan i
Hamrabyrgi.

Hann visir 4, at fyri ngkrum faum
arum sidani fekk Michelin- matguidin

nyggjan ovasta leidara og hetta helst
er ein fylgja av stjéraskiftinum.

Tvey slog av metingum
Tad er hgrd kapping millum matstov-
urnar i Evropa um at vera tann besta.

Négvir listar verda gjgrdir og hja
teimum, sum meta um matstovurnar
gongur tad Ut uppa at hava haegstu
virdingina.

Michelin og stjgrurnar fra Michelin
er tann gamla metingin, sum hevur
hgga virding, millum annad ti tad at
faa eina Michelin-stjgrnu i mong ar
hevur givid matstovunum ein hggan
status.

Men ein annar listi telir eisini
noégv. Tad er listin yvir teer 50 bestu

matstovurnar i verdini, har Noma og
El Bulli i Spania hava ligid ovast fleiri
ferdir.

- Tad er soleidis, at metingarnar
verda gjgrdar uppa tveir ymiskar
matar, veit Mortan { Hamrabyrgi at
siga.

Michelin hevur lagt seg eftir at
senda egin umbodsfélk - inspektgrar
- & vitjan & ymisku matstovunum og
tey hava so gjgrt metingarnar eftir
hesar vitjanir. Tad kunnu vera ein ella
fleiri vitjanir um arié.

Metingin hja listanum yvir taer 50
bestu matstovurnaar byggir 4 eina
atkvegdugredidslu millum 850 mat-
kennarar.

Matserfredingur heldur, at Koks er frammanfyri
Noma, ta id tad snyr seg at brota upp Ur nyggjum
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atstovan Koks er 6vu-
liga frammalaga, ta id
tad snyr seg um at bréta
uppur nyggjum.

Tad heldur matserfrgdingurin,
Mortan { Hamrabyrgi.

Hann heldur, at tai0 Koks byrjadi,
so var skeitt eittt sindur eftir, hvat
Noma i Keypmannahavn gjerdi.

- NG haldi eg, at eg tori at siga, at
tad err vent i holuni. Nu kveita tey &
Noma eftir, hvat verdur gjert 4 Koks,
sigur Mortan i Hamrabyrgi.

Noma i Keypmannahavn hevur
tveer Michelin-stjgrnur - tad sama sum
Koks. Matstovan i Keypmannahavn
hevur leingi verid miillum teer bestu
i heiminum, men er flutt og misti eitt
skifti stjprnurnar undir flytingini.

N1 hava tey fingid tveer stjgrnur
aftur.

Badi Noma og Koks hava lagt
seg eftir at gera mat eftir ti nyggja
nordurlendska konseptinum.

Kanska a veg

Mortan i Hamrabyrgi fylgir sera
veel vid, hvat hendir 4 feroysku mat-
stovunum. Spurdur um hann heldur,
at ngkur onnur matstova i Fgroyum
kann koma uppa sama stgdid sum
Koks, sigur hann seg ivast.

- Tad krevur reettiliga négv og tad
krevur, at matstovurnar halda hega
st@did hvegnn einasta dag.

Hann hevur kortini eitt bod uppa
eina av matstounum, sum kann faa
Michelin-stjgrnur.

- Raest hevur skapt eitt heilt nytt
smakkunivers, sum er @drvisi enn
tad vit annars kenna, sigur Mortan i

Hamrabyrgi.

- Tad tykist, sum matelskarar taka
tad til syn. Fermenteradur matur - ella
raest — vinnur fram og tad visir seg, at
fleiri og fleiri leita ser hendan vegin
at royna fgroyska matin, sigur hann.

Tad hava gingid négvar sggur um
folk, sum hava bilagt bord & Reest,
men eru farin & dyr aftur, bert av
luktinum.

- Hetta er eftir gllum at dgma
broytt. Fleiri og fleiri taka na tad
reesta til sin, sigur Mortan i Hamra-
byrgi

Hann sigur annars at fgroysku
matstovurnar eru tad, sum verdur
kallad fyri bistro.

Stjgrnurnar verda ofta latnar
matstovum, sum hava tad, sum répt
verdur “ fine dining”. Tad sum Koks
ger og sum Michelin letur stjgrnur
fyri.
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