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Fiskaverur i heimsflokki
til Michelin-matstovur

- Tad er ikki hetta, vit liva av, ti hetta er sjalvsagt
ein avmarkadur marknadur, men vit gera hetta vid
stoltleika, sigur Jens Martin Knudsen, virkisleidari
a Vadhorn, sum baedi er veitari av saltfiskaverum
til Koks og matstovuna Noma i Keypmannahavn,
10 badar hava tveer Michelin-stjgrnur

VILMUND JACOBSEN

adhorn Seafood letur

vatsaltad toskaflgk og

eitt sindur av flaktum

til Koks, sum nt1 hevur
tveer Michelin-stjgrnur, men
kenda fyritgkan a Strondum letur
eisini fiskavegrur til matstovuna
Noma i Keypmannahavn, sum
eisini hevur tveer Michelin-stjgrn-
ur.

Skemtandi sigur Jens Martin
Knudsen, virkisleidari, at Vadhorn
bara letur sinar fiskavegrur til
matstovur, sum i minsta lagi hava
Michelin-stjgrnur.

Jens Martin Knudsen sigur, at
Vadhorn eisini letur saltfiskavgrur
til adrar matstovur i Fgroyum, og
millum hesar er matstovan Bar-
bara, sum eisini keypir eitt sindur
av flaktum.

- Vit hava eisini saltad og hag-
reitt tosk av Fgroyabanka fyri
Barbaru, og hagreiding av saltfiski
er ein verd fyri seg. Eins vel, og
hagreidingin er nakad serligt, er
eisini Gtvatningin av saltfiski
serstgk.

Jens Martin Knudsen visir 4,
at sjalvandi utvatna keyparar
sum Koks, Barbara og Noma sinar
saltfiskavgrur sjalvi, ti tey hava
neydugu vitanina og royndirnar.

- Men, ta vit gera skundverdrar,
plaga vit at itvatna fiskin, 48renn
hann verdur pakkadur, soleidis at
tad verdur leettari, einfaldari og
skjétari at gera dggurdan, leggur
hann aftrat.

Haldbar vera
Virkisleidarin sigur, at saltfiskur
heldur saer 6gvuliga leingi undir
rgttu umstgdunum - ja, heit upp
til fleiri &r, men vanligt er, at merk-
ingin sigur eini tey ar.

- Hinvegin eru tad matstovur
i Italia og Spania, id bordrreida

vid saltfiski, sum kann vera uppi
fleiri &ra gamal. T4 er hann bara
négv meira binadur og verdur
@drvisi sum Gtvatnadur. Hetta er
just sum vid vini, id stendur leingi
og verdur négv eftirspurt, leggur
Jens Martin Knudsen aftrat.

Keypa tad besta
Saman vid gdrum fegnast tey a
Vadhorn eisini um at vera veitarar

okkara fiskavgrur eru eitt kent og
sterkt "brand” & saltfiskamarkn-
adinum uti i heimi, ikki minst i
Italia, har fyritgkan hevur ein
fittan part av marknadinum og i
Spania, sum eisini er ein tydandi
marknadur hji Vadhorn.
Virkisleidarin heldur tad vera
6gvuliga flott, at Koks na hevur
tveer Michelin-stjgrnur, og tad er
ikki sgrt, at starvsfolkid & Vadhorn

Tad eru Jégvan Gregersen og Jens Martin Knudsen,

sum eiga og reka Vadhorn G Strondum

hava rokkid Michelin-stjprnur.

A Vadhorn leggja tey stéran
dent 4, at ravgrurnar, sum virkid
keypir, eru gédar.

- Tad er soleidis vid fiskafram-
leidslu, at tad, sum kemur feskt
inn, fer eisini feskt Gtaftur. Sama
er, um fiskurin er ov gamal og
ikki nég gbédur. Sum fyritgka i
heimsflokki innan vatsaltad fiska-
flpk fara okkara fiskavgrur eisini

Vadhorn letur til eitt n1 Koks og
adrar matstovur i Fgroyum.

- Tad er ikki hetta, vit liva av, ti
hetta er sjalvsagt ein avmarkadur
marknadur. Men, vit vilja vera
veitarar til tann marknad, sum
er, og vit gera hetta vid stoltleika.
Veitingarnar til eitt ni Koks og
Noma syrgja vit fyri sjalvi, men
té talan er um matstovur i eitt ni
Italia og Spania, eru tad adrir, vit

matstovurnar i londunum, sum vit selja til, sigur Jens Martin Knudsen

til matstovur vidé Michelin-stjgrn-
um, men Jens Martin Knudsen er
ikki ovfarin av, at vgrurnar, sum
vera framleiddar 4 virkinum a
Strondum, eru so hggt { metum.

- Tad er bara ein veruleiki, at

sum veitari kenna seg at eiga ein
litlan lut i hesum.

- Slikar matstovur, sum Koks
og Noma, keypa bara tad besta av
ti allar besta, og hetta er sjalvsagt
ein partur av orsgkini til, at teer

til bestu matstovurnar i londun-
um, sum vit selja til.

Vid stoltleika

Jens Martin Knudsen sigur, at
tad eru ikki stérar nggdir, sum

samstarva vid, sum veita okkara
fiskavgrur til keypararnar, sigur
Jens Martin Knudsen.



