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- Eg eri visur i, at mann fer at siggja Michelin-

stjgrnurnar aftur i inntgkunum fra ferdavinnuni
1 framtidini, sigur kokkurin og iverksetin, Claus

Meyer, sum ferd aftan & ferd hevur tikid heimin a
boli vid sinum kreativu hugskotum i matvinnuni
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- Tad er reettiliga sensationelt, at
ein litil oyggjabdlkur i Atlants-
havinum kann fostra eina mat-
stovu, sum ger seg galdandi
millum teer allar fremstu i gllum
Evropa.

Hetta sigur navnframi danski
iverksetin, Claus Meyer, um
Koks, sum just hevur fingid sina
adru Michelin-stjgrnu. Claus
Meyer hevur i meira enn 30 ar
hevur arbeitt 6troyttiliga vid
matvgruframleidslu i négvum
ymsum sambondum, og hetta er
ein madur, sum veit, hvat hann
snakkar um. Hann hevur lagt
lunnar undir nyggjan nordur-
lendskan mat sum ein av stovn-
arunum av vidurkendu donsku
matstovuni Noma, sum hevur
verid heidrad sum heimsins besta
heili fyra ferdir.

- Nt skal Koks hugsa um, um
tey vilja vardveita stjgrnurnar,
ella um tey vilja fara allan vegin

og faa triggjar. Mann kann fara
i verjustgdu ella halda fram vid
at arbeida offensivt. Men tad er
i pllum fgrum noégv truplari at
faa stjgrnur enn at vardveita teer,
sigur Claus Meyer.

Claus Meyer kom til Fgroya
mikudagin og hevur hildid ein
fyrilestur i Sjé6vinnuhisinum um
iverksetan.

Koks var storsta
yvirraskilsid

Claus Meyer var sjalvsagt til stad-
ar, ta Michelin-stjgrnurnar vérdu
latnar & storfigna Michelin-tiltak-
inum i Arhus ménakvgldid 18.
februar.

- At Koks fekk sina adru Mich-
elin-stjgrnu var tann stgrsta
sensationin hatta kveldid. Tad
var i gllum fgrum tad stgrsta yvir-
raskilsid. Har hendi ji ikki so négv
hja donsku matstovunum, so tad
var eitt sera stért og positivt yvir-
raskilsi, at har kom eitt lyft ar For-
oyum, sigur Claus Meyer.

Fer at avirka ferdavinnuna
Danski matkongurin veentar, at
hendan seinna stjgrnan veruliga
kemur at siggjast aftur i Fgroyum.

- Stjgrnurnar fara ivaleyst at
hava okkurt at siga fyri synergiina,
sjalvsalitid og samanhangin hja
fgroyskari gastronomi. Men burt-
ursaed fra ti, so fer hetta heilt vist
eisini at avirka ferdavinnuna,
og eg eri visur i, at mann fer at
siggja Michelin-stjgrnurnar aftur
i inntgkunum fra ferdavinnuni i
framtidini, sigur Claus Meyer og
heldur fram.

- Folk fra gllum heiminum ferd-
ast ju eftir Michelin-stjgprnum, og
ein matstova vid tveimum stjgrn-
um er i den grad eina ferd verd.

Til Feroya at finna raverur

Claus Meyer hevur verid i Fgroy-
um nakrar ferdir, og hann minnist
sera veel fyrstu ferd, hann vitjadi,
sum var i 2003. Hetta var beint
adrenn, hann lat Noma upp saman
vid kokkunum René Redzepi og
Mads Refslund. Fundamentid

vid Noma var, at tad var bygt a
tad nordurlendska og arktiska
ravgrugrundarlagid, og ti var tad
naturligt hja Claus Meyer at rann-
saka fgroyska ravgruskattakam-
arid.

- Eg hevdi bruk fyri at finna
frid 1 minari sal vid at faa vattad,
at raverur, sum veksa i einum
ekstremum nordurlendskum
vedurlagi, kundu okkurt serligt.
Ravgrur vid einum mytologiskum
kvaliteti, greidir hann fra og lysir
ferdina sum eina vallaraferd vid
endamalinum at leita eftir kjarn-
ini av nordurlendsku kgkini.

- Eg minnist kvalitetin av fisk-
inum og jomfrihummarunum, eg
smakkadi, og eg var fullkomiliga
blastur um koll av hvitarétunum i
Fgroyum. Eg fekk eisini gdur, sum
eg ongantid hevdi roynt fyrr.

Fyrstu arini brukti Noma liv-
andi jomfrathummarar og gdur
ur Fgroyum.

At bliva heimsins

besta matstova

Tad er bladid Restaurant magaz-
ine, sum hvgrt ar velir heimsins 50
bestu matstovur, og hetta skal ikki
mistakast vid Michelin Guideina,
sum er nakad heilt annad. Um-
meelararnir, sum velja bestu mat-
stovurnar, eru einkultpersénar fra
ymsum londum, og tad eru hesir
ummeelararnir, mann skal royna
at faa til sina matstovu, sambeaert
Meyer. Hann sigur, at tad at bliva
heimsins besta eristéran mun ein
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onal business adventure

spurningur um “hype”.

- Hvi velja ummaeelarar yvirhgv-
ur at fara a eina avisa matstovu?
Tad gera teir, ti har hendir okkurt
nytt allatid. Mann ma hava eitt
absurt tal av fylgjarum, og mann
ma allatid royna at seta nyggjar
standardir uppa négvar matar og
agera sum ein 6formellur felags-
skapur, sigur hann.

- Fyri at skora hggt 4 hesum
listanum, sum Noma hevur ligid
nummar 1 & fyra ferd, er mann
noyddur til at vera ein rgrsla onk-
ursvegna. Tad hevur eydnast sera
veel hja Noma at faa hesa serligu
auruna til matstovuna. Nu hevur
Koks lika so négvar michelin-
stjgrnur sum Noma, so framtidin
seer spennandi at, sigur Claus
Meyer.

Koks hevur stongt i vetrar-
halvuni, og ti feer Claus Meyer
ikki mgguleikan at royna Koks,
medan hann er i Fgroyum.

- Tad er harmiligt. Tad hevdi
verid fantastiskt at fingid mggu-
leikan at etid har hesaferd.



