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- Feroyingar hava altid verid gladir fyri mat, men nu siggja

vit eina heilt adra mentan i Fgroyum. Tad er ikki tad sama

at fara Gt at eta i dag, sum tad var fyri ngkrum heilt faum
arum sidan. Man fer Uit at royna nakad nytt og tosa um matin
man etur. Tad gjgrdi man ikki fyrr, ta at man fyri at bliva
mettur. Tad sigur Martin Restorff, ta hann skal seta ord a
broytingina i matstovuvinnuni i Feroyum sidan aldarskiftid
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4 Martin Restorff i

2002 flutti aftur til

Fgroyar, aftana at hava

arbeitt & matstovum
og gistingarhtisum i danska
hgvudsstadargkinum i eitt gott
artiggjund, hevdi heimlandid ikki
tad stéra at bjéda innan matupp-
livingar.

Fyriuttan teer ymisku grill-
urnar, pylsuvognarnar og pitsa-
stgdini kundu matstovurnar neer-
um teljast & einari hond, minnist
hann aftur a.

- Tad var ggiliga avmarkad
hvar man kundi fara at eta ta.
Hotel Hafnia var eitt tad besta, id
var t4, Rio Bravo bj6dadi eitt gott
arvali av buffum, Sjémansheimid
hevdi latid eitt pitsastad upp og
so var eisini ein matstova &4 Hotel
Egroyar. Tad var likasum tad, id

eg vendi heim til, minnist Martin
Restorff aftur a.

Matkollveltingin

Seytjan ar seinni er ein litil koll-
velting hend innan matstovuvirk-
semi i Fgroyum. Grillirnar, pylsu-
vognarnir og pitsastgdini eru enn
her, men harumframt eru komin
ein grgrynna av megguleikum, id
umboda alt fra raestkjgtaburgara
til ravioli fylt vid kjalkum, sushi
til foie gras, tapas til fgroyskan
lambsbé6gv og Pa Naeng til tveer
stjérna michelin-mat i KOKS.

I stuttum er ein heilt onnur
verd latin upp fyri fgroyingum,
id dama veel at leita it um heimid
fyri at royna gédan mat.

- I dag er tad stuttligt at fara
at at eta, ti ta kanst velja okkurt
nytt hvgnn dag, um tad skal vera.
Urvalid av matstovum er so mikid
gott i dag, at okkurt er til gll, sigur
Martin Restorff.

Gourmet sl6dadi veg
Tad er serliga ein matstova, id
Martin Restorff metir slédadi veg
fyri tann vekstur, id vit hava saed
seinnu arini.

- Gourmet hja Leif Sgrensen

var matstovan, id setti gongd a
eina heegri gédsku innan mat-
stovuvirksemi i Fgroyum. Tad var
har, at man byrjadi at gera meira
burturar matinum og faast vid
gastronomi og fgroyskum raver-
um, sigur Martin Restorff.

- Ambassadgrarnir i
hesum marknadinum
eru gestirnir, id
fortelja um teirra
uppliving i bindiklubbum,
arbeidsplassum og adrastadni.
Tad er vanliga pratio millum
manna, id er orsgkin til, at folk

royna nyqqj stod

Tad eydnadist t6 ikki at faa ein
sunnan raksturiGourmet og matti
matstovan steingja aftana ngkur
ar. Sambeert Martin Restorff voru
foroyingar ikki klarir til eina slika
matstovu.

- T4 setti man enn meira pris
upp a ein buff. Og tad gera fgroy-
ingar enn, vit elska okkara kjgt,
men nu fara félk eisini meira eftir
gastronomi. Man vil royna nakad
nytt og gdrvisi, sigur hann.

Pratid millum manna

Ta Martin Restorff skal koma vid
einum bodi um hvussu hendan
broyting er komin ilag, visir hann
a fgroyingar, id eru fluttir heim
aftur til Fgroyar.

- Eg tragvi broytingin hongur
saman vid, at fleiri félk eru flutt
heim til Fgroyar og hava tikid
vanan heim vid ser. Og tad er ein
livsstilur, sum smittar. T4 onkur
hevur roynt okkurt, so vil ein ann-
ar royna tad sama. Soleidis virkar
hesin marknadurin. Ambassa-
dgrarnir i hesum marknadinum
eru gestirnir, id fortelja um teirra
uppliving i bindiklubbum, ar-
beidsplassum og adrastadni. Tad
er vanliga pratid millum manna, id
er orsgkin til, at félk royna nyggj
st@d, sigur hann ogleggur afturat.

- Fgroyingar hava altid verid
gladir fyri mat, men nu siggja vit
eina heilt adra mentan i Fgroyum.
Tad er ikki tad sama at fara ut at
etaidag, sum tad var fyri ngkrum
heilt faum arum sidan. Man fer Gt
at royna nakad nytt og tosa um
matin man etur. Tad gjgrdi man




